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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich
anschlieBend mit allen Funktionen des Gerdtes vertraut.

Pfed Ctenim si otevrete stranu s obrazky a potom se seznamte se vsemi funkcemi
pristroje.
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Prije nego Sto procitate tekst, otvorite stranicu sa slikama i upoznajte se na osnovu
toga sa svim funkcijama uredaja.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze
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Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde!

Wir begllckwinschen Sie zum Kauf Ihres neu-
en Gerdtes. Sie haben sich fur ein Produkt mit
hervorragendem  Preis-/Leistungsverhdltnis
entschieden, das lhnen viel Freude bereiten
wird.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Gerd-
tes mit allen Bedienungs- und Sicherheitshin-
weisen vertraut.

Benutzen Sie das Gerdt nur wie beschrieben
und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Gerdtes an Dritte mit aus.

Sicherheit

Lieferumfang

- Gerdteeinheit (A)

- Drehkorb (B)

- Feststellschrauben (2x) (C)
- DrehspieBwelle (D)

- DrehspieBgabeln (2x) (E)

- GrillspieBe (10x) (F)

- GrillspieB-Drehgestellscheiben (2x) (G)
- Backgitter (3x) (H)

- Entnahmehilfe (1)

- Fettauffangschale ())

- Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden sind
und Uberprifen Sie das Gerat auf Transport-
schdden.

Nehmen Sie ein beschddigtes Gerat nicht in
Betrieb!

Im Schadensfall wenden Sie sich bitte an eine
Kaufland-Filiale.

Lesen Sie die folgenden Sicherheitshinweise sorgfdltig, bevor Sie das Gerdt zum

ersten Mal verwenden.

FUr einen sicheren Gebrauch, befolgen Sie alle nachfolgenden Sicherheitshinweise.

BestimmungsgemdiBe Verwendung

- Das Gerdt ist ausschlieBlich zum Frittieren, Erhitzen, Garen, Grillen, Backen und
Darren von Speisen in haushaltstblichen Mengen bestimmt.

- Die Multifunktions-HeiBluftfritteuse ist nicht dazu bestimmt mit Frittierol oder
-fett betrieben zu werden. Durch die HeiBluft konnen Ol, Fett und andere Flissig-
keiten in Brand geraten. Geben Sie niemals Ol, Fett oder anderen Flussigkeiten in

den Garraum.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

- Das Gerdt ist nur fur den Einsatz in privaten Haushalten bestimmt. ES ist nicht far

den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.
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- Benutzen Sie das Gerat nur fur den beschriebenen Anwendungsbereich und mit
dem originalen Zubehor. Jede andere Verwendung oder Verdnderung des Gerdtes
gilt als nicht bestimmungsgemdB. Fur aus bestimmungswidriger Verwendung oder
falscher Bedienung entstandene Schdden wird keine Haftung ubernommen.

Sicherheit von Kindern und Personen

é Warnung!
Erstickungsgefahr fur Kinder beim Spielen mit Verpackungsmaterial!

« \erpackungsmaterial unbedingt von Kindern fernhalten.

- Diese Gerdte konnen von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Fdhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

- Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchgefuhrt werden,
es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

- Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschlussleitung fernzuhalten.

Aligemeine Sicherheit

C Vorsicht!
, Verbrennungsgefahr durch heie Oberflachen! Wahrend des Betriebes

konnen die berthrbaren Oberfldchen des Gerdtes und des Zubehors

sehr heil3 sein.

« Bertihren Sie niemals die Glastlr oder das Gehduse wdhrend des Be-
triebes und solange das Gerdat heiB ist!

« Halten Sie wdhrend des Betriebes Abstand zur Dampfaustrittsoffnung
an der Rlckseite des Gerdtes. Der entweichende Dampf kann zu Ver-
brennungen flhren!

e Beim Offnen der Glastdr kann heiBer Dampf aufsteigen und zu Ver-
brennungen flhren. Achten Sie darauf, dass sich Gesicht und Hande
nicht direkt Uber dem Gerdt befinden.




Vorsicht!

Verbrennungsgefahr durch heie Oberfldchen! Wahrend des Betriebes
konnen die berthrbaren Oberfldchen des Gerdtes und des Zubehors
sehr heif sein.

« Fassen Sie nicht in den Garraum, wenn das Gerdt heif3 ist!

e Fassen Sie die Glastir zum Offnen stets nur am Griff an!

« Benutzen Sie die mitgelieferte Entnahmehilfe, um den heiBen Dreh-
korb, DrehspieB oder das GrillspieB-Drehgestell in das Gerdt einzuset-
zen oder herauszunehmen.

« \erwenden Sie immer Ofenhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie mit
dem heien Gerdt hantieren!

e Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch erst vollstdndig abkuhlen, be-
vor Sie es reinigen oder transportieren!

@@

- Verletzungsgefahr! Die DrehspieBgabeln, GrillspieBe und Grillspie3-Drehgestell-
scheiben sind spitz und scharfkantig. Verwenden Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie
den DrehspieB3 und das Grillspie3-Drehgestell zusammenbauen oder auseinander-
nehmen. Seien Sie vorsichtig beim Reinigen von spitzen und scharfkantigen Teilen.
- Das Gerdt arbeitet ausschlieBlich mit HeiBluft. Durch die HeiBluft konnen O, Fett
und andere Flissigkeiten in Brand geraten. Geben Sie niemals O, Fett oder ande-
ren Flissigkeiten in den Garraum.

- Das Gerdt muss regelmadBig auf Zeichen von Beschadigungen untersucht werden.
Das Gerdt darf nicht verwendet werden, wenn Netzkabel, Gehduse, Bedienfeld,
Glastur oder Zubehorteile beschadigt sind.

- Die Netzanschlussleitung muss regelmdBig auf Zeichen von Beschddigungen
untersucht werden. Falls die Netzanschlussleitung beschddigt ist, darf das Gerat
nicht mehr benutzt werden.

- Ist das Netzkabel beschddigt, darf es nur durch eine autorisierte Reparaturdienst-
stelle ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

- Das Gerdt darf nur mit den mitgelieferten Zubehorteilen betrieben werden.

- Dieses Gerdt ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

- SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine unbeschddigte, vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose an.
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- Verwenden Sie das Gerdt nie unter Hangeschrdnken, neben Gardinen oder ande-

ren entflammbaren Gegenstdnden.

- Stellen Sie das Gerdt nicht in unmittelbarer Néhe von Wasser auf, z. B. an Spulbe-
cken, Waschwannen oder in feuchten Kellerrdumen. Andernfalls besteht die Ge-

fahr eines Stromschlags.

- Stellen Sie sicher, dass kein Wasser auf das Netzkabel oder den Netzstecker tropft.
- Stellen Sie sicher, dass keine Flissigkeiten in das Gerategehduse gelangen.

- Das Gerdt und das Netzkabel mit Stecker nie in Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen und nicht unter flieBendem Wasser reinigen!

- Das Gerdt darf nicht mit einem Dampfreiniger gereinigt werden.

- Das Gerdt darf nicht im Geschirrspuler gereinigt werden.

- Beachten Sie den Abschnitt ,Reinigen und Pflegen”.

Sicherheit beim Aufstellen und AnschlieBen

SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine Strom-
versorgung an, deren Spannung und Fre-
quenz mit den Angaben auf dem Typen-
schild Ubereinstimmen! Das Typenschild
befindet sich an der Unterseite des Gerdtes.
Stellen Sie das Gerdt immer auf eine stabi-
le, ebene und hitzebestdndige Fldche. Die
Flgche unter dem Gerdteboden kann sich
verfarben und beschddigt werden. Im Zwei-
felsfall verwenden Sie zusdatzlich eine hitze-
bestandige Platte.

Das Gerdt darf nicht in Einbaumaobeln oder
einem Schrank aufgestellt werden. Andern-
falls ist keine ausreichende Beltftung mag-
lich und es kann ein Brand entstehen oder
das Gerat beschadigt werden.

Das Gerdt darf nur freistehend genutzt wer-
den.

Stellen Sie das Gerdt so auf, dass ausrei-
chend Platz fur die Luftzirkulation vorhan-
den ist. Der Abstand an der Ruckwand, an
den Seitenwdnden und oberhalb des Gerg-
tes muss mindestens 10 cm betragen.

Achten Sie darauf, dass die Bellftungsoff-
nungen an der rechten und linken Seite, un-
ten am Gerdt, nicht blockiert oder von Ge-
genstdnden abgedeckt sind.

Stecken Sie keine Gegenstdnde in die Bellf-
tungséffnungen.

Stellen Sie das Gerdt nicht auf Tischdecken
oder hochflorige Textilien.

Das Gerdt darf nicht auf einer heiBen Fldche
oder in der Ndhe einer Warmequelle aufge-
stellt werden.

Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststofffu-
Ben ausgestattet. Bei Mobeln, die mit Lacken
oder Kunststoff beschichtet sind oder mit
Pflegemitteln behandelt wurden, kann nicht
ausgeschlossen werden, dass diese Stoffe die
KunststofffliBe angreifen und aufweichen.
Legen Sie gegebenenfalls eine rutschfeste,
hitzebestdndige Unterlage unter das Gerdt.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand
darUber stolpern oder das Gerat versehent-
lich herunterreiBen kann.
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Sicherheit wdhrend des Betriebes

- Lassen Sie das Gerat wdhrend des Betriebes
niemals unbeaufsichtigt.

- Halten Sie Kinder und Haustiere vom Gerdt
fern, wenn dieses in Betrieb oder in der Ab-
kuhlphase ist.

- Das Netzkabel darf mit den heiBen Teilen
des Gerdtes nicht in Kontakt kommen.

- Legen Sie keine brennbaren Gegenstdnde,
wie Tucher, Topflappen etc. auf das heiBe
Gerdt.

- Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegen-
stdnde auf, Uber oder im Gerdt. Es besteht
Brandgefahr!

- Bewegen oder tragen Sie das Gerdt nicht,
solange es noch heiB ist.

- Benutzen Sie die mitgelieferte Entnahmehil-
fe, um den heiBen Drehkorb, Drehspiel3 oder
das GrillspieB-Drehgestell in das Gerdt ein-
zusetzen oder herauszunehmen.

- Stltzen Sie sich nicht auf der Glasttr ab. Das
Gerdt kann kippen!

- Stellen Sie keine Gegenstdnde auf die Glas-
tar. Das Gerdt kann kippen oder die Schar-
niere und die Glasscheibe kénnen beschd-
digt werden.

- Verwenden Sie das Gerdt nur mit eingesetz-
ter Fettauffangschale, damit herabtropfen-
des Fett, Krimel oder andere Speisereste
aufgefangen werden.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netz-
stecker aus der Steckdose.

Sicherheit bei der Reinigung

- Schalten Sie das Gerdt vor jeder Reinigung
aus und trennen Sie es vom Stromnetz.

- Lassen Sie das Gerdt vor Reinigung oder
Aufbewahrung vollstdndig abkuhlen.

Gerat aufstellen

e Stellen Sie das Gerdt auf eine feste, ebene
und hitzebesténdige Fléche (z. B. Edelstahl-
arbeitsplatte oder Natursteinarbeitsplatte
wie Granit).

e Stellen Sie das Gerat so auf, dass ausrei-
chend Platz fur die Luftzirkulation vorhan-
den ist. Der Abstand an der Ruckwand, an
den Seitenwé@nden und oberhalb des Gerg-
tes muss mindestens 10 cm betragen.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Verpackungsmaterial entfernen

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle
Verpackungsmaterialien vom Gerdt.

Reinigung vor dem ersten Gebrauch

Vor der ersten Inbetriebnahme mussen das
Gerdt und das Zubehor grandlich gereinigt
werden.

e Entnehmen Sie eingesetzte Zubehdrteile
aus dem Garraum.

« Betreiben Sie das Gerdt einige Minuten bei
hochster Stufe, ohne Lebensmittel, um pro-
duktionsbedingte Ruckstdnde zu entfernen.

* Reinigen Sie das Gerdt und das Zubehdr,
wie in Abschnitt ,Reinigen und Pflegen” be-
schrieben.

« Stellen Sie sicher, dass nach der Reinigung
alle Teile vollstdndig trocken sind.

Hinweis: Trotz grandlicher Reinigung kann es
beim ersten Aufheizen zu leichter Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Das ist normal
und ungeféhrlich. Offnen Sie fur ausreichende
Beluftung zum Beispiel ein Fenster.



Zubehorteile

Zubehorteile verwenden

Fettauffangschale

Die Fettauffangschale verhindert, dass Kru-
mel, Fett und andere Speisereste auf den Gar-
raumboden gelangen und dort festbrennen.

Backgitter

Die Backgitter sind besonders zum Dérren
geeignet. Sie konnen jedoch auch zum Aufba-
cken, Aufwdrmen etc. verwendet werden.

Drehkorb

Der Drehkorb eignet sich fur die Zubereitung
von Pommes frites, kleinen Gemuse- und
Fleischstiickchen sowie zum Rosten von NUs-
sen.

DrehspieBwelle und DrehspieBgabeln

Die DrehspieBwelle mit den DrehspieBgabeln
eignet sich zum Grillen von ganzen Hahnchen
oder Braten bis max. 1,2 kg.

Die DrehspieBwelle wird ebenfalls fur das Grill-
spieB-Drehgestell verwendet.

GrillspieBe und GrillspieB-Drehgestell

Auf die GrillspieBe koénnen Sie Stlicke von
Fleisch, Fisch, Gemuse etc. aufstecken und im
Gerdt grillen. Die GrillspieBe konnen Sie ent-
weder auf die Backgitter legen oder in das
GrillspieB-Drehgestell einsetzen. Im GrillspieB-
Drehgestell werden die GrillspieBe wdhrend
des Grillens gedreht.

Fettauffangschale einsetzen/heraus-
nehmen

/\é Vorsicht!
y Verbrennungsgefahr durch  heiBe

Oberflachen!

e Benutzen Sie Ofenhandschuhe
oder lassen Sie das Gerdt voll-
stdndig abkuhlen, bevor Sie die
Fettauffangschale  herausneh-
men.

e Benutzen Sie Ofenhandschuhe
oder lassen Sie die heiBe Fettauf-
fangschale vor dem Herausneh-
men vollstdndig abkahlen.

Achtung!

Verwenden Sie das Gerdt nur mit eingesetzter
Fettauffangschale.

« L egen Sie die Fettauffangschale unten auf
den Garraumboden und schieben Sie sie
vollsténdig bis zum Anschlag ein.

» Um die Fettauffangschale herauszunehmen,
fassen Sie sie vorne mittig an und ziehen Sie
sie heraus.
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Backgitter einsetzen/herausnehmen

/ﬁ\ Vorsicht!
Verbrennungsgefahr durch heiBe

Oberflachen!

e Benutzen Sie Ofenhandschuhe
oder lassen Sie das Gerat voll-
stdndig abkuhlen, bevor Sie die
Backgitter herausnehmen.

e Benutzen Sie Ofenhandschuhe
oder lassen Sie die heiBen Back-
gitter vor dem Herausnehmen
vollsténdig abkuhlen.

» Setzen Sie zuerst die Fettauffangschale un-
ten auf den Garraumboden.

« Schieben Sie die Backgitter in die seitlichen
Flhrungsschienen bis zum Anschlag in den
Garraum ein.

Tipps:

- Fur knusprige und schnelle Ergebnisse plat-
zieren Sie die Backgitter weiter oben im Ge-
rat.

- Setzen Sie nach der Hdlfte der Garzeit die
oberen Backgitter nach unten um und die
unteren nach oben, um ein gleichmd@Biges
Ergebnis zu erzielen.

GrillspieB-Drehgestell zusammenbauen/
zerlegen (Bild [E))

A\

Vorsicht!

Verletzungsgefahr  durch  spitze
@GrillspieBe und scharfe Kanten an
den Drehgestellscheiben!

« Verwenden Sie Ofenhandschuhe,
wenn Sie das GrillspieB-Drehge-
stell zusammenbauen oder aus-
einandernehmen.
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Vorsicht!

Verbrennungsgefahr durch heiBe

Oberflachen!

e Benutzen Sie immer die mitge-
lieferte Entnahmebhilfe, um das
heiBe GrillspieB-Drehgestell aus
dem Gerdt herauszunehmen.

» Verwenden Sie Ofenhandschuhe,
wenn Sie das GrillspieB-Drehge-
stell zusammenbauen oder aus-
einandernehmen.

TAN

Zusammenbauen

Hinweise:

- Die Drehgestellscheiben sind mit Markierun-
gen ,L" (fur links) und ,R" (fUr rechts) verse-
hen.

- Die inneren Kerben an den beiden Enden
der DrehspieBwelle markieren die GuBerste
Position der Feststellschrauben. Die Drehge-
stellscheiben durfen nicht weiter nach auBen
auf der Welle angebracht werden, damit ein
reibungsloser Drehbetrieb maglich ist.

e Schieben Sie die beiden Drehgestellscheiben
entsprechend ihrer Markierung ,L” (fur links)
und ,R" (fur rechts) auf die DrehspieBwelle
auf (1). Dabei darauf achten, dass
- die Blgel fur die Feststellschrauben nach
auBen zeigen

- die Drehgestellscheiben sich zwischen den
Kerben (zur Mitte der Welle hin gesehen)
befinden.

« Fixieren Sie die beiden Drehgestellscheiben
mit den Feststellschrauben vorerst nur leicht
an der DrehspieBwelle (2).

« Stecken Sie die Spitze eines mit Grillgut be-
stuckten GrillspieBes durch eine der runden
Bohrungen in der linken Drehgestellscheibe

(3).



e Drucken Sie den Clip am anderen Ende des
GrillspieBes zusammen (4) und drehen Sie
diesen in die Aussparung der rechten Dreh-
gestellscheibe (4), bis der Clip einrastet.

e Bringen Sie die Ubrigen GrillspieBe auf die
gleiche Weise am Drehgestell an.

Wichtig: Wenn Sie nicht alle 10 GrillspieBe
verwenden, die GrillspieBe gleichmdBig am
Drehgestell verteilen (immer zwei gegen-
tber), damit ein reibungsloser Drehbetrieb
moglich ist.

e Richten Sie die Drehgestellscheiben gege-
benfalls nochmals aus und drehen Sie die
Feststellschrauben fest.

Zerlegen

« Tragen Sie Ofenhandschuhe und drticken Sie
den Clip des GrillspieBes zusammen.

« Drehen Sie den GrillspieB aus der Ausspa-
rung der rechten Drehgestellscheibe und zie-
hen Sie die Spitze aus der runden Bohrung
der linken Drehgestellscheibe heraus.

» Nehmen Sie die Ubrigen GrillspieBe auf die
gleiche Weise vom Drehgestell ab.

e L 6sen Sie die Feststellschrauben soweit, bis
sich die Drehgestellscheiben auf der Dreh-
spieBwelle schieben lassen.

e Schieben Sie die Drehgestellscheiben von
der DrehspieBwelle ab.

DrehspieB zusammenbauen/zerlegen

(Bild [F2])

Vorsicht!

Verletzungsgefahr

DrehspieBgabeln!

o Verwenden Sie Ofenhandschuhe,
wenn Sie den DrehspieB zusam-
menbauen oder auseinander-
nehmen.

durch  spitze

@

Vorsicht!

Verbrennungsgefahr durch heiBe

Oberflachen!

e Benutzen Sie immer die mitge-
lieferte Entnahmehilfe, um den
heiBen Drehspie3 aus dem Gerdt
herauszunehmen.

o Verwenden Sie Ofenhandschuhe,
wenn Sie den DrehspieB zusam-
menbauen oder auseinander-
nehmen.

Zusammenbauen

Hinweis: Die inneren Kerben an den beiden
Enden der DrehspieBwelle markieren die du-
Berste Position der Feststellschrauben. Die
DrehspieBgabeln durfen nicht weiter nach au-
Ben auf der Welle angebracht werden, damit
ein reibungsloser Drehbetrieb maéglich ist.

e Stecken Sie die DrehspieBwelle der Ldnge
nach mittig durch das Grillgut.

« Schieben Sie DrehspieBgabeln auf die bei-
den Enden der DrehspieBwelle (1).

« Schieben Sie die DrehspieBgabeln weiter bis
die Gabelspitzen fest im Grillgut stecken.

« Fixieren Sie die beiden DrehspieBgabeln mit
den Feststellschrauben (2).

Zerlegen

« Tragen Sie Ofenhandschuhe und l6sen Sie
die Feststellschrauben soweit, bis sich die
DrehspieBgabeln auf der DrehspieBwelle
verschieben lassen.

e Ziehen Sie die DrehspieBgabeln vorsichtig
aus dem Grillgut.

e Schieben Sie die DrehspieBgabeln ausein-
ander und nehmen Sie diese von der Dreh-
spieBwelle ab.

« Ziehen Sie die DrehspieBwelle aus dem Grill-
qut.

"
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Drehkorb, GrillspieB-Drehgestell, DrehspieB
einsetzen / herausnehmen (Bild [E1))
Hinweis:

Das Einsetzen und Entnehmen von Drehkorb,
GrillspieB-Drehgestell oder Drehspie3 in den
Garraum wird auf die gleiche Weise durchge-
fuhrt.

AN

Vorsicht!

Verbrennungsgefahr durch heiBe

Oberflachen!

e Zum Einsetzen von Drehkorb,
GrillspieB-Drehgestell oder Dreh-
spieB wird die Verwendung der
Entnahmehilfe empfohlen, um
Verbrennungen am heiBen Gerdt
zu vermeiden.

 Benutzen Sie immer die mitge-
lieferte Entnahmehilfe, um den
heiBen Drehkorb, das GrillspieB-
Drehgestell oder den DrehspieR
aus dem Gerdt herauszunehmen.

Einsetzen

e Platzieren Sie die Entnahmehilfe, wie in
Bild 3 dargestellt, unter den beiden Enden
seitlich am Drehkorb (bzw. am Drehgestell
oder DrehspieB) (1) und heben Sie diesen in
den Garaum (2).

e FUhren Sie zuerst das linke Ende in die Auf-
nahme links im Garraum ein (3).

e Heben Sie dann das rechte Ende etwas an
und hdngen Sie dieses in die Auflage rechts
im Garraum ein (4).

12

o Uberprifen Sie, dass der Drehkorb richtig
eingerastet ist, um rotieren zu konnen.

- Der Drehkorb (bzw. das Drehgestell oder
der DrehspieB) darf sich nicht um die ei-
gene Achse drehen lassen, wenn das Gerat
ausgeschaltet ist.

- Wenn das doch der Fall ist, das linke Ende
der Achse tiefer in die Aufnahme stecken.

Herausnehmen

e Platzieren Sie die Entnahmehilfe unter den
beiden Enden seitlich am Drehkorb (bzw. am
Drehgestell oder DrehspieB).

» Heben Sie zuerst das rechte Ende nach oben
aus der Aufnahme rechts im Garraum.

e Winkeln Sie die Entnahmehilfe leicht an, bis
das linke Ende aus der Aufnahme gleitet.

« Nehmen Sie den Drehkorb (bzw. das Dreh-
gestell oder den DrehspieB) vorsichtig aus
dem Garraum und legen Sie diesen auf einer
hitzebestandigen Unterlage ab.



Beschreibung des Bedienfeldes (Bild [[Y))

Funktionstasten (Bild [LT1))

Die Funktionstasten auf dem Bedienfeld ha-
ben folgende Funktionen:

Symbol

N\

Tastenfunktion

Temperatur erhéhen

Temperatur verringern

Garraumbeleuchtung
ein-/ausschalten

Voreingestellte Programme
auswdahlen

Taste Ein-Aus-/Start-Stopp

Beschreibung

- Nach dem Einschalten des Bedienfeldes wird eine
voreingestellte Temperatur angezeigt.

- Durch Berthren der Taste kann die Temperatur in
5 °CSchritten bis auf maximal 200 °C erhéht wer-
den.

- In Verbindung mit dem Programm Doérren betrdgt
die maximal einstellbare Temperatur 80 °C.

- Durch Beruhren der Taste kann die Temperatur
in 5 °CSchritten bis auf minimal 65 °C verringert
werden.

- In Verbindung mit dem Programm Doérren betrdgt
die minimal einstellbare Temperatur 30 °C.

- Durch Beruhren der Taste wird die Beleuchtung
eingeschaltet. Bei erneutem Berthren schaltet sich
die Beleuchtung aus.

- Die Beleuchtung schaltet sich beim Offnen der Tir
automatisch ein und beim SchlieBen wieder aus.

- Nach ca. 1 Minute schaltet die Beleuchtung auto-
matisch aus.

- Nach dem ersten Berthren der Taste wird das erste
Programmsymbol angezeigt.

- Nach jedem weiteren Bertihren wird das ndchste
Programmsymbol angezeigt.

- Zum Einschalten des Bedienfeldes die Taste fur ca.
2 Sekunden beruhren.

- Nach dem Einstellen der gewUnschten Temperatur
und der Garzeit oder nach Auswahl eines voreinge-
stellten Programms die Taste erneut driicken, um
den Garvorgang zu starten.
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Symbol Tastenfunktion Beschreibung

- Durch Berthren der Taste wird die Drehfunktion fur
~ den Drehkorb, das GrillspieB-Drehgestell oder den
t) Drehfunktion ein-/ausschalten | DrehspieB eingeschaltet.
- Bei erneutem Bertihren schaltet sich die Drehfunk-
tion aus.

- Nach dem Einschalten des Bedienfeldes wird eine
voreingestellte Garzeit angezeigt.

- Durch Bertihren der Taste kann die Garzeit in 1 Mi-

/\ ; y nuten-Schritten bis auf maximal 60 Minuten ver-
Garzeit verldngern .

langert werden.

- In Verbindung mit dem Programm Dorren ist die-
Einstellung nur in 30 Minuten-Schritten maglich bis
auf maximal 24 Stunden.

- Durch Beruhren der Taste kann die Garzeit in 1 Mi-
nuten-Schritten bis auf minimal 1 Minute verkurzt
& Garzeit verkurzen werden.
- In Verbindung mit dem Programm Dérren ist die-
Einstellung nur in 30 Minuten-Schritten mdglich bis
auf minimal 2 Stunden.

e Berlihren Sie die Funktionstasten mit dem Hinweis:

Fingerballen, nicht mit der Fingerspitze. Die Tur des Gerdtes muss geschlossen sein,
Die Tasten reagieren auf Beriihrung, es ist damit Einstellungen vorgenommen und Funk-
kein Druck notwendig. tionstasten betdtigt werden konnen.

Wenn das Gerdt eine Berlihrung erkennt, er-
tont ein Signalton.

» Achten Sie darauf, dass die Tasten stets sau-
ber, trocken und nicht durch Gegenstdnde
verdeckt sind.

14



Anzeigen (Bild [LT))

Die Anzeigen auf dem Bedienfeld haben fol-
gende Bedeutung:

Symbol Anzeigefunktion
‘.0.. Ventilator ist aktiv

o

Heizung ist aktiv

1o
o 2.B.180 °C

[ : & Anzeige der eingestellten Garzeit,
" z.B.15 Minuten

Voreingestellte Programme (Bild [L1d])

Wenn Sie eines der voreingestellten Program-
me wdhlen, werden voreingestellte Garzeit-
und Temperatureinstellungen sowie die Dreh-
funktion fur bestimmte Gerichte automatisch
vorgeschlagen. Sie kénnen diese Programme
mit den Funktionstasten flr die Tempera-
tur und Garzeit jederzeit abdndern sowie die
Drehfunktion manuell zu- oder abschalten.

v & Anzeige der eingestellten Temperatur,

Beschreibung

Wird ein Garvorgang gestoppt oder das
Bedienfeld ausgeschaltet, IGuft der Venti-
lator ca. 20 Sekunden weiter, um das Gerat
abzukuahlen. Das Symbol erlischt, nachdem
sich der Ventilator abschaltet hat.

Das Symbol erlischt, wenn die eingestellte
Temperatur erreicht ist und leuchtet erneut,
wenn das Gerdt nachheizt.

Die Temperatur wird im Wechsel mit der ein-
gestellten Garzeit angezeigt.

Die Garzeit wird im Wechsel mit der einge-
stellten Temperatur angezeigt. Wahrend des
Garvorgangs wird die Zeit heruntergezdhlt.

Hinweis:

Die vorgeschlagenen Temperaturen und Gar-
zeiten sind lediglich Durchschnittswerte und
mussen gegebenenfalls angepasst werden. Da
sich die Zutaten aufgrund ihrer Herkunft, Gro-
Be, Temperatur und Qualitdt unterscheiden,
konnen die tatsdchlichen Gartemperaturen
und -zeiten abweichen.

Stellen Sie unbedingt sicher, dass vor allem
Fleisch, Fisch und Geflugel durchgegart sind.

symbol Programm Voreingestellte Voreinges_tellte Voreinge_stellte
Temperatur Garzeit Funktion
w Pommes frites 200 °C 25 Minuten Drehfunktion
@ Steaks / Koteletts 180 °C 20 Minuten S
# Hahnchenschenkel 180 °C 30 Minuten -
’ Fisch 180 °C 18 Minuten =

15
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Symbol Programm Voreingestellte Voreinges.tellte Voreingeftellte
Temperatur Garzeit Funktion

QJ Schrimps 160 °C 12 Minuten -

“ Gefllgel ganz / Braten 200 °C 40 Minuten Drehfunktion

dy GrillspieBe 200 °C 20 Minuten Drehfunktion

%& (von ObstD ggeern Gemiise) e 4 Stunden )

Gerdt ein- und ausschalten

Einschalten

e SchlieBen Sie die Glastur.

e Stecken Sie den Netzstecker in eine un-
beschddigte, vorschriftsmdBig installierte
Schutzkontaktsteckdose.

- Alle Symbole des Bedienfeldes leuchten
kurz auf.

- AnschlieBend leuchtet das Symbol der Tas-
te Ein-Aus/Start-Stopp.

e Zum Einschalten des Bedienfeldes die Taste
Ein-Aus/Start-Stopp fur ca. 2 Sekunden be-
rahren.

- Das Bedienfeld schaltet sich ein.

- Alle Symbole der Funktionstasten erschei-
nen.

- Das Symbol der Taste Ein-Aus/Start-Stopp
blinkt.

- Die Temperatur (180 °C) und Garzeit (15 Mi-
nuten) werden abwechselnd angezeigt.

Ausschalten
e Um das Gerdt auszuschalten, berthren Sie
die Taste Ein-Aus/Start-Stopp ca. 2 Sekun-
den lang.
- Im Bedienfeld blinken 00" und das Symbol
der Taste Ein-Aus/Start-Stopp mehrmals.
- Das Ventilatorsymbol leuchtet so lange
weiter, bis sich der Ventilator abschaltet.
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- Alle anderen Symbole auf dem Bedienfeld
erléschen.

- Nachdem der Ventilator abgeschaltet ist,
leuchtet das Symbol der Taste Ein-Aus/
Start-Stopp permanent.

o Um das Gerdt vollstdndig auszuschalten zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Temperatur und Garzeit éindern

Nach dem Einschalten des Bedienfeldes wer-
den eine Temperatur von 180 °C und eine Gar-
zeit von 15 Minuten vorgeschlagen.

Mit den Funktionstasten ,Temperatur erho-
hen/verringern” und ,Garzeit verldngern/ver-
kirzen” kénnen Sie die Temperatur und Gar-
zeit andern.

» Stellen Sie mit den Funktionstasten ,Tempe-
ratur erhohen/verringern” die gewunschte
Temperatur ein.

- Einstellbare Temperatur: von 65 °C bis
200 °Cin 5 °CSchritten.

» Stellen Sie mit den Funktionstasten Garzeit
verldngern/verklrzen die gewlnschte Gar-
zeit ein.

- Einstellbare Garzeit: von 1 Minute bis
60 Minuten in 1 Minuten-Schritten.

Die Werte der eingestellten Temperatur und

Garzeit werden im Wechsel im Bedienfeld an-

gezeigt.



Hinweis:

- Mehrmaliges, kurzes Berihren der Funktions-
tasten flr die Temperatur- oder Garzeitein-
stellung bewirkt schrittweises Hoch- bzw.
Herunterzg@hlen.

- Dauerhaftes Berthren bewirkt schnelles
Hoch- bzw. Herunterzdhlen.

Hinweis: Sie kdnnen die Temperatur- und Gar-
zeiteinstellung jederzeit mit den Funktions-
tasten dndern.

Hinweis: Wird innerhalb 1 Minute keine Taste
betdtigt, schaltet sich das Bedienfeld wieder
aus und die Einstellungen mussen erneut vor-
genommen werden.

Voreingestellte Programme wdhlen

« Schalten Sie das Gerdt ein.

o Bertihren Sie nacheinander kurz die Taste
Programme, bis das Symbol fir das ge-
wunschte Programm angezeigt wird.

- Es werden abwechselnd die voreingestellte
Temperatur und Garzeit fur das jeweilige
Programm angezeigt.

- Das Symbol der Taste Ein-Aus/Start-Stopp
blinkt.

- Ist die Drehfunktion fur das gewdhlte Pro-
gramm voreingestellt, blinkt zus@tzlich das
Symbol fUr die Drehfunktion.

o Andern Sie gegebenenfalls die vorgeschla-
gene Temperatur und die Garzeit.

Hinweis: Wird innerhalb 1 Minute keine Taste
betdtigt, schaltet sich das Bedienfeld wieder
aus und die Einstellungen mussen erneut vor-
genommen werden.

Garvorgang starten

« Geben Sie das Gargut in den Garraum.

e SchlieBen Sie die Glastur.

e Schalten Sie das Gerdt ein.

o Stellen Sie die gewunschte Temperatur und
Garzeit ein oder wdhlen Sie ein voreingestell-
tes Programm.

e Starten Sie den Garvorgang, indem Sie die
Taste Ein-Aus/Start-Stopp kurz berthren.

- Die Symbole flr Heizung und Ventilator
erscheinen in der Anzeige.

- Die Werte der eingestellten Temperatur
und Garzeit werden im Wechsel im Bedien-
feld angezeigt.

- Wadhrend des Garvorgangs wird die Zeit
heruntergezdhlt.

- Das Symbol fur die Heizung erlischt, wenn
die eingestellte Temperatur erreicht ist und
leuchtet erneut, wenn das Ger@t nachheizt.

Garvorgang unterbrechen/beenden

Garvorgang unterbrechen

» Um den Garvorgang zu unterbrechen berth-
ren Sie kurz die Taste Ein-Aus/Start-Stopp.
- Die Zeitanzeige bleibt stehen.
- Das Symbol Ein-Aus/Start-Stopp blinkt.
- Die Heizung schaltet sich aus.
- Das Ventilatorsymbol leuchtet so lange
weiter, bis sich der Ventilator abschaltet.
« Alternativ kbnnen Sie den Garvorgang auch
unterbrechen, indem Sie die Glastdr 6ffnen.
e Um den Garvorgang fortzusetzen, berth-
ren Sie erneut kurz die Taste Ein-Aus/Start-
Stopp oder schlieBen Sie die Glastur.
- Heizung und Ventilator schalten sich wie-
der ein.
- Die Zeitanzeige wird zurtckgezahlt.
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Hinweis: Wird der Garvorgang nicht inner-
halb von 3 Minuten fortgesetzt, schaltet sich
die Innenbeleuchtung aus. Die Einstellungen
bleiben weiterhin gespeichert und es kann je-
derzeit der Vorgang fortgesetzt werden. Zum
Beenden ist die Taste Ein-Aus/Start-Stopp zu
drlcken.

Garvorgang beenden

» Um einen Garvorgang vorzeitig zu beenden
und das Gerd@t auszuschalten, berthren Sie
die Taste Ein-Aus/Start-Stopp ca. 2 Sekun-
den lang.

o Um das Gerdt vollstdndig auszuschalten zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Ende des Garvorgangs

Nachdem die eingestellte Zeit abgelaufen ist
ertont ein Signalton sechs mal nacheinander
und im Bedienfeld blinken ,00" und das Sym-
bol der Taste Ein-Aus/Start-Stopp mehrmals.
Die Heizung schaltet sich automatisch aus.
Das Ventilatorsymbol leuchtet so lange weiter,
bis sich der Ventilator abschaltet.

Alle anderen Symbole auf dem Bedienfeld er-
l6schen.

Zubereitungsempfehlungen

Nachdem der Ventilator ausgeschaltet ist,
leuchtet das Symbol der Taste Ein-Aus/Start-
Stopp permanent.

Aﬁ Vorsicht!
, Das Gerdt und das Zubehor im Gar-

raum sind sehr heiB. Verbrennungs-

gefahr!

e Fassen Sie die Glastlr nur am
Griff an.

e Seien Sie vorsichtig beim Offnen
der Glastur, es kann heiBer Dampf
austreten.

e Benutzen Sie Ofenhandschuhe
oder die mitgelieferte Entnahme-
hilfe, um das Zubehdr aus dem
Garraum zu entnehmen.

« Offnen Sie vorsichtig die Glastdr.

» Benutzen Sie Ofenhandschuhe oder die mit-
gelieferte Entnahmehilfe und nehmen Sie
das Gargut vorsichtig aus dem Garraum.

« Legen Sie das Gargut auf einer hitzebestdn-
digen Unterlage ab.

« Wenn Sie keine weiteren Lebensmittel garen
mochten, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und lassen Sie das Gerdt und das
Zubehor vollstandig abkuhlen.

Gericht Min - Max Zeit Tempera- Empfehlung
Gewicht (Gramm) (Minuten) tur (°C)
Kartoffeln und Pommes frites

Dunne tiefgekuhlte 350 - 450 20-25 200  geeignet fur Drehkorb
Pommes frites *
Dicke tiefgekdhlte 400-500 20-25 200 | geeignet fur Drehkorb
Pommes frites *
Kartoffelgratin 500 -600 25-30 200  auf mittlerer Ebene garen
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Gericht

Rindersteak
Schweinekotelett

Bratwurst
Hahnchenkeulen

Hahnchenbrust
Hdhnchenfligel

Hahnchen ganz

Frihlingsrollen
Tiefgekuhlte Fischstdbchen
Gebackener, panierter Kése
Gemuse

Trockenobst

Toastscheiben

Kuchen

Quiche

Muffins

Min - Max Zeit
Gewicht (Gramm) (Minuten)
Fleisch und Gefliigel
250 - 300 15-20
400-500 15-20
400 -800 13-15
400-800 25-30
400-800 15-20
600-800 25-30
500-1000 30-40
Snacks
500 - 600 8-10
500-800 6-10
500-800 8-10
300-600 12-20
200 -400 600 (10 Std.)
Backwaren
130 - 150 5-6
500-800 15-20
500-800 15-20
500-800 15-18

Tempera-
tur (°C)

180

180

200
180

180
180

200

200
200
180
200
45
160
160
180

200

@

Empfehlung

auf 2 Ebenen garen, Backgit-
ter nach 10 Min. umsetzen
auf 2 Ebenen garen, Backgit-
ter nach 10 Min. umsetzen

auf 2 Ebenen garen, Backgit-
ter nach 12 Min. umsetzen
auf 2 Ebenen garen, Backgit-
ter nach 8 Min. umsetzen
auf 2 Ebenen garen, Backgit-
ter nach 15 Min. umsetzen
max. Gewicht 1.2 kg,
zusammenbinden

auf 2 Ebenen garen, Backgit-
ter nach 5 Min. umsetzen
auf 2 Ebenen garen, Backgit-
ter nach 5 Min. umsetzen
auf 2 Ebenen garen, Backgit-
ter nach 5 Min. umsetzen
auf 2 Ebenen garen, Backgit-
ter nach 10 Min. umsetzen

auf 2 Ebenen backen, Back-
gitter nach 3 Min. umsetzen
auf mittlerer Einschubebene
backen
auf mittlerer Einschubebene
backen
auf mittlerer Einschubebene
backen

Die Angaben in dieser Tabelle sind nur Anhaltspunkte. Abhdngig von der Temperatur, Beschaffenheit der
Lebensmittel etc., konnen die angegebenen Werte in der Praxis abweichen.

* Fr gleichmé@Biges Frittieren sollten bestimmte Speisen (z. B. Pommes frites) nach etwa der Hdlfte der

Garzeit geschuttelt werden.
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Tipps

Lebensmittel in kleinen Stucken bendtigen
normalerweise eine etwas klrzere Garzeit
als groBere Stucke.

GroBe Mengen an Lebensmitteln bendtigen
nur eine geringfugig lGngere Zeit als kleinere
Mengen.

Wenden oder Umrihren kleinerer Speisen
stellt sicher, dass alle Teile gleichmdBig ge-
braten sind.

Snacks, die normalerweise im Backofen zu-
bereitet werden, kénnen auch in der HeiB-
luftfritteuse zubereitet werden.

Flr die Zubereitung von knusprigen Pom-
mes frites im Drehkorb betragt die optimale
Menge 700 Gramm.

Verwenden Sie Fertigteig, um rasch und ein-
fach gefullte Snacks zuzubereiten. Fertigteig
bendtigt eine kurzere Backzeit als hausge-
machter Teig.

Verwenden Sie eine Backform oder feuer-
feste Schussel, wenn Sie Kuchen oder eine
Quiche zubereiten. Ebenso, wenn Sie leicht
zerbrechliche oder gefullte Speisen zuberei-
ten.

Sie konnen die HeiBluftfritteuse auch zum
Aufwdrmen verwenden. Stellen Sie die Tem-
peratur fur 10 Minuten einfach auf 150 °C.

Hinweis zu Acrylamid:

Durch zu heiBes Frittieren kénnen gesund-
heitsschddliche Stoffe entstehen.

« Entfernen Sie verbrannte Speisereste.

e Lassen Sie die Speisen nicht zu dunkel frit-

tieren.
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Reinigen und Pflegen

JAN

Das Gerat und die Zubehorteile sollten nach
jedem Gebrauch grundlich gereinigt werden.
Direkt nach dem Abkuahlen lassen sich Speise-
reste am leichtesten entfernen.

Warnung!

Stromschlaggefahr durch Ndsse!

Das Gerat

e nicht in Wasser tauchen;

e nicht unter flieBendes Wasser
halten;

e nichtim Geschirrspuler reinigen.

Vorsicht!

Verbrennungsgefahr durch heiBe

Oberflachen!

e Lassen Sie das Ger@t und das Zu-
behor immer vollstdndig abkuh-
len, bevor Sie es reinigen.

Achtung!

- Reinigen Sie das Gerat niemals mit Reini-

gungs- oder Losungsmitteln, da diese das
Gerdt beschdadigen oder bei der ndchsten
Benutzung die Lebensmittel verunreinigen
konnen.

- Verwenden Sie weder Scheuerschwdmme

noch scheuernde Reinigungsmittel, damit
die Oberflachen des Gerates und der Zube-
horteile nicht beschadigt werden.




Achtung!

- Kratzen Sie angebrannte Lebensmittelreste
nicht mit harten Gegenstdnden ab. Die Zu-
behorteile und das Gerdt konnen dadurch
beschddigt werden.

- Die Zubehorteile sind nicht sptlmaschinen-
geeignet.

- Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Ruckstdnde an den
Heizstdben nicht mehr entfernen lassen.

Gerdt reinigen

o Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker aus
der Steckdose gezogen ist und das Gerdt
vollsténdig abgekahlt ist.

» Nehmen Sie alle Zubehorteile aus dem Ge-
rat.

« Reinigen Sie den Garraum mit einem ange-
feuchteten Tuch. Bei Bedarf kénnen Sie auch
ein mildes Spualmittel auf das Tuch geben.

« Reinigen Sie die AuBenfldchen und das Be-
dienfeld nur mit einem weichen, leicht ange-
feuchtetem Tuch.

o Wischen Sie danach mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach.

« Trocknen Sie das Gerdt sorgfdltig ab.

Glastiir reinigen (Bild [E1))

Die Glastur kann zur leichteren Reinigung ab-

genommen werden.

« Klappen Sie die Glastir um 90° auf.

e Schieben Sie den Schiebeschalter an der
Tlrinnenseite bis zum Anschlag nach links
in Richtung des Pfeils und halten Sie ihn in
dieser Position fest.

« Kippen Sie die Glastlr rechts am Scharnier
etwas nach unten und nehmen Sie die Glas-
tdr nach unten ab.

@

e Reinigen Sie die Glastdr innen und auBen mit
einem feuchten Tuch und etwas Spulmittel.

e Wischen Sie danach mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach.

« Trocknen Sie das GlastUr sorgfdltig ab.

e Zum Einsetzen kippen Sie die Glastar rechts
etwas nach unten.

e Setzen Sie zuerst den linken Scharnierbolzen
in die Bohrung ein.

e Schieben Sie den Schiebeschalter bis zum
Anschlag nach links und halten Sie ihn in die-
ser Position fest.

e Heben Sie die rechte Seite etwas an und
lassen Sie den Schiebeschalter los, so dass
der rechte Scharnierbolzen in die Bohrung
gleitet.

« Uberpriifen Sie, ob die Glastdr richtig in den
Scharnieren hdngt und sich sicher 6ffnen
und schlieBen laBt.

Zubehorteile reinigen

A\

Vorsicht!

Verletzungsgefahr  durch  spitze

DrehspieBgabeln und  GrillspieBe

sowie scharfe Kanten an den Dreh-

gestellscheiben!

« Seien Sie vorsichtig beim Reini-
gen von spitzen und scharfkan-
tigen Teilen.

« Reinigen Sie die Zubehorteile in warmem
Wasser mit etwas Spulmittel.

« Bei hartndckiger Verschmutzung kénnen Sie
die Teile auch in warmem Wasser und Spul-
mittel einweichen.

« Spulen Sie alle Teile mit klarem Wasser nach.

« Trocknen Sie nach der Reinigung alle Teile
gut ab.
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Abhilfe bei Storungen

Problem

Magliche Ursachen

Abhilfe

Das Gerdt funktioniert
nicht.

Netzstecker ist nicht eingesteckt.

Netzstecker in eine unbeschadigte,
vorschriftsmaBig installierte Schutz-
kontaktsteckdose einstecken.

Taste Ein-Aus/Start-Stopp wurde
nicht betdtigt.

Garvorgang mit Taste Ein-Aus/Start-
Stopp starten.

Glastar ist offen

Glasture schlieBen.

Die Speisen sind nicht
gar.

Gargutstlcke sind zu groB.

Kleinere Stiicke schneiden. Kleinere
Stucke garen gleichmdBiger.

Gartemperatur ist zu niedrig.

Hohere Gartemperatur einstellen.

Garzeit ist zu kurz.

Léngere Garzeit einstellen.

Die Speisen sind nicht
gleichmaBig gegart.

Gargut liegt zu dicht aneinander.

Manches Gargut, wie z. B Pommes fri-
tes, sollte nach der Hdlfte der Garzeit
geschuttelt werden. Schutteln Sie den
Drehkorb.

WeiBer Rauch kommt
aus dem Gerdt.

Gargut ist sehr fett.

Beim Erhitzen von sehr fettem Gargut
tropft Fett in den Garraum und es
entsteht eine groBere Hitze als normal.
Stellen Sie sicher, dass die Fettauffang-
schale im Garraumboden eingesetzt ist.

Im Garraum oder auf den Zube-
horteilen sind noch Fettrlckstdnde
vom vorherigen Garvorgang.

Fettruckstdnde verbrennen im Gar-
raum. Reinigen Sie den Garraum und
die Zubehorteile nach jeder Benutzung.

Frische Pommes frites
werden nicht knusprig.

Kartoffeln sind zu feucht.

Frisch geschnittene, rohe Pommes fri-
tes abtrocknen und danach mit etwas
Ol betrdufeln.

Kartoffeln sind in zu groBe Stlcke
geschnitten.

Kartoffeln in kleinere Stiicke schneiden.

Frische Pommes frites
sind ungleichmdBig
frittiert.

Geschnittene, rohe Pommes frites
wurden nicht ausreichend in Wasser
eingeweicht.

Frisch geschnittene, rohe Pommes
frites einige Zeit in Wasser einlegen,
um die Stérke von der Oberflache zu
entfernen. Danach die Pommes frites
abtropfen lassen und mit Kichenpapier
abtrocknen.

Verwendete Kartoffelsorte ist nicht
zum Frittieren geeignet.

Verwenden Sie frische, feste Kartoffeln.

22




Hinweis zur Garraumbeleuchtung

Die Lampe im Garraum ist fest eingebaut und
nicht ausstauschbar.

Aufbewahrung

e Reinigen Sie das Gerdt und das Zubehor
grandlich und lassen Sie alle Teile vollstandig
trocknen, bevor Sie sie verstauen.

e Lagern Sie das Gerdt und das Zubehér an
einem sauberen, trockenen und staubfreien
Ort.

Entsorgung

Verpackung entsorgen

Die Produktverpackung besteht aus recycling-
fahigen Materialien. Entsorgen Sie die Verpa-
ckungsmaterialien entsprechend ihrer Kenn-
zeichnung bei den offentlichen Sammelstellen
bzw. gemdR den landesspezifischen Vorgaben.

Altgeriit entsorgen

Wenn Sie das Elektrogerdt nicht mehr

verwenden wollen, geben Sie es bei
W= einer offentlichen Sammelstelle fiir
Elektroaltgerdte kostenlos ab. Elektroaltgerdte
durfen in keinem Fall in die Restabfalltonnen
gegeben werden (siehe Symbol).

Weitere Entsorgungshinweise

Geben Sie das Elektroaltgerat so zurtck, dass
seine spatere Wiederverwendung oder Ver-
wertung nicht beeintrdchtigt wird.
Elektroaltgerdte kénnen Schadstoffe enthal-
ten. Bei falschem Umgang oder Beschddigung
des Gerdtes konnen diese bei der spdteren
Verwertung des Gerdtes zu Gesundheitsscha-
den oder Gewdsser- und Bodenverunreinigun-
gen flhren.

Technische Daten

Modell DF-E0201

Spannung 220-240 V~
Frequenz 50/60 Hz

Leistung 2000W

Gerdusch 61dB(A)

Volumen Garraum | 11 Liter
Fassungsvermo- 3,5 Liter

gen Drehkorb

Gerdte- Hohe x Breite x Tiefe

€a.375x28x34 cm

€

abmessungen

Garantie

Kaufland gewdhrt lhnen ab dem Kaufdatum
eine Garantie von 3 Jahren.

Von der Garantie ausgenommen sind Schdden,
die auf Nichtbeachtung der Bedienungsanlei-
tung, missbrduchliche Verwendung, unsachge-
maBe Behandlung, eigenmdchtige Reparaturen
oder unzureichende Wartung und Pflege zu-
rickzufuhren sind.
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Vazena zdkaznice,
vazeny zakazniku!

Gratulujeme vam ke koupi nového pristroje.
Rozhodli jste se pro produkt s vynikajicim po-
mérem ceny a vykonu, ktery vam bude pfina-
et mnoho radosti.

Pfed pouzitim pristroje se seznamte se viemi
pokyny pro obsluhu a bezpecnostnimi pokyny.
PouZivejte pfistroj jen popsanym zpisobem a
pro uvedené oblasti pouziti. Pri pfedani pristro-
je dalSi osobé ji také predejte vsechny podkla-
dy.

Bezpecnost

Rozsah dodavky

- Pristrojova jednotka (A)

- Otocny kos (B)

- Zajistovaci Srouby (2x) (C)

- Hridel otocného rozné (D)

- Vidlice otocného rozné (2x) (E)
- Grilovaci jehly (10x) (F)

- Otocné talife na grilovaci jehly (2x) (G)
- Pecici rost (3x) (H)

- Pomiicka pro vyjmuti kose(l)

- Odkapavaci miska (J)

- Navod k obsluze

Zkontrolujte, zda jsou pritomny vSechny dily
a pristroj nebyl béhem prepravy poskozen.
Poskozeny pristroj neuvadéjte do provozu!

V pfipadé poskozeni se prosim obratte na né-
kterou pobocku spolecnosti Kaufland.

Nasledujici bezpecnostni pokyny si peclivé prectéte, nez pristroj poprvé pouzijete.
Aby pristroj mohl byt bezpecné pouzivan, je nutné dodrzovat vsechny ndsledujici

bezpecnostni pokyny.

Pouziti v souladu s urcenim

- Pristroj je uren vyhradné ke smazeni, ohrivani, vareni, grilovani, peceni a suseni

jidel v mnozstvi bézném pro domacnost.

- Multifunkeni horkovzdusna fritéza neni ur¢ena k tomu, aby se provozovala s frito-
vacim olejem nebo tukem. Plsobenim horkého vzduchu se mlZe olej, tuk a jiné
tekutiny vznitit. Vnitfek pristroje nikdy neplnte olejem, tukem nebo jinymi tekuti-

nami.
- Nepouzivejte pristroj venku.

- Pristroj je urCen jen k pouziti v soukromych domacnostech. Neni zamyslen ke ko-

mercnimu pouzitl.
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- Pouzivejte pristroj jen pro popsanou oblast pouziti a s origindlnim prislusenstvim.
Kazdé jiné pouziti nebo zména pristroje je povazovana za pouZziti v rozporu s urce-
nim. Za Skody vzniklé nasledkem pouziti v rozporu s ur¢enim nebo Spatné obsluhy
neprebira prodavajici odpovédnost.

Bezpecnost déti a osob

é Varovani!
Pro déti nebezpeci zaduSeni pfi hre s balicim materialem!

 Obalovy material vzdy uchovavejte mimo dosah déti.

- Tento pristroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzicky-
mi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatecnymi zkusenost-
mi a védomostmi, kdyz tak Cini pod dohledem nebo byly zaskoleny pro bezpecné
pouzivani pristroje a pochopily pripadné hrozici nebezpedi.

- S pristrojem si nesméji hrat déti.

- Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu smi pod dohledem provadét déti starsi 8 let.

- Pristroj a jeho sitovy kabel musi byt mimo dosah déti mladsich 8 let.

VSeobecnd bezpecnost

C Opatrné!
, Nebezpeci popdleni o horky povrch! BEhem provozu se mohou plochy

pristroje a prislusenstvi, kterych je mozné se dotknout, velmi zahrat.

« Nikdy se nedotykejte sklenénych dvifek nebo krytu pristroje, pokud je
pristroj v provozu nebo je stdle jesté horky!

« B&hem provozu se nepriblizujte k vystupnimu otvoru pary na zadni stra-
né pristroje. Unikajici para mize zpdsobit popaleniny!

« P¥i otevreni sklenénych dvifek mUZze uniknout horka para a zp(sobit po-
paleniny. Dbejte na to, abyste pfimo nad pristrojem neméli oblicej a ruce.
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C Opatrné!
\ Nebezpeci popdleni o horky povrch! BEéhem provozu se mohou plochy

pristroje a prislusenstvi, kterych je mozné se dotknout, velmi zahrat.

« Nesahejte do vnitiku pristroje, pokud je pristroj jesté horky!

« Pfi otevirani sklenénych dvirek pouzijte vzdy rukojet!

« Pomicku, kterd je soucasti baleni, pouZivejte pro vkladani horkého otoc-
ného kose, otocného rozné nebo otocného drzaku na grilovaci jehly do
pristroje, resp. vytahovani z pristroje.

« Pfi manipulaci s horkym pristojem pouzivejte vzdy kuchynské rukavice
nebo chiapky.

« Po pouziti nechejte pristroj nejprve Uplné vychladnout. Teprve pak ho
mUZete vycistit nebo pfesunovat na jiné misto!

- Nebezpedi trazu! Vidlice otocného rozné, grilovaci jehly a otocné talife grilovacich
jehel jsou Spicaté a maji ostré hrany. Pfi sestavovani a rozebirdni otocného rozné
a otocného drzaku grilovacich jehel pouzivejte ochranné rukavice. Pfi CiSténi Spica-
tych a ostrych Casti postupujte opatrné.

- Pristroj pracuje vyhradné s horkym vzduchem. Pdsobenim horkého vzduchu se
muze olej, tuk a jiné tekutiny vznitit. Vnitfek pfistroje nikdy neplrite olejem, tukem
nebo jinymi tekutinami.

- Pristroj je nutné pravidelné kontrolovat na znamky poskozeni. Je zakazano pristroj
pouzivat, ma-li poskozeny sitovy kabel, kryt, ovladaci panel, sklenéna dvirka nebo
prislusenstvi.

- Pfivodni kabel je nutné pravidelné kontrolovat z hlediska poskozeni. Jestlize je pfi-
vodni kabel poskozeny, pristroj se jiz nesmi pouZivat.

- Jestlize je napdjeci kabel poskozen, smi jej vymeénit jen autorizovany servis, aby
nedoslo k ohrozeni.

- Pristroj Ize pouzivat pouze s dodanym prislusenstvim.

- Tento pfistroj neni ur€en pro provoz s externimi spinaci nebo samostatnym systé-
mem dalkového ovladani.

- Pripojte pristroj jen do neposkozené, podle predpist instalované zasuvky s ochran-
nym kontaktem.

- Pristroj nikdy nepouzivejte pod zavésnymi skfinkami, vedle zaclon nebo jinych hot-
lavych predmét(.

26



@

- Pristroj neumistujte do bezprostredni blizkosti vody, napr. k dfezdm, umyvadIim i
do vlhkych sklepnich prostor. V opacném pripadé hrozi nebezpedi trazu elektric-
kym proudem.

- Zajistéte, aby na sitovy kabel nebo sitovou zastrcku nekapala voda.

- Do krytu pristroje se nesmi dostat zadna tekutina.

- Pristroj a sitovy kabel se zastrckou nikdy neponorujte do vody nebo jinych kapalin
a necistéte pod tekouci vodou!

- Pristroj se nesmi Cistit parnim Cisticem.

- Pristroj se nesmi myt v mycce nadobi.

- Vénujte pozornost odstavci ,Cisténi a osetfovani”.

Bezpecnost pfi umisténi a pripojeni

- Pripojte pristroj jen k elektrickému napgjeni,
jehoZ napéti a frekvence se shoduje s tdaji
na typovém Stitku! Typovy stitek se nachazi
na spodni strané pristroje.

- Pristroj vzdy umistéte na stabilni, rovnou a

- Pristroj se nesmi postavit na horky povrch
nebo do blizkosti tepelného zdroje.

- Pristroj je vybaven protiskluzovymi plasto-
vymi nozkami. U ndbytku s lakovanym nebo
plastovym povrchem, pfipadné u ndabytku
oSetfeném specidlnimi pfipravky, mdze do-

Zaruvzdornou plochu. Plocha pod pristro-
jem se mlize zbarvit a poskodit. V pfipadé
pochybnosti dejte pod pristroj jesté tepelné

jit k poSkozeni anebo ke zmékcneni plastu,
Znéjz jsou nozicky vyrobeny. Pristroj popfipa-
dé postavte na protiskluzovou, zaruvzdornou

podlozku.

- Polozte sitovy kabel tak, aby o néj nikdo ne-
mohl zakopnout nebo pristroj nedopatrenim
strhnout.

odolnou podlozku.

- Pristroj neumistujte do vestavéného ndbyt-
ku €i skfiné. Hrozilo by nedostatecné vétrani,
coz by mohlo vést k pozaru nebo poskozeni
pristroje.

- Pistroj se smi pouzivat pouze jako volné sto-
jici spotrebic.

- Pristroj umistéte tak, aby kolem ného bylo
dost mista pro cirkulaci vzduchu. Odstup od
zadni stény, bocnich stén a nad pristrojem
musi byt nejméné 10 cm.

- V&traci otvory na pravé a levé strané a dole - Sitovy kabel nesmi prijit do kontaktu s horky-
na pfistroji nesmi byt zablokovany ani zakry- mi dily pristroje.
ty Zadnym predmétem. - Na horky pristroj neodkladejte zadné hofla-

- Nezasouvejte do vétracich otvordi zadné vé predméty jako utérky, chnapky apod.

Bezpecnost béhem provozu

- Nikdy nenechdvejte pristroj v provozu bez
dozoru.

- Pokud se pfistroj pouziva nebo je jesté horky,
udrZujte déti a domdci zvifata v dostatecné
vzdalenosti od pristroje.

predméty. - Nikdy nesuste utérky ani jiné pfedméty na
- Neumistujte pfistroj na ubrus nebo na textilie pristroj. Hrozi nebezpeci pozaru!
s vysokym vlasem.
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- Pokud je pristroj jeSté horky, nehybejte s nim
ani jej neprendsejte.

- Pomdicku, kterd je soucasti baleni, pouZivejte
pro vkladani horkého otocného kose, otocné-
ho rozné nebo otocného drzaku na grilovaci
jehly do pristroje, resp. vytahovani z pristroje.

- Neopirejte se o sklenénd dvirka. Pristroj se
m(iZe prevratit!

- Neodkladejte na sklenénd dvirka Zadné
pfedméty. Pristroj se mize prevratit nebo se
mohou poskodit panty Ci sklenénd vypln.

- Pristroj pouzivejte pouze s vlozenou odka-
pavaci miskou pro zachyceni kapajiciho tuku,
drobk(i a dalsich zbytkd jidla.

- Po kazdém pouziti vytahnéte sitovou zastrc-
ku ze zasuvky.

Bezpecnost pri CiSténi

- Pred kazdym CiSténim pristroj vypnéte a od-
pojte od elektrické sité.

- Pred cisténim nebo ulozenim nechejte pri-
stroj UpIné vychladnout.

Instalace pristroje

o Pfistroj postavte na pevnou, rovnou a Z@-
ruvzdornou plochu - napfiklad na pracovni
desku z nerezové oceli nebo kamene (napr:
z zuly).

o Pristroj umistéte tak, aby kolem ného bylo
dost mista pro cirkulaci vzduchu. Odstup od
zadni stény, bocnich stén a nad pristrojem
musi byt nejméné 10 cm.

Pfed prvnim uvedenim do provozu

Odstranéni obalového materidlu
e Pfed prvnim pouzitim odstrante z pfistroje
véechny obalové materidly.
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Cisténi pfed prvnim pouzitim

Pfed prvnim uvedenim do provozu je nutné pfi-

stroj a prislusenstvi dkladné vycistit.

» \lyjméte z vnitfku pristroje vlozené prislusen-
Stvi.

 Nékolik minut pfistroj pouzivejte na nejvyssi
stupen, bez potravin, aby doslo k odstranéni
zbytk( z vyroby.

« VyCistéte pristroj i prislusenstvi, jak je popsa-
no v kapitole ,Cisténi a Gdrzba”.

» Po vycisténi vsechny dily utfete dosucha.

Upozornéni: | pres dlikladné vycisténi se pfi

prvnim zahfati pfistroje mdze objevit mirny

kour a zapach. Je to normalni a neni to nebez-

pecné. Zajistéte dostatecné vétrani, napriklad

otevrete okno.

Dily prislusenstvi

Odkapdvaci miska

Odkapavaci miska brani tomu, aby se drobky,
tuk a zbytky jidla dostaly na dno pristroje a zde
se pripekly.

Pecici rosty
Pecici roSty jsou vhodné zejména k suseni. Lze
je ale pouzit i k rozpékani, ohfivani atd.

Otocny koS

Otocny kos je vhodny k pfipravé hranolkd, ma-
Iych kousk{ zeleniny a masa, a také k prazeni
orech(.

Hridel a vidlice otoc¢ného rozné

Hridel otocného rozné s vidlicemi je vhodny ke
grilovani celych kufat nebo k peceni do max.
hmotnosti 1,2 kg.

Hridel otocného rozné se rovnéz pouziva na
otocny drzak grilovacich jehel.



Grilovaci jehly a otocny drzdk grilovacich
jehel

Na grilovaci jehly Ize umistit kousky masa, ryb,
zeleniny atd. a ogrilovat je v pristroji. Grilovaci
jehly mdzete bud' poloZit na pecici rost nebo
nasadit do otocného drzaku grilovacich jehel.
V otocném drzaku se grilovaci jehly béhem gri-
lovani otaceji.

Pouzivani prislusenstvi

Nasazeni/vyjmuti odkapdvaci misky

/\é Opatrné!
Nebezpeci popdleni o horky povrch!

e Pred vyjmutim odkapdavaci misky
si nasadte kuchynské chnapky
nebo nechejte pristroj Uplné vy-
chladnout.

o Pouzijte kuchynské chnapky nebo
nechejte horkou odkapdvaci mis-
ku pred vyjmutim Uplné vychlad-
nout.

Pozor!

Pristroj pouzivejte pouze s vlozenou
odkapavaci miskou.

« Polozte odkapdvaci misku dole na dno pfi-
stroje a celou ji zasunte az na doraz.

o Jestlize chcete odkapavaci misku vyjmout,
uchopte ji vpfedu uprostfed a vytahnéte ji.

Nasazeni/vyjmuti pecicich rostl

/ﬁ\ Opatrné!
Nebezpeci popdleni o horky povrch!

e Pfed vyjmutim pecicich rostl i
nasadte kuchynské chiapky nebo
nechejte pristroj Uplné vychlad-
nout.

« Pouzijte kuchynske chnapky nebo
nechejte horké pecici rosty pred
vyjmutim UpIné vychladnout.

* Nejprve umistéte odkapdavaci misku na dno
pristroje.

o Zasurite pecici rosty dovnitf pristroje do boc-
nich vodicich kolejnic aZ na doraz.

Rady:

- Pro kfupavé a rychlé vysledky umistéte pecici
rosty v pristroji vyse.

- Po uplynuti poloviny doby pfipravy pfemisté-
te horni pecici rosty doll a dolni rosty naho-
ru, aby se dosahl rovnomeérny vysledek.

Slozeni/rozloZeni otocného drzdku
grilovacich jehel (obrdzek [EN])

A\

Opatrné!

Nebezpedi Urazu o Spicaté grilovaci

jehly a ostré hrany talifli otocného

drzaku!

« Pfi sestavovani a rozebirani otoc-
ného drzaku grilovacich jehel po-
uzivejte chnapky.
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Opatrné!

Nebezpeci popdleni o horky povrch!

« PFivytahovani horkého otocného
drzaku grilovacich jehel z pristro-
je vzdy pouzijte pomlicku, kterd
je soucasti baleni.

« PFi sestavovani a rozebirdni otoc-
ného drzaku grilovacich jehel po-
uzivejte chnapky.

/N

Slozeni

Upozornéni:

- Talife otocného drzdku jsou opatreny znac-
kami ,L" (levy) a ,R" (pravy).

- Vnitfni zarezy na obou koncich hfidele otoc-
ného rozné oznacuji nejzazsi polohu zajis-
tovacich SroubU. Talife otocného drzdku se
nesmi na hrideli umistit dale vné, aby bylo
mozné bezproblémové otdaceni.

 Nasunte oba talife otocného drzdaku podle
znacky ,L" (levy) a ,R" (pravy) na hfidel otoc-
ného rozné (1). Pfi tom dbejte na to, aby
- Uchyty pro zajiStovaci Srouby ukazovaly

Smeérem ven
- se talife otocného drzdku nachdazely mezi
zarezy (pfi pohledu na stied hidele).

« Zafixujte oba talife otocného drzaku zqjisto-
vacimi Srouby nejprve pouze lehce na hrideli
otocného rozné (2).

« Prostrcte hrot grilovaci jehly s pokrmem ur-
cenym ke grilovani jednim z kulatych otvord
v levém talifi otocného drzdku (3).

e Stlacte sponu na druhém konci grilovacijehly
(4) a otocte ji do vyrezu pravého talife otoc-
ného drzaku (4), az spona zapadne.

« Ostatni grilovac jehly pfipevnéte na otoc-
ném drzaku stejnym zplsobem.

Diilezité: Jestlize nepouZijete vsech 10 gri-
lovacich jehel, rozmistéte grilovaci jehly na
otocném drzaku rovnomérné (vzdy dva proti
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sobé), aby bylo mozné bezproblémové otd-
ceni.

« V pripadé potfeby talife otocného drzdaku
jeSté jednou vyrovnejte a utdhnéte zqjisto-
vaci Srouby.

RozloZeni

« Nasadte si kuchynské chiapky a stlacte spo-
nu grilovaci jehly.

« VytoCte grilovaci jehlu z vyfezu pravého talife
otocného drzaku a vytahnéte hrot z kulaté-
ho otvoru levého talife otocného drzdku.

« Ostatni grilovaci jehly odstrante z otocného
drzdku stejnym zplsobem.

» Povolte zajiStovaci Srouby tak, aby bylo moz-
né posunovat talifi otocného drzdku na hri-
deli otocného rozné.

« Stahnéte talife otocného drzdku z hfidele
otocného rozné.

Slozeni/rozloZeni otocného rozné
(obrazek 1))

A

Opatrné!

Nebezpei poranéni o

vidlice otocného rozné!

« P¥i sestavovani a rozebirani otoc-
ného rozné pouZivejte chnapky.

Spicaté

Opatrné!

Nebezpeci popdleni o horky povrch!

« PFivytahovani horkého otocného
rozné z pristroje vzdy pouzijte po-
mUcku, kterd je soucasti baleni.

« Pi sestavovani a rozebirani otoc-
ného rozné pouZzivejte chnapky.

A

Slozeni
Upozornéni: Vnitfni zafezy na obou koncich

hfidele otocného rozné oznacuji nejzazsi polo-
hu zajistovacich Sroubd. Vidlice otocného rozné



se nesmi na hrideli umistit dale vné, aby bylo
mozné bezproblémové otaceni.

« Prostrcte hridel otocného rozné v zavislosti
na délce stfedem potraviny.

« Nasunte vidlice otocného rozné na oba kon-
ce hfidele otocného rozné (1).

» Posunujte vidlice otocného rozné, az jsou
hroty vidlic pevné zasunuté v potraviné.

« Zafixujte obé vidlice otocného rozné zajisto-
vacimi srouby (2).

Rozlozeni

« Nasadte si kuchynské chaapky a povolte za-
jistovaci Srouby tak, aby bylo mozné posuno-
vat vidlice otocného rozné na hrideli.

« \lytahnéte vidlice otoného rozné opatrné
z pokrmu.

« Posunujte vidlice otocného rozné od sebe
a odstrante je z hfidele otocného rozné.

« \lytahnéte hridel otocného rozné z pokrmu.

Vlozeni/vyjmuti otocného kose, otocného
drzdku grilovacich jehel, otocného rozné
(obrazek [E3])

Upozornéni:

Vlozeni a vyjmuti otoného koSe, otocného
drzaku grilovacich jehel nebo otocného rozné
dovnitF pfistroje se provadi stejnym zplsobem.

JAN

Opatrné!

Nebezpedi popdleni o horky povrch!

« Pro vlozeni otocného kose, otoc-
ného drzaku grilovacich jehel
nebo otocného rozné doporucu-
jeme pouzit pomUcku, abyste se
nepopdlili o horky pfistroj.

« Pfi vytahovani horkého otocného
koSe, otocného drzdaku grilovacich
jehel nebo otocného rozné z pri-
stroje vzdy pouzijte pomlicky,
kterd je soucasti baleni.

@

Vlozeni

« Umistéte pomdcku, jak je znazornéno na
obrazku 3, na otocném kosi (resp. na otoc-
ném drzaku nebo otocném rozni) ze strany
pod obéma konci (1) a zvednéte ho dovnitf

pristroje (2).

« Nejprve zavedte levy konec do Uchytu vlevo

uvnitr pristroje (3).

» Potom mirné nadzvednéte pravy konec a za-

véste ho do vyfezu vpravo uvnitf pristroje (4).

» Zkontrolujte, Ze otocny koS spravné zapadl,
aby jej bylo mozné otdcet.

- Otocnym koS (resp. otocny drzak nebo
otoCny rozen) nesmi byt mozné otacet ko-
lem vlastni osy, pokud je pFistroj vypnuty.

- Pokud tomu tak je, zasunte levy konec osy
hloubéji do vyfezu.

Vyjmuti

o Umistéte pomdcku na otocném kosi (resp.
na otocném drzaku nebo otocném rozni) ze
strany pod obéma konci.

» Nejprve zvednéte pravy konec nahoru z pra-
vého dchytu uvnitr pristroje.

e Mirné nahnéte pomdcku, az levy konec vy-
klouzne z Uchytu.

« Opatrné vyjméte otocny koS (resp. otocny
drzak nebo otocny rozen) z vnitrku pristroje
a polozte jej na zaruvzdornou podlozku.
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Popis ovlddaciho panelu (obrdzek 1))

Funkeni tlacitka (obrazek LX)
Funkcni tlacitka na oviadacim panelu maji tyto

funkce:

Symbol

N\
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Funkce tlacitka

Zvyseni teploty

Snizeni teploty

Zapnuti/vypnuti
osvétleni vnitfniho prostoru

Volba prednastavenych
programd

Tlacitko ZAP-VYP/Start-Stop

Popis

- Po zapnuti oviddaciho panelu se zobrazi predna-
stavend teplota.

- Stiskem tlacitka Ize zvySovat teplotu v krocich po
5°C az maximalné na 200 °C.

- Ve spojeni s programem Suseni ¢ini maximalné na-
stavitelnd teplota 80 °C.

- Stiskem tlacitka Ize snizovat teplotu v krocich po
5°C az minimalné na 65 °C.

- Ve spojeni s programem Suseni ¢ini minimdalné na-
stavitelnd teplota 30 °C.

- Stiskem tlacitka se zapne osvétleni. Op&tovnym do-
tykem se osvétleni vypne.

- Osvétleni se automaticky zapne pri otevreni dvirek
a pfi zavieni se opét vypne.

- Cca po 1 minuté se osvétleni automaticky vypne.

- Po prvnim stisknutim tlacitka se zobrazi symbol
programul.

- Po kazdém dalSim dotyku se zobrazi symbol nasle-
dujiciho programu.

- Pro zapnuti ovladaciho panelu stistknéte tlacitko
po dobu cca 2 sekund.

- Po nastaveni pozadované teploty a doby pripravy
nebo po zvoleni pfednastaveného programu tlacit-
ko znovu stisknéte, aby se zahdjila pfiprava.
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Symbol Funkce tlacitka Popis

- Stiskem tlacitka se zapne funkce otaceni otocného
koSe, otocného drzaku grilovacich jehel nebo otoc-
ného rozné.

- Opétovnym dotykem se funkce otdceni vypne.

- Po zapnuti ovladaciho panelu se zobrazi predna-
stavend doba pripravy.

- Stiskem tlacitka Ize dobu pfipravy prodluzovat v

/\ ProdlouZeni doby pripravy krocich po 1 minuté az maximalné na 60 minut.

- Ve spojeni s programem Suseni je nastaveni mozné
jen v krocich po 30 minutach maximalné na 24 ho-
din.

- Stiskem tlacitka Ize dobu pfipravy zkratit v krocich

o po 1 minuté az minimdiné na 1 minutu.
\/ Zkraceni doby pripravy - Ve spojeni s programem Suseni je nastaveni mozné
jen v krocich po 30 minutach minimainé na 2 ho-
diny.

~
t J Zapnuti/vypnuti funkce otaceni

« Funkénich tlacitek se dotykejte briskem prs- Upozornéni:

tu, ne Spickou prstu. Dvitka pfistroje musi byt zavfend, aby bylo
Tlacitka reaguji na dotyk, tlak neni nutny. mozné provést nastaveni a ovladat funkeni
Kdyz pristroj rozezn@ dotyk, zazni vystrazny  tlacitka.

ton.

« Dbejte na to, aby tlacitka byla vzdy Cistd, su-
chd a dobre pristupnd.
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Zobrazeni (obrdzek [[T))

Zobrazeni na ovladacim panelu maji tento vy-
znam:

Symbol Funkce zobrazeni
‘.0.. Ventil@tor je v provozu

»

Topeni je v provozu

8 Zobrazeninastavené teploty, napr:

(e
g 180 °C
: |:' & Zobrazeni nastavené doby pripravy,

napr. 15 minut

Pfednastavené programy (obrazek [[13))

Jestlize zvolite néktery z pfednastavenych pro-
gramd, automaticky se navrhne prednastave-
na doba pripravy, teplota, a rovnéz funkce ota-
Ceni pro urcité pokrmy. Tyto programy mizete
kdykoli upravit funkcnimi tlacitky pro teplotu
a dobu pripravy, a rovnéz mizete rucné za-
pnout a vypnout funkci otaceni.

Popis

Jestlize se zastavi proces pripravy nebo se
vypne ovladaci panel, bézi ventilator jesté
po dobu cca 20 sekund, aby ochladil pristroj.
Symbol zhasne, jakmile se ventilator vypne.

Symbol zhasne, jestlize je dosazena nastave-
na teplota, a znovu se rozsviti, kdyz se pristroj
zacne zase zahfivat.

Teplota se zobrazuje stfidavé s nastavenou
dobou pripravy.

Doba pripravy se zobrazuje stfidavé s nasta-
venou teplotou. BEhem pripravy se cas od-
pocitava.

Upozornéni:

Navrzené teploty a doby pfipravy jsou pouze
prlimérné hodnoty a je tfeba je pfipadné upra-
vit. Vzhledem k tomu, Ze se prisady lisi svym
charakterem, velikosti, teplotou a jakosti, mo-
hou se skutecné teploty a doby pfipravy liSit.
V kazdém pfipadé zajistéte, aby bylo dlkladné
upravené predevsim maso, ryby a drdbez.

Symbol Program Prednastavenad Pfednasjuvend Prednastavenad
teplota doba pripravy funkce
w Hranolky 200 °C 25 minut Funkce otaceni
@  steakykotlety 180 °C 20 minut _
# Kureci stehna 180 °C 30 minut -
’ Ryby 180 °C 18 minut -
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Svmbol Proaram Prednastavend  Prednastavend  Pfednastavena
y 9 teplota doba pFipravy funkce
QJ Krevety 160 °C 12 minut -

“ Celd driibez / pecené 200 °C 40 minut Funkce otaceni
ug? Spizy 200 °C 20 minut Funkce otaceni
&, ousent 45°C 4 hodiny -

(ovoce nebo zelenina)

Zapnuti a vypnuti pfistroje

Zapnuti

e Zavfete sklenénd dvirka.

o Zapojte elektrickou zastrcku do neposko-
zené, podle predpist instalované zasuvky
s ochrannym kontaktem.

- VBechny symboly ovlddaciho panelu se
kratce rozsvitl.

- Ndsledné se rozsviti symbol tlacitka ZAP-
VYP/Start-Stop.

 Pro zapnuti ovlddaciho panelu se podrzte
tlacitko ZAP-VYP/Start-Stop po dobu cca
2 sekund.

- Ovladaci panel se zapne.

- Zobrazi se vsechny symboly funkcnich tla-
Citek.

- Symbol tlacitka ZAP-VYP/Start-Stop blika.

- Stfidavé se zobrazuje teplota (180 °C)
a doba pripravy (15 minut).

Vypnuti
« Pro vypnuti pristroje se podrZte po dobu cca

2 sekund tlacitko ZAP-VYP/Start-Stop.

- Na ovladacim panelu nékolikrat zablika
,00" a symbol tlacitka ZAP-VYP/Start-
-Stop.

- Symbol ventilatoru sviti, dokud se ventila-
tor nevypne.

- VBechny ostatni symboly na ovladacim pa-
nelu zhasnhou.
- Jakmile se ventilator vypne, sviti symbol
tlacitka ZAP-VYP/Start-Stop nepretrzité.
« Pro Uplné vypnuti pfistroje vytahnéte zastrc-
ku napdjeciho kabelu ze zasuvky.

Zména teploty a doby pripravy

Po zapnuti oviadaciho panelu se navrhne tep-
lota 180 °C a doba pripravy 15 minut.
Funkcnimi tlacitky ,ZvySeni/snizeni teploty”
a ,ProdlouZeni/zkraceni doby pfipravy” mlzete
zménit teplotu a dobu pripravy.
o Funkénimi tlacitky ,Zvyseni/snizeni teploty”
nastavte pozadovanou teplotu.
- Nastavitelnd teplota: od 65 °C do 200 °C

v krocich po 5 °C.
o Funkénimi  tlacitky ,Prodlouzeni/zkraceni
doby pfipravy” nastavte pozadovanou dobu
pripravy.

- Nastavitelna doba pripravy: od 1 minuty
do 60 minut v krocich po 1 minuté.

Na ovlddacim panelu se stfidavé zobrazuii
hodnoty nastavené teploty a doby pripravy.
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Upozornéni:

- Opakované, kratké stisknuti funkcnich tlaci-
tek pro nastaveni teploty nebo doby pripravy
vyvold postupné pricitani nebo odecitan.

- Trvaly dotyk zpGsobi rychlé pricitani nebo
odecitani.

Upozornéni: Nastaveni teploty a doby pfipra-

vy mlZete kdykoli zménit pomoci funkénich

tlacitek.

Upozornéni: Jestlize se béhem 1 minuty nes-
tiskne zadné tlacitko, ovlddaci panel se opét
vypne a nastaveni je nutné provést znovu.

Volba prednastavenych programii

« Zapnéte pristroj.

o Postupné se kratce dotykejte tlacitka Pro-
gramy, aZ se zobrazi symbol pozadovaného
programu.

- Stfidavé se zobrazuje prednastavend tep-
lota a doba pfipravy pro prislusny program.

- Symbol tlacitka ZAP-VYP/Start-Stop blika.

- Jestlize je pro zvoleny program prednasta-
vena funkce otaceni, blikd navic symbol
funkce otaceni.

« \/ pripadé potfeby zménte navrzenou teplo-
tu a dobu pripravy.

Upozornéni: Jestlize se b&hem 1 minuty nes-

tiskne zadné tlacitko, ovlddaci panel se opét

vypne a nastaveni je nutné provest znovu.

Spusténi pripravy

« Vlozte potraviny dovnitf pristroje.

o Zavfete sklenénd dvirka.

o Zapnéte pristroj.

« Nastavte pozadovanou teplotu a dobu pfi-
pravy nebo zvolte pfednastaveny program.

o Pripravu spustte stisknutim tlacitka ZAP-
VYP/Start-Stop.
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- Na displeji se objevi symboly ohfevu
a ventilatoru.

- Na ovladacim panelu se stfidavé zobrazuji
hodnoty nastavené teploty a doby pripra-
vy.

- B&hem pripravy se cas odpocitava.

- Symbol ohfevu zhasne, jestlize je dosazena
nastavend teplota, a znovu se rozsviti, kdyz
se pristroj zacne zase zahfivat.

Preruseni/ukonceni pfipravy

Preruseni pripravy

» Jestlize chcete pripravu prerusit, dotknéte se
kratce tlacitka ZAP-VYP/Start-Stop.

- Ukazatel €asu se zastavi.

- Symbol tlacitka ZAP-VYP/Start-Stop blika.

- Ohrev se vypne.

- Symbol ventilatoru sviti, dokud se ventild-
tor nevypne.

» Alternativné mlZete proces pfipravy prerusit
tak, Ze otevrete sklenénd dvirka.

e Jestlize chcete v pfipravé pokracovat, do-
tknéte se opét kratce tlacitka ZAP-VYP/
Start-Stop nebo zavrete sklenénd dvirka.

- Ohrev a ventilator se opét zapnou.
- Ukazatel casu odpocitava pozpatku.

Upozornéni: Jestlize pfiprava béhem 3 minut
nepokracuje, vypne se vnitfni osvétleni. Nasta-
veni z(stane naddle uloZeno a je mozné v pro-
cesu kdykoli pokracovat. Pro ukonceni je nutné
stisknout tlacitko ZAP-VYP/Start-Stop.

Ukonceni pfipravy

e Jestlize chcete pfipravu predcasné ukoncit
nebo pristroj vypnout, podrzte tlacitko ZAP-
-VYP/Start-Stop po dobu cca 2 sekund.

» Pro UpIné vypnuti pristroje vytahnéte zastrc-
ku napdjeciho kabelu ze zasuvky.



Konec pripravy

Po uplynuti nastavené doby zazni signdl Sest-
krat za sebou a na ovlddacim panelu nékoli-
krat zablika ,00" a symbol tlacitka ZAP-VYP/
Start-Stop.

Ohfev se automaticky vypne.

Symbol ventilatoru sviti, dokud se ventilator
nevypne.

Vsechny ostatni symboly na oviadacim panelu
zhasnou.

Jakmile je ventilator vypnuty, sviti symbol tla-
Citka ZAP-VYP/Start-Stop nepretrzité.

.ﬁ Opatrné!
Pristroj a prisluSenstvi uvnitf jsou

velmi horké. Nebezpeci popdlenil

o Sklenénych dvifek se dotykejte
pouze za rukojet.

o Pri otevirani sklenénych dvirek
budte opatrni, mlze uniknout
horka para.

o Pri vytahovani prislusenstvi z pri-
stroje pouZijte kuchynské chiapky
nebo pomUcku, ktera je soucdsti
baleni.

Doporuceni k pripravé

@

« Opatrné otevrete sklenénd dvirka.

» Pouzijte kuchynské chiapky nebo pomicky,
kterd je soucasti baleni, a vyjméte potraviny
opatrné z pristroje.

» Odlozte potraviny na zaruvzdornou podloz-
ku.

» Kdyz uz nechcete pripravovat dalsi potraviny,
vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky a ne-
chejte pristroj a prislusenstvi zcela vychlad-
nout.

Cas Teplota Doporuceni

(minuty) (°C)

Brambory a hranolky

Pokrm Min. - max.
hmotnost (gramy)
Tenké mrazené 350 - 450
hranolky *
Silné mrazené 400-500
hranolky *
Zapékané brambory 500 - 600

20-25 200 vhodné pro otocny kos
20-25 200 | vhodné pro otocny ko$
25-30 200  pripravovat na prostredni

drovni
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Pokrm

Hovézi steak
Veprova kotleta

Klobasy
Kufeci stehynka

Kureci prsa
Kureci kridylka

Celé kure

Jarni zavitky

MraZzené rybi prsty
Zapékany, smazeny syr
Zelenina

Susené ovoce

Toasty

Kolace
Quiche
Muffiny

Min. - max. Cas
hmotnost (gramy) (minuty)
Maso a dribez
250 - 300 15-20
400-500 15-20
400-800 13-15
400-800 25-30
400-800 15-20
600-800 25-30
500-1000 30-40
Lehkd jidla
500-600 8-10
500-800 6-10
500 - 800 8-10
300-600 12-20
200-400 600
(10 hod))
Pecivo
130 - 150 5-6
500-800 15-20
500 -800 15-20
500 -800 15-18

Teplota
(°C)

180
180

200
180

180
180

200

200
200
180

200

160

160
180
200

Doporuceni

pripravovat na 2 drovnich,
pecici rost premistit po 10 min.
pripravovat na 2 Grovnich,
pecici rost premistit po 10 min.

pripravovat na 2 drovnich,
pecici rost premistit po 12 min.
pripravovat na 2 Urovnich,
pecici rost premistit po 8 min.
pripravovat na 2 Urovnich,
pecici rost premistit po 15 min.
max. hmotnost 1,2 kg,

svazat

pripravovat na 2 trovnich,
pecici rost premistit po 5 min.
pfipravovat na 2 Urovnich,
pecici rost premistit po 5 min.
pripravovat na 2 drovnich,
pecici rost premistit po 5 min.
pfipravovat na 2 Urovnich,
pecici rost premistit po 10 min.

péct na 2 Grovnich, pecici rost
premistit po 3 min.

péct na prostredni drovni
péct na prostredni drovni
péct na prostredni Grovni

Udaije v této tabulce jsou jen voditkem. V zavislosti na teploté, viastnostech potravin atd. se mohou uvedené

hodnoty v praxi odchylovat.

* Pro rovnomérny vysledek fritovani by se mély urcité pokrmy (napf: hranolky) asi po poloviné doby pfipravy

protfepat.
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Tipy

- Potraviny v malych kouscich vyzaduji obvykle
0 néco kratsi dobu pripravy nez vétsi kousky.

- Velké mnozstvi potravin vyzaduje pouze ne-
patrné delsi dobu nez mensi mnozstvi.

- Obraceni nebo michani mensich pokrmd za-
jisti, Ze se vSechny Casti opeCou rovnomerng.

- Snacky, které se obvykle pripravuiji v troubg,
|ze pripravit i v horkovzdusné fritéze.

- Pro pfipravu kfupavych hranolkd v otocném
kosi je optimalni mnoZstvi 700 gramd.

- Pouzivejte hotové tésto, abyste rychle a jed-
noduse pripravily pInéné snacky. Hotové tés-
to vyzaduje kratsi dobu peceni nebo domaci
tésto.

- Jestlize chcete pripravit kold¢ nebo quiche,
pozijte formu na peceni nebo zaruvzdor-
nou misu. Totéz plati, pokud chcete pripravit
snadno drobivé nebo pInéné pokrmy.

- Horkovzdusnou fritézu mdizete pouzit
i k ohfevu. Jednoduse nastavte teplotu na
dobu 10 minut na 150 °C.

Upozornéni na akrylamid:

Fritovanim pfi prilis vysokych teplotach mohou
vznikat zdravi Skodlive latky.

« Odstrante spdlené zbytky pokrmd.

« Pokrmy nefritujte prilis do tmava.

@

Cisténi a oSetfovani

Pristroj a dily prisluSenstvi je tfeba po kazdém
pouZiti dlikladné vycistit. Hned po vychladnuti
|ze zbytky jidla odstranit nejlépe.

/N

Varovdni!

NebezpeCi  Urazu  elektrickym
proudem nasledkem vihkosti!
Pristroj neni dovoleno

» namacet do vody;

« vlozZit pod tekouci vodu;

o (istit v myCce nadobi.

Opatrné!

Nebezpeci popdaleni o horky povrch!

o Pred CiSténim nechejte pfistroj a
prisluenstvi vzdy zcela vychlad-
nout.

PN

Pozor!

- Nikdy pristroj necCistéte Cisticimi prostfedky
nebo rozpoustédly, protoze mohou pristroj
poskodit nebo pfi dalSim pouziti znecistit
potraviny.

- Nepouzivejte abrazivni houby ani abrazivni
Cistici prostredky, aby se neposkodil povrch
pristroje a prislusenstvi.

Pozor!
- Pripdlené zbytky tésta nikdy nesSkrabejte os-

trymi pfedméty. Mohlo by dojit k poskozeni
prislusenstvi Ci pristroje.

- Dily prislusenstvi nejsou vhodné do mycky.

- Vnitfek pristroje necistéte sprejem na cisténi

trouby, nebot byste pak jiz neodstranili pripe-
Cené zbytky na topnych télesech.
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Cisténi pristroje

« Ujistéte se, Ze je sitova zastrcka vytazena ze
zasuvky a pristroj je zcela vychladly.

« V/yjméte z pristroje veskeré prislusenstvi.

« Vnitfek pristroje vytfete lehce navihcenym
hadrem. V pfipadé potfeby mlZete dat na
hadr Setrny sapondt.

« Vngjsi plochy a ovladaci panel Cistéte mék-
kym, lehce zvihéenym hadrikem.

« Trouby pak vytfete hadrem navlhcenym Cis-
tou vodou.

« Pristroj peclivé osuste.

Cisténi sklenénjch dvirek (obrazek [F))
Sklenénd dvirka Ize pro snadnégjsi Cisténi od-
stranit.

« \lyklopte sklenéna dvirka o 90°.

« Posurite posuvny spinac na vnitfni strané dvi-
fek doleva az na doraz ve sméru Sipky a drz-
te ho v této poloze.

« \lyklopte sklenénd dvirka vpravo na zavésu
mirné dold a sklenénd dvitka sejméte smé-
rem dold.

» Ocistéte sklenénd dvirka vihkym hadfikem
s trochou myciho prostredku.

« Trouby pak vytfete hadrem navlhcenym Cis-
tou vodou.

« Sklenéna dvirka peclivé osuste.

« Pfi nasazovani sklopte sklenénd dvirka vpra-
vo mirné dolU.

« Nejprve nasadte levy Cep zavésu do otvoru.

« Posurite posuvny spinac doleva az na doraz
a drzte ho v této poloze.

o Mirné nadzvednéte pravou stranu a uvolné-
te posuvny spinac tak, aby pravy ep zavésu
vklouzl do otvoru.

« Zkontrolujte, zda sklenénd dvirka spravné visi
v zavésech a lze je oteviit a zavrit.

40

Cistani dild pFisluSenstvi
/ﬁ\ Opatrné!

Nebezpeci Urazu o Spicaté vidlice
otocného rozné a grilovaci jehly
a ostré hrany talifd otocného
drzaku!

o Pri CiSténi Spicatych a ostrych
Casti postupujte opatrmé.

» PrisluSenstvi vycistéte v teplé vodé s malym
mnozstvim myciho prostredku.

o \/ pfipadé silného znecisténi mizete dily
rovnéz namocit do teplé vody s mycim pro-
stfedkem.

« \Bechny dily potom opldchnéte Cistou vodou.

» Po umyti utfete viechny dily dosucha.



Odstranéni poruch

Problém

Mozné priciny

Odstranéni

Pristroj nefunguje.

Sitova zdstrcka neni zasunuta.

Sitovou zastrcku zasurite do neposko-
zené, predpisoveé instalované zasuvky s
ochrannym kontaktem.

Nebylo stisknuto tlacitko ZAP-VYP/
Start-Stop.

Spustte pripravu tlacitkem ZAP-VYP/
Start-Stop.

Sklenéna dvirka jsou oteviend

Zavrete sklenénd dvirka.

Pokrmy nejsou pripra-
vene.

Kusy potravin jsou prilis velkeé.

Krdjejte mensi kousky. Mensi kousky se
pripravi rovnomernéji.

Teplota pripravy je prilis nizka.

Nastavte vyssi teplotu pripravy.

Doba pripravy je prilis kratka.

Nastavte delSi dobu pripravy.

Pokrmy nejsou rovno-
mérné pripraveny.

Potraviny leZi prilis tésné u sebe.

Nékteré potraviny, jako napr. hranolky,
by se mély po poloviné doby pfipravy
protrepat. Protfepte otocny kos.

Z pristroje stoupd bily
kour:

Potraviny jsou velmi tucné.

Pfi ohfevu velmi tucné potraviny kape
tuk do prostoru vareni a vznika vyssi
teplota nez obvykle. Zajistéte, aby
byla odkapdavaci miska viozena na dnu
pristroje.

Uvnitf pristroje nebo na prislusen-
stvi jsou jesté zbytky tuku z pred-
choziho vareni.

V pristroji se pali zbytky tuku. Vnitrek
pristroje a prislusenstvi Cistéte po
kazdém pouziti.

Cerstvé hranolky nebu-
dou kfupavé.

Brambory jsou prilis vihke.

Cerstvé nakrdjené, syrové hranolky
osuste a potom pokapejte troskou
oleje.

Brambory jsou nakrdjené na prilis
velké kusy.

Brambory nakrdjejte na mensi kousky.

Cerstvé hranolky nejsou
rovnomerné propecené.

Nakrgjené, syrové hranolky nebyly
dostatecné dlouho namoceny ve
Vodé.

Aby se z povrchu odstranil Skrob, vloZte
Cerstvé nakrdjené, syrové hranolky na
néjakou dobu do vody. Potom nechejte
hranolky okapat a osuste je papirovym
ubrouskem.

Pouzity druh brambor neni vhodny
k fritovani.

PouZijte Cerstvé, pevné brambory.
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Upozornéni k osvétleni vnitfku pristroje

Zarovka uvnitf pristroje je pevné zabudovand
anelze ji vyménit.

Skladovani

« Nez pfistroj a pfislusenstvi uklidite, dlikladné
je vyCistéte a nechejte vsechny dily UpIné vy-
schnout.

« Pristroj s prislusenstvim uchovavejte na Cis-
tém, suchém a bezprasném misté.

Likvidace

Likvidace obalu

Obal produktu sestava z recyklovatelnych ma-
teridl(i. Materidly obalu zlikvidujte podle jejich
oznaceni na vefejnych sbérnych mistech, popr:
podle predpisti dané zemé.

Likvidace vyslouzilého pristroje

Pokud jiz nebudete chtit elektricky pri-

stroj pouzivat, bezplatné jej odevzdejte

na verejném sbérném misté pro vyslou-
Zilé elektrospotiebice. Vyslouzilé elektrospo-
trebice se v Zadném pfipadé nesmi dostat do
popelnic pro zbytkovy odpad (viz symbol).

Dalsi pokyny k likvidaci

Odevzdejte vyslouzily elektrospotfebic v tako-
vém stavu, aby bylo mozné jej pozdé&ji pouzit
znovu nebo recyklovat.

VyslouZilé elektrospotfebice mohou obsahovat
Skodlivé latky. Pri chybném zachazeni s pristro-
jem nebo jeho poskozeni mlze pfi pozdéjsi li-

kvidaci pristroje dojit k poskozeni zdravi nebo
znecisténi vod a pldy.
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Technickeé adaje

Model DF-E0201
Napéti 220-240 V~
Frekvence 50/60 Hz
Vykon 2000 W
Hluk 61dB(A)
Objem prostoru 11 litr{i
vareni

Objem oto¢ného 3,5 litr(i

kose

Rozméry pristroje | ViySka x Sifka x hloubka
cca 375x28 x 34 cm

3

Zaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 let od data
zakoupeni.

Zaruka se nevztahuje na poskozeni, které je
zplisobeno nedodrZenim navodu k obsluze,
pouzitim v rozporu s ur¢enim, neodbornym za-
chazenim, svévolnymi opravami nebo nedosta-
tecnou udrzbou a o3etfovanim.



Cijenjeni kupci,

Opseg isporuke

Cestitamo vam na kupnji novog uredaja. Odlu-
Cili ste se za proizvod s izvrsnim omjerom cijene
i kvalitete koji e vam donijeti puno uzitka.
Prije uporabe ovog uredaja upoznajte se sa
svim napomenama o njegovoj uporabi i sigur-
nosti.

Upotrebljavajte uredaj samo kako je to opisa-
no i samo u navedenim podrucjima primjene.
Pri prosljedivanju uredaja trecoj osobi predajte
i svu dokumentaciju.

Sigurnost

- Jedinica uredaja (A)

- Okretna kosarica (B)

- Pricvrsni vijci (2x) (C)

- Vratilo okretnog raznja (D)

- Vilice okretnog raznja (2x) (E)

- Raznjevi za rostilj (10x) (F)

- PloCice okretnog postolja raznjeva za rostilj
(2x) (G)

- Resetke za pecenje (3x) (H)

- Pomagalo za vadenije (1)

- Posuda za prihvat masti ())

- Upute za uporabu

Provjerite da li su isporuceni svi dijelovi i ima li
na uredaju ostecenja tijekom transporta.

Ne koristite oSteceni uredaj!

U sluCaju Stete obratite se poslovnici Kauflanda.

Pozorno procitajte sljedece sigurnosne napomene prije prve uporabe uredaja.
Za sigurnu uporabu slijedite sve sigurnosne napomene navedene u nastavku.

Namjenska uporaba

- Uredaj je namijenjen iskljucivo za przenje, zagrijavanije, kuhanje, rostiljanje, pecenje
i susenje jela u kolicinama koje su uobicajene za kucanstvo.

- Visenamjenska friteza na vruci zrak nije namijenjena upotrebi s uljem ili s masti za
przenje. Vruci zrak moze zapaliti ulje, masnocu i druge tekucine. Nikada ne stav-
ljajte ulje, masnocCu i druge tekucine u prostor za pecenje.

- Nikada ne upotrebljavajte uredaj na otvorenom.

- Uredaj je namijenjen iskljucivo uporabi u privatnim domacinstvima. On nije predvi-

den za komercijalnu uporabu.
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- Upotrebljavajte uredaj samo u opisanom podrucju primjene i s originalnim pribo-
rom. Svaka druga uporaba ili izmjena uredaja smatra se neodgovarajucom. Ne
preuzimamo odgovornost za Stete nastale neodgovaraju¢om uporabom ili pogres-
nom uporabom.

Sigurnost djece i osoba

ﬁ Upozorenje!
Postoji opasnost od gusenja djece pri igranju ambalaznim materijalom!

« Drzite ambalazu izvan dohvata djece.

- Uredaje smiju upotrebljavati djeca od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, osje-
tilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i/ili znanja ako su pod
nadzorom druge osobe ili ako su u svrhu sigurne uporabe uredaja dobile odgova-
rajuCu poduku te ako su shvatile moguce opasnosti.

- Djeca se ne smiju igrati uredajem.

- Cis¢enje i korisnicko odrzavanje ne smiju raditi djeca osim ako su starija od 8 godi-
na i pod nadzorom.

- Cuvajte aparat i njegov mrezni kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Opca sigurnost

c Oprez!
, Opasnost od opeklina uzrokovanih vru¢im povrsinama! Tijekom rada

dodirne povrsine uredaja i pribora mogu biti vrlo vruce.

» Nemojte dodirivati staklena vrata ili kuciste tijekom rada uredaja ili dok
jejos vruc!

» Tijekom rada uredaja odrzavajte razmak od otvora za izlaz pare na stra-
Znjoj strani uredaja. Para koja izlazi iz otvora moze uzrokovati opekline!

« Pri otvaranju staklenih vrata moze izici vruca para i uzrokovati opekline.
Ne stavljajte lice i ruke izravno iznad uredaja.
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c Oprez!
\ Opasnost od opeklina uzrokovanih vrucim povrsinamal Tijekom rada

dodirne povrsine uredaja i pribora mogu biti vrlo vruce.

» Nemojte umetati ruku u prostor za pecenje kad je uredaj vruc!

« Uvijek hvatajte staklena vrata za otvaranje samo za rucku!

« Upotrijebite isporuceno pomagalo za vadenje da biste okretnu kosaricu,
okretni razan; ili okretno postolje raznjeva za rostilj umetnuli u ureda; ili
ih izvadili.

« Uvijek upotrebljavajte kuhinjske rukavice ili drzac za lonce kad rukujete
vrucim uredajem!

« Prije iScenja ili transporta najprije ostavite uredaj da se potpuno ohladi
nakon upotrebe!

- Opasnost od ozljede! Vilice okretnog raznja, raznjevi za rostilj i plocice okretnog
postolja raznjeva za rostilj Siljati su i imaju ostre rubove. Nosite zastitne rukavice
kada sastavljate ili rastavljate okretni razanj i okretno postolje raznjeva za rostilj.
Budite oprezni kada Cistite dijelove koji su Siljati i imaju ostre rubove.

- Uredaj radi iskljucivo na vruci zrak. Vruci zrak moze zapaliti ulje, masnocu i druge
tekucine. Nikada ne stavljajte ulje, masnocu i druge tekucine u prostor za pecenje.

- Morate redovito pregledavati uredaj da utvrdite ima li na njemu znakova ostece-
nja. Uredaj se ne smije upotrebljavati ako su strujni kabel, kuciste, upravljacko polje,
staklena vrata ili dijelovi pribora osteceni.

- Morate redovito pregledavati kabel mreznog prikljucka da utvrdite ima li na njemu
znakova oStecenja. Ako je kabel mreznog prikljucka oStecen, uredaj se vise ne smije
upotrebljavati.

- Ako je prikljucni kabel oStecen, smije ga zamijeniti samo ovlasteni servis da bi se
izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Uredaj se smije upotrebljavati samo s isporucenim priborom.

- Ovaj uredaj nije namijenjen radu s vanjskim mjeracem vremenda ili posebnim da-
ljinskim sustavom.

- Prikljucite uredaj samo na neostecenu, propisno ugradenu uticnicu sa zastitnim
uzemljenjem.

- Ne upotrebljavajte uredaj ispod zidnih ormarica, zavjesa ili drugih zapaljivih pred-
meta.
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- Nemojte postavljati uredaj u neposrednoj blizini vode, npr. kod sudopera, kade za
pranje ili u vliaznim podrumskim prostorijama. U suprotnom postoji opasnost od

strujnog udara.

- Osigurajte da voda ne kapa na prikljucni kabel ili prikljucni utikac.
- Osigurajte da tekucine ne mogu prodrijeti u kuciste uredaja.
- Nikada ne uranjajte uredaj i prikljucni kabel s utikacem u vodu ili druge tekucine i

- Ne smijete Cistiti uredaj parnim Cistacem.

ne Cistite ih pod teku¢om vodom!

- Ne smijete prati uredaj u perilici za pranje posuda.

- Pridrzavaijte se odlomka ,Cisenje i njega”.

Sigurnost pri postavljanju i prikljucivanju

Prikljucite uredaj samo na strujno napajanje
koje ima napon i frekvenciju koji se poduda-
raju s podacima na tipskoj plocici! Tipska plo-
Cica nalazi se na donjoj strani uredaja.

Uvijek stavite uredaj na stabilnu, ravnu povr-
Sinu otpornu na toplinu. PovrSina ispod dna
uredaja moZze promijeniti boju i ostetiti se. U
sluaju sumnje upotrijebite i plocu otpornu
na toplinu.

Uredaj se ne smije postaviti u ugradbeni
namjesta; ili ormar. U protivnom zbog nedo-
voljne ventilacije i mozZe nastati pozar ili se
uredaj mozZe oStetiti.

Uredaj se smije upotrebljavati samo samo-
stojeci.

Postavite uredaj tako da je dostupno dovolj-
no prostora za strujanje zraka. Razmak na
straznjoj stijenci, bocnim stijenkama i iznad
uredaja mora iznositi najmanje 10 cm.
Pripazite na to da ventilacijski otvori na de-
snoj i lijevoj donjoj strani uredaja nisu blokira-
ni ili prekriveni predmetima.

Ne umecite predmete u ventilacijske otvore.
Nemojte postavljati uredaj na stolnjake ili
tekstile s duzim vlaknima.
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- Ne smijete postaviti uredaj na vrucu povrsinu

ili u blizinu izvora topline.

- Uredqj ima protuklizne plasticne noZice. Na

namjestaju s lakiranom ili plasticnom oblo-
gom ili namjestaju obradenom sredstvima za
odrZavanje moze se dogoditi da ti materijali
zahvate i razmeksaju plasticne nozice. Po po-
trebi pod uredaj postavite neklizajucu podlo-
gu otpornu na toplinu.

- Postavite prikljucni kabel tako da se nitko ne

moze spotaknuti o njega ili slucajno povudi
ureda;.

Sigurnost za vrijeme rada
- Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora za

vrijeme rada.

- DjecuiZivotinje drZite izvan dohvata uredaja

kada je ukljucen ili u fazi hladenja.

- Prikljucni kabel ne smije dodi u kontakt s vru-

¢im dijelovima uredaja.

- Nemojte stavljati zapaljive predmete kao Sto

su krpe, drzaci za lonce itd. na vruci ureda;.

- Nemojte susiti tkanine ili predmete na ure-

daju, iznad njega ili u njemu. Postoji opasnost
od pozara!

- Nemojte pomicati niti nositi uredaj dok je jos

vruc.



- Upotrijebite isporuceno pomagalo za vade-
nje da biste okretnu kosaricu, okretni razan; li
okretno postolje raznjeva za rostilj umetnuliu

- Nemojte se naslanjati na staklena vrata.
Uredaj se moze prevrnuti!

- Nemojte stavljati predmete na staklena vra-
ta. Uredaj se moze prevrnuti ili se Sarke i sta-
klena vrata mogu oStetiti.

- Upotrebljavajte uredaj samo s umetnutom
posudom za prihvat masti kako bi prihvatila
kapajucu mast, mrvice ili druge ostatke jela.

- Nakon svake uporabe izvucite prikljucni uti-
kac iz uticnice.

Sigurnost pri CiScenju

- Prije svakog Ciscenja iskljucite uredaj i odspo-
jite ga sa strujne mreze.

- Ostavite uredaj da se potpuno ohladi prije
Ciscenja ili spremanja.

Postavljanje uredaja

Ciscenje prije prve uporabe

Prije prvog pustanja u rad morate temeljito

oCistiti uredaj i pribor.

« Izvadite umetnute dijelove pribora iz prosto-
ra za pecenje.

e Pustite uredaj da radi nekoliko minuta na
najviéem stupnju bez namirnica da biste
uklonili ostatke nastale tijekom proizvodnje.

« Ocistite uredqj i pribor kako je opisano u od-
lomku ,Cidcenje i njega”.

 Nakon ciscenja osigurajte da su svi dijelovi
potpuno suhi.

Napomena: UnatoC temeljitom ciscenju mo-

guce je da se pri prvom zagrijavanju razviju

lagani dim ili mirisi. To je normalno i nije opa-
sno. Da biste osigurali dostatno prozracivanie,
mozete primjerice otvoriti prozor.

Dijelovi pribora

o Postavite uredaj na Cvrstu, ravnu povrsinu
otpornu na toplinu (npr. radnu plocu od ne-
hrdajuceg Celika ili prirodnog kamena kao Sto
je granit).

« Postavite uredaj tako da je dostupno dovolj-
no prostora za strujanje zraka. Razmak na
straznjoj stijenci, bocnim stijenkama i iznad
uredaja mora iznositi najmanje 10 cm.

Prije prvog pustanja u rad

Uklanjanje ambalaze

« Prije prve uporabe uklonite svu ambalazu
s uredaja.

Posuda za prihvat masti

Posuda za prihvat masti sprjeava da mrvice,
masnoca i drugi ostaci hrane dospiju na dno
prostora za pecenje i ondje zagore.

ReSetke za pecenje

ReSetke za peCenje posebno su namijenjene
susenju. No mogu se upotrebljavati i za pope-
Cenje, podgrijavanje itd.

Okretna koSarica

Okretna koSarica namijenjena je za pripremu
pomfrita, komadi¢a povréa i mesa te za pece-
nje orasastih plodova.
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Vratilo okretnog raznja i vilice okretnog
raznja

Vratilo okretnog raznja s vilicama okretnog ra-
Znja namijenjeno je za rostiljanje cijelog pileta
ili za pecenje do maks. 1,2 kg.

Vratilo okretnog raznja takoder se upotreblja-
va za okretno postolje raznjeva za rostilj.

Raznjevi za rostilj i okretno postolje raznje-
va za rostilj

Na raznjeve za rostili mozete nabosti komade
mesaq, ribe, povrca itd. te ih rostiljati u uredaju.
Raznjeve za rostilj mozete poloziti na resetke
za pecenje ili umetnuti u okretno postolje ra-
Znjeva za rostilj. Raznjevi za rostilj okrecu se ti-
jekom rostiljanja u okretnom postolju raznjeva
za rostil).

Upotreba pribora

Umetanje/vadenje posude za prihvat masti

Aﬁ Oprez!
y Opasnost od opeklina uzrokovanih

vrucim povrsinama'

» Prije nego Sto izvadite posudu za
prihvat masti, stavite kuhinjske
rukavice ili pricekajte da se uredaj
potpuno ohladi.

» Prije nego Sto izvadite posudu za
prihvat masti, stavite kuhinjske
rukavice ili pricekajte da se vruca
posuda potpuno ohladi.

Pozor!

Upotrebljavajte uredaj samo s umetnutom
posudom za prihvat masti.

« PolozZite posudu za prihvat masti dolje na
dno prostora za pecenje i ugurajte je do gra-
nicnika.
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» Kada vadite posudu za prihvat masti, prihva-
tite je sprijeda po sredini i izvucite je.

Umetanje/vadenje resetki za pecenje

/\é Oprez!
y Opasnost od opeklina uzrokovanih

vrucim povrsinama!

» Prije nego sto izvadite reSetke za
pecenje, stavite kuhinjske rukavice
ili pricekajte da se uredaj potpuno
ohladi.

» Prije nego Sto izvadite reSetke za
pecenje, stavite kuhinjske rukavice
ili pricekajte da se vruce reSetke
potpuno ohlade.

« Prvo postavite posudu za prihvat masti dolje
na dno prostora za pecenje.

» Ugurajte reSetke za pecenje u bocne vodilice
do granicnika u prostor za pecenje.

Savjeti:

- Da biste postigli hrskave i brze rezultate, po-
stavite reSetke za pecenje na visu razinu u
uredaju.

- Nakon sto protekne polovica vremena pe-
Cenja, spustite gornje reSetke za pecenje
i podignite donje reSetka da biste postigi
ravnomjeran rezultat.

Sastavljanje/rastavljanje okretnog postolja
raznjeva za rostilj (slika [EH))

A

Oprez!

Postoji opasnost od ozljeda zbog

Siljatih raznjeva za rostilj i oStrih

rubova na ploCicama okretnog

postolja!

« Nosite kuhinjske rukavice kada
sastavljate ili rastavljate okretno
postolje raznjeva za rostil].




Oprez!

Opasnost od opeklina uzrokovanih

vrucim povrsinamal

« Uvijek upotrebljavajte isporuce-
no pomagalo za vadenje da biste
izvadili vruce okretno postolje ra-
Znjeva za rostilj iz uredaja.

 Nosite kuhinjske rukavice kada
sastavljate ili rastavljate okretno
postolje raznjeva za rostilj.

Sastavljanje

Napomene:

- PloCice okretnog postolja imaju oznake ,L"
(zalijevo) i ,R" (za desno).

- Unutarnja udubljenja na obama krajevima
vratila okretnog raznja oznacavaju kraj-
nji vanjski polozaj pricvrsnih vijaka. PloCice
okretnog postolja ne smiju biti postavljene
viSe prema van na vratilu jer u protivnom nije
zajamceno neometano okretanje.

« Gurnite obje ploCice okretnog postolja na
vratilo okretnog raznja (1) u skladu s ozna-
kama ,L" (za lijevo) i ,R” (za desno). Pritom
pazite na sljedece:

- stremeni za pricvrsne vijke moraju pokazi-
vati prema van,

- plocice okretnog postolja moraju se nala-
ziti izmedu udubljenja (gledano sa sredine
vratila).

» Prvo samo lagano pricvrstite obje plocice
okretnog postolja na vratilo okretnog raznja
(2) priCvrsnim vijcima.

« \Vrh raznja za rostilj na kojem se nalaze na-
mirnice za roStiljanje umetnite kroz jedan od
provrta na lijevoj plocici okretnog postolja (3).

o Pritisnite kopcu na drugom kraju raznja za
rostilj (4) i uvrcite je u otvor desne ploCice
okretnog postolja (4) dok se ne uglavi.

« Na isti nacin postavite preostale raznjeve za
rostilj na okretno postolje.

Vazno: Kada ne upotrebljavate svih 10 ra-
Znjeva za rodtilj, ravnomjerno raspodijelite
raznjeve na okretnom postolju (uvijek dva
nasuprotna) da biste omogucili neometano
okretanje.

» Po potrebi nanovo poravnajte plocice okret-
nog postolja i zavrnite pricvrsne vijke.

Rastavljanje

« Stavite kuhinjske rukavice i pritisnite kopcu
raznja za rostilj.

e |zvrnite razanj za rostilj iz otvora desne ploci-
ce okretnog postolja i izvucite vrh iz okruglog
provrta lijeve ploCice okretnog postolja.

« Na isti nacin skinite preostale raznjeve za ro-
stilj s okretnog postolja.

» Otpustite pricvrsne vijke toliko da mozete
gurnuti plocice okretnog postolja na vratilu
okretnog raznja.

« Skinite plocice okretnog postolja s vratila
okretnog raznja.

Sastavljanje/rastavljanje okretnog raznja

(slika [F2])

A\

Oprez!

Postoji opasnost od ozljede zbog

siljatih vilica okretnog raznja!

« Nosite kuhinjske rukavice kada
sastavljate ili rastavljate okretni
razanj.
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Oprez!

Opasnost od opeklina uzrokovanih

vru¢im povrsinamal

« Uvijek upotrebljavajte isporuce-
no pomagalo za vadenje da bi-
ste izvadili vruci okretni razanj iz
uredaja.

 Nosite kuhinjske rukavice kada
sastavljate ili rastavljate okretni
razan;.

Sastavljanje

Napomena: Unutarnja udubljenja na obama
krajevima vratila okretnog raznja oznacavaju
krajnji vanjski polozaj pricvrsnih vijaka. Vilice
okretnog raznja ne smiju biti postavljene vise
prema van na vratilu jer u protivnom nije za-
jamceno neometano okretanje.

« Probodite namirnice za rostiljanje vratilom
okretnog raznja uzduzno po sredini.

« Gurnite vilice okretnog raznja na oba kraja
vratila okretnog raznja (1).

e Gurnite vilice okretnog raznja toliko da vrho-
vi vilica ¢vrsto ubodu namirnice za rostil].

e PriCvrstite obje vilice okretnog raznja pricvr-
snim vijcima (2).

Rastavljanje

« Stavite kuhinjske rukavice i otpustite pricvr-
sne vijke toliko da mozete pomaknuti vilice
okretnog raznja na vratilu okretnog raznja.

e Oprezno izvucite vilice okretnog raznja iz na-
mirnica za rostilj.

 Razmaknite vilice okretnog raznja i skinite ih
s vratila okretnog raznja.

e |zvucite vratilo okretnog raznja iz namirnica
za rostilj.
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Umetanje/vadenje okretne koSarice, okret-
nog postolja raznjeva za rostilj i okretnog
raznja (slika [E3))

Napomena:

Umetanje i vadenje okretne kosarice, okretnog
postolja raznjeva za rostilj ili okretnog raznja u
prostoru za pecenje obavlja se na isti nacin.

A

Oprez!

Opasnost od opeklina uzrokovanih

vrucim povrsinama'

e Za umetanje okretne kosarice,
okretnog postolja raznjeva za
rostilj ili okretnog raznja prepo-
rucuje se upotreba pomagala za
vadenje da bi se izbjegle opekline
izazvane vru¢im uredajem.

o Uvijek upotrebljavajte isporuce-
no pomagalo za vadenje da biste
izvadili vrucu okretnu kosaricu,
okretno postolje raznjeva za ro-

Umetanje

« Postavite pomagalo za vadenje, kako je pri-
kazano na slici 3, ispod obaju krajeva bocno
na okretnoj koSarici (odn. na okretnom posto-
lju ili okretnom raznju) (1), podignite okretnu

koSaricu i stavite je u prostor za pecenje (2).

e Prvo umetnite lijevi kraj u prihvat lijevo u pro-

storu za pecenje (3).

e Zatim malo podignite desni kraj i objesite ga

za potporanj desno u prostoru za pecenje (4).

» Provjerite je Ii se okretna kosarica pravilno
uglavila za rotiranje.

- Okretna kosarica (odn. okretno postolje ili
okretni razan;j) ne smije se okretati oko vla-
stite osi kada je uredaqj iskljucen.

- Ako se ipak okrece, umetnite lijevi kraj osi
dublje u prihvat.



Vadenje

« Postavite pomagalo za vadenje ispod obaju
krajeva bocno na okretnoj kosarici (odn. na
okretnom postolju ili okretnom raznju).

« Prvo podignite desni krqj i izvadite ga iz pri-
hvata desno u prostoru za pecenje.

Opis upravljackog polja (slika 1)

« Blago savijte pomagalo za vadenje tako da
lijevi kraj isklizne iz prihvata.

« Oprezno izvadite okretnu kosaricu (odn.
okretno postolje ili okretni razanj) iz prostora
za pecenje i odlozite je na podlogu otpornu
na toplinu.

Funkcijske tipke (slika L))
Funkcijske tipke na upravljackom polju imaju
sliedece funkcije:

Opis

- Nakon ukljucivanja upravljackog polja prikazuje se unapri-
jed podeSena temperatura.

- Dodirivanjem tipke mozete povecati temperaturu u kora-
cima od 5 °C do najvise 200 °C.

- U programu SuSenje maksimalna podesiva temperatura
iznosi 80 °C.
- Dodirivanjem tipke mozete smanjiti temperaturu u kora-

Simbol Funkcija tipke
/\ Povecanje temperature
\@/ Smanjenje temperature

cima od 5 °C na najmanije 65 °C.
- U programu SuSenje minimalna podesiva temperatura

iznosi 30 °C.
- Dodirivanjem tipke ukljucuje se rasvjeta. Ponovnim dodiri-

Ukljucivanje/iskljucivanje
rasvjete prostora za
pecenje

'l
‘\

vanjem iskljucuje se rasvjeta.
- Rasvjeta se automatski iskljuCuje pri otvaranju vrata i is-
kljuCuje pri zatvaranju vrata.

- Nakon otprilike T minute rasvjeta se automatski iskljucuje.
- Kada prvi put dodirnete tipku, prikazuje se simbol prvog

Odabir unaprijed
podesenih programa

programa.
- Nakon svakog sljedeceg dodira prikazuje se simbol sljede-

eg programa.
- Pritiscite tipku otprilike 2 sekunde da biste ukljucili uprav-

Tipka za ukljucivanje/

prekid

ljacko polje.
iskljucivanje / pokretanje/ | - Nakon Sto podesite zeljenu temperaturu i vrijeme pecenja
ili odaberete unaprijed podeseni program, ponovo pritisni-

te tipku da biste pokrenuli pecenje.
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Simbol

~

|\

N\

\4

Funkcija tipke Opis

- Dodirivanjem tipke ukljuCuje se funkcija okretanja za
Ukljucivanje/iskljucivanje | okretnu kosaricu, okretno postolje raznjeva za rostilj ili
funkcije okretanja okretni razan;.
- Ponovnim dodirivanjem iskljuCuje se funkcija okretanja.
- Nakon ukljucivanja upravljackog polja prikazuje se unapri-
jed podeseno vrijeme pecenja.
Produljenje viemena - Dodirivanjem tipke mozete produljiti vrijeme pecenja u
pecenja koracima od 1 minute na najvise 60 minuta.
- U programu Susenje moguce je podesiti samo u koracima
od 30 minuta na najvise 24 sata.

- Dodirivanjem tipke mozete skratiti vrijeme pecenja u ko-
Skracivanje vremena racima od 1 minute na najmanje 1 minutu.
pecenja - U programu Susenje moguce je podesiti samo u koracima
od 30 minuta na najmanje 2 sata.

« Dodirujte funkcijske tipke jagodicom, a ne Napomena:

vrhom prsta. Vrata uredaja moraju biti zatvorena da biste
Tipke reagiraju na dodir, nije ih potrebno pri- mogli unijeti postavke i sluziti se funkcijskim
tisnuti. tipkama.

Kada uredaj prepozna dodir, javlja se signalni

ton.

« Tipke uvijek moraju biti Ciste i suhe te ne smi-
ju biti prekrivene predmetima.
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Prikazi (slika [[1)

Znacenja prikaza na upravljackom polju:

Simbol Funkcija prikaza
‘.0.. Ventilator radi

Opis

Kada zaustavite pecenije ili iskljucite upravljacko polje,
ventilator Ce jos raditi otprilike 20 sekundi da bi ohladio
uredaj. Simbol nestaje kada se ventilator iskljuci.

Simbol nestaje kada uredaj postigne podesenu tempe-

o

Radi grijanje

raturu i opet se pojavljuje kada se uredaj pocne dodat-

no zagrijavati.

T=TsL Prikaz podesene
g temperature, npr. 180 °C
: l:' & Prikaz podeSenog vremena

pecenja, npr. 15 °C

Unaprijed podeseni programi (slika [L1d])
Odaberete li neki od unaprijed podesenih pro-
grama, uredaj automatski predlaze unaprijed
podesene postavke za vrijeme pecenja i tem-
peraturu te funkciju okretanja za odredena
jela. Mozete bilo kada promijeniti te programe
funkcijskim tipkama za temperaturu i vrijeme
pecenja te rucno ukljuciti ili iskljuciti funkciju
okretanja.

Unaprijed pode-

Temperatura se prikazuje naizmjenice s podeSenim vre-
menom pecenja.

Vrijeme pecenja prikazuje se naizmjenice s podesenom
temperaturom. Tijekom pecenja vrijeme se odbrojava.

Napomena:

PredloZzene temperature i vremena pecenja
samo su prosjecne vrijednosti koje cete mozda
morati podesiti. Buduci da se sastojci razlikuju
po podrijetlu, velicini, temperaturi i kvaliteti,
stvarne temperature i vremena pecenja mogu
se razlikovati.

Svakako osigurajte da prije svega riba, meso
peradi i drugi meso budu dobro ispeceni.

Unaprijed po-

Simbol Program Sena tempera- de§eng vrjjeme ngﬂijfz:m;e-
tura pecenja
w Pomfrit 200 °C 25 minuta Funkcija okretanja
@)  Odresci/ kotleti 180 °C 20 minuta -
# Pileci batak 180 °C 30 minuta -
’ Riba 180 °C 18 minuta =
oy ] Raid 160 °C 2 minuta -
“ Cijelo pile / pecenje 200 °C 40 minuta Funkcija okretanja
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Unaprijed pode-  Unaprijed po- . i
Simbol Program sena tempera-  deSeno vrijeme U[mpn]ed qule
e sena funkcija
tura pecenja
agff Raznjevi za rostilj 200 °C 20 minuta Funkcija okretanja
&, ousenje. 45 °C 4sata -
(voca i povréa)

Ukljucivanje i iskljucivanje uredaja

Ukljucivanje

e Zatvorite staklena vrata.

o Utaknite prikljucni utika¢ u neostecenu, pro-
pisno ugradenu uticnicu sa zastitnim kontak-
tom.

- Nakratko se pojavljuju svi simboli uprav-
ljackog polja.

- Zatim se pojavljuje simbol tipke za ukljuci-
vanje/iskljucivanje / pokretanje/prekid.

o PritiScite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje /
pokretanje/prekid otprilike 2 sekunde da bi-
ste ukljucili upravljacko polje.

- Upravljacko se polje ukljucuje.

- Pojavljuju se svi simboli funkcijskih tipki.

- Simbol tipke za ukljucivanje/iskljucivanje /
pokretanje/prekid treperi.

- Temperatura (180 °C) i vrijeme pecenja
(15 minuta) prikazuju se naizmjenice.

Iskljucivanje

« Da biste iskljucili uredaj, pritiscite tipku za
ukljucivanje/iskljucivanje / pokretanje/prekid
otprilike 2 sekunde.

- Na upravljackom polju nekoliko puta za-
trepere ,00” i simbol tipke za ukljucivanje/
iskljuCivanje / pokretanje/prekid.

- Simbol ventilatora i dalje svijetli dok se
ventilator ne iskljuci.

- Nestaju svi drugi simboli na upravljackom
polju.

54

- Kada se ventilator iskljuci, simbol tipke za
ukljucivanje/iskljucivanje / pokretanje/pre-
kid stalno svijetli.

« Da biste u potpunosti ugasili uredaj, izvucite
prikljucni utikac iz uticnice.

Promjena temperature i vremena
pecenja

Nakon Sto ukljucite upravljacko polje, uredqj
predlaze temperaturu od 180 °C i vrijeme pe-
Cenja od 15 minuta.

Funkcijskim  tipkama ,Povecanje/smanjenje

temperature” i ,Produljenje/skracenje vreme-

na pecenja“ mozete promijeniti temperaturu i

vrijeme pecenja.

o Funkcijskim tipkama ,Povecanje/smanjenje
temperature” podesite Zeljenu temperaturu.
- Podesiva temperatura: od 65 do 200 °Cu

koracima od 5 °C.

o Funkcijskim tipkama Produljenje/skracenje
vremena pecenja podesite Zeljeno vrijeme
pecenja.

- Podesivo vrijeme pecenja: od 1do 60 mi-
nuta u koracima od 1 minute.

Vrijednosti podeSene temperature i vremena

pecenja naizmjenicno se prikazuju na uprav-

ljackom polju.



Napomena:

- Ako vise puta kratko dodirnete funkcijske
tipke za podesavanje temperature i vremena
pecenja, dolazi do postepenog povecavanja
odnosno smanjivanja vrijednosti.

- Duze dodirivanje uzrokuje brzo povecavanje
odnosno smanjivanje vrijednosti.

Napomena: Bilo kada mozete funkcijskim tip-
kama promijeniti podesenu temperaturu i vri-
jeme pecenja.

Napomena: Ako unutar 1 minute ne pritisnete
nijednu tipku, upravljacko se polje ponovo is-
kljuCuje i morate nanovo unijeti postavke.

Odabir unaprijed podesenih
programa

o Ukljucite ureda;.
o PritiScite nakratko tipku Programi dok se ne
pojavi simbol za Zeljeni program.

- Naizmjenice se prikazuju unaprijed pode-
sena temperatura i vrijeme pecenja za po-
jedini program.

- Simbol tipke za ukljucivanje/iskljucivanje /
pokretanje/prekid treperi.

- Ako je unaprijed postavljena funkcija okre-
tanja za odabrani program, dodatno trepe-
ri simbol za funkciju okretanja.

« Po potrebi promijenite predlozenu tempera-
turu i vrijeme pecenja.

Napomena: Ako unutar 1 minute ne pritisnete

nijednu tipku, upravljacko se polje ponovo is-

kljuCuje i morate nanovo unijeti postavke.

Pokretanje pecenja

o Stavite namirnice za pecenje u prostor za
pecenje.
« Zatvorite staklena vrata.

o Ukljucite ureda;.

» Podesite Zelienu temperaturu i vrijeme pece-
nja ili odaberite unaprijed podesen program.

» Pokrenite pecenje kratkim dodirivanjem tip-
ke za ukljucivanje/iskljucivanje / pokretanje/
prekid.

- Simboli za grijanje i ventilator pojavljuju se
na prikazu.

- Vrijednosti podeSene temperature i vreme-
na pecenja naizmjenicno se prikazuju na
upravljackom polju.

- Tijekom pecenja vrijeme se odbrojava.

- Simbol za grijanje nestaje kada uredqj
postigne podeSenu temperaturu i opet se
pojavljuje kada se uredaj pocne dodatno
zagrijavati.

Prekid/zavrsetak pecenja

Prekid pecenja

« Da biste prekinuli pecenje, nakratko dodirni-
te tipku za ukljucivanje/iskljucivanje / pokre-
tanje/prekid.

- Zaustavlja se prikaz vremena.

- Simbol za ukljucivanje/iskljucivanje / pokre-
tanje/prekid treperi.

- Grijanje se iskljucuje.

- Simbol ventilatora i dalje svijetli dok se
ventilator ne iskljuci.

o PecCenje takoder mozete prekinuti otvara-
njem staklenih vrata.

e Da biste nastavili proces, ponovo nakratko
dodirnite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje /
pokretanje/prekid ili zatvorite staklena vrata.
- Grijanje i ventilator ponovo se ukljucuju.

- Prikaz vremena odbrojava.
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Napomena: Ako ne nastavite pecenje unutar
3 minute, iskljucuje se unutarnja rasvjeta. Po-
stavke ostaju spremljene i mozete bilo kada
nastaviti proces. Za zavrdetak pritisnite tipku
za ukljucivanje/iskljucivanje / pokretanje/pre-
kid.

Zavrsetak pecenja

« Da biste prijevremeno zavrSili pecenje i is-
kljucili uredaj, pritiscite tipku za ukljucivanje/
iskljuCivanje / pokretanje/prekid otprilike
2 sekunde.

« Da biste u potpunosti ugasili uredaj, izvucite
prikljucni utikac iz uticnice.

Kraj pecenja

Nakon Sto istekne podeSeno vrijeme, oglasa-
va se zvucni signal Sest puta zaredom, @ na
upravljackom polju nekoliko puta zatrepere
,00" i simbol tipke za ukljucivanje/iskljucivanje
/ pokretanje/prekid.

Grijanje se automatski iskljucuje.

Simbol ventilatora i dalje svijetli dok se venti-
lator ne iskljuci.

Nestaju svi drugi simboli na upravljackom polju.

Preporuke za pripremu

Kada se ventilator iskljuci, simbol tipke za
ukljucivanje/iskljucivanje / pokretanje/prekid
stalno svijetli.

Aﬁ Oprez!
y Uredaqji pribor u prostoru za pecenje

vrlo su vruci. Opasnost od opeklina!

» Staklena vrata uvijek hvatajte za
rucku.

« Budite oprezni pri otvaranju sta-
klenih vrata jer moze izlaziti vruca
para.

« Stavite kuhinjske rukavice ili upo-
trijebite isporuceno pomagalo za
vadenje kada vadite pribor iz pro-
stora za pecenje.

» Oprezno otvorite staklena vrata.

« Stavite kuhinjske rukavice ili upotrijebite is-
poruceno pomagalo za vadenje te oprezno
izvadite peCene namirnice iz prostora za pe-
Cenje.

« OdloZite pecene namirnice na podlogu ot-
pornu na toplinu.

o Ako viSe ne Zelite peCi namirnice, izvucite
prikljucni utikac iz uticnice te pustite da se
uredaj i pribor potpuno ohlade.

Jelo Min. - maks.

Vrijeme Tempera-

Preporuka

tezina (grami) (minute) tura (°C)
Krumpiri i pomfrit

Tanki duboko zamrznuti 350 - 450 20-25 200  Primjereno za okretnu kosaricu
pomfrit *

Debeli duboko zamrznuti 400-500 20-25 200 | Primjereno za okretnu kosaricu
pomfrit *

Zapeceni krumpir 500-600 25-30 200  Pecenje na srednjoj razini
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Jelo

Govedi odrezak
Svinjeci kotlet

Pecena kobasica
Pile¢i batci

Pileca prsa
Pileca krila

Cijelo pile

Proljetne rolice
Duboko smrznuti riblji
Stapici

Peceni panirani sir

Povrce

Suseno voce

Kriske tosta
Kolac
Quiche

Mafini

Min. - maks.

Vrijeme Tempera-

tezina (grami) (minute) tura (°C)

250 -300

400-500

400-800
400-800

400-800

600 - 800

500 -1000

500 - 600

500 - 800

500 -800

300-600

200 -400

130 - 150

500 -800

500 - 800

500-800

Meso i perad

15-20 180
15-20 180
13-15 200
25-30 180
15-20 180
25-30 180
30-40 200
Grickalice
8-10 200
6-10 200
8-10 180
12-20 200
600 (10 45
sati)

Pekarski proizvodi

5-6 160
15-20 160
15-20 180
15-18 200

Preporuka

Pecenje na dvije razine, premjesta-
nje resetki za pecenje nakon 10 min.
PeCenje na dvije razine, premjesta-
nje reSetki za pecenje nakon 10 min.

Peenje na dvije razine, premjesta-
nje resetki za pecenje nakon 12 min.
Pecenje na dvije razine, premjesta-
nje resetki za pecenje nakon 8 min.
PeCenje na dvije razine, premjesta-
nje resetki za pecenje nakon 15 min.
Maks. tezina 12 kg,

svezati

PeCenje na dvije razine, premjesta-
nje resetki za pecenje nakon 5 min.
PeCenje na dvije razine, premjesta-
nje reSetki za pecenje nakon 5 min.
Pecenje na dvije razine, premjesta-
nje resetki za pecenje nakon 5 min.
PeCenje na dvije razine, premjesta-
nje reSetki za pecenje nakon 10 min.

Pecenje na dvije razine, premjesta-
nje resetki za pecenje nakon 3 min.
Pecenje na srednjoj razini za
umetanje

Pecenje na srednjoj razini za
umetanje

Pecenje na srednjoj razini za
umetanje

Podaci u ovoj tablici sluze samo kao orijentir. Navedene vrijednosti u praksi mogu odstupati ovisno o tempe-

raturi, kakvoéi namirnica itd.

* Kako bi se ravnomjerno przila, odredena jela (npr. pomfrit) nakon oko polovice prZenja treba protresti.
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Savjeti

- Za namirnice u komadicima u pravilu je po-
trebno nesto krace vrijeme pecenja nego za
vece komade.

- Za vece kolicCine namirnica potrebno je samo
malo dulje vrijeme nego za manje kolicine.

- Okretanjem ili mijeSanjem manjih jela osigu-
rajte da se svi dijelovi ravnomjerno ispeku.

- Grickalice koje se pripremaju u pecnici moze-
te pripremiti i u fritezi na vruci zrak.

- Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog po-
mfrita u okretnoj kosarici iznosi 700 grama.

- Upotrijebite gotovo tijesto za brzu i jedno-
stavnu pripremu punjenih grickalica. Gotovo
tijesto ima krace vrijeme pecenja od doma-
Ceq tijesta.

- Upotrijebite lim za pecenje ili vatrootpornu
posudu kada pripremate kolace ili quiche.
Isto vrijedi i za pripremu lako lomljivih jela ili
jela s punjenjem.

- Fritezu na vrudi zrak moZete upotrijebiti i za
podgrijavanje. Jednostavno postavite tem-
peraturu na 150 °Ci ostavite tako 10 minuta.

Napomena o akrilamidu:

Kao posliedica przenja na prevrucoj tempera-

turi mogu nastati tvari Stetne za zdravlje.

« Uklonite izgorjele ostatke namirnica.

» Nemojte prziti namirnice tako da postanu
pretamne.
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Ciscenje i njega

Morate temeljito odistiti uredaj i dijelove pribo-
ra nakon svake uporabe. Odmah nakon hlade-
nja moZete lako ukloniti ostatke hrane.

Upozorenje!

Opasnost od strujnog udara zbog

vlage!

Uredqj

e nemojte uranjati u vodu

 nemojte drzati pod tekucom vo-
dom

» Nemojte Cistiti u perilici za posu-
de.

Oprez!

Opasnost od opeklina uzrokovanih

vrucim povrsinama'

o Uvijek ostavite uredq;j i pribor da
se potpuno ohlade prije nego sto
ih ocistite.

TAN

Pozor!

- Nikada ne Cistite uredaj sredstvima za Cisce-
nje ili otapalima zato Sto ona mogu oStetiti
uredaj ili onecistiti namirnice pri sljiedecoj
uporabi.

- Ne upotrebljavajte abrazivne spuzve ili abra-
zivna sredstva za iscenje kako ne biste oste-
tili povrSine uredaja i dijelove pribora.




Pozor!

- Ne struzite zagorjele ostatke namirnica tvr-
dim predmetima. Time je moguce oStetiti
dijelove opreme i ureda;.

- Ti dijelovi opreme nisu prikladni za pranje u
perilici posuda.

- Nemojte distiti prostor za pecenje sprejem
za pecnicu jer nije moguce ukloniti ostatke
s grijaca.

Ciscenje uredaja

« Osigurajte da prikljucni utika€ bude izvucen
iz uticnice i da uredaj bude potpuno ohladen.

« |zvadite sve dijelove pribora iz uredaja.

« Cistite prostor za pecenje samo blago na-
vlazenom krpom. Po potrebi nanesite blago
sredstvo za pranje posuda na krpu.

« \Vanjske povrsine i upravljacko polje operite
mekom blago viaznom krpom.

 Nakon toga prebrisite uredaj krpom navlaze-
nom Cistom vodom.

« Pazljivo osusite ureda;.

Ciscenje staklenih vrata (slika [E))

Mozete skinuti staklena vrata radi lak3eg Cisce-

nja.

« Rasklopite staklena vrata za 90°.

o Gurnite pomicni prekidac s unutarnje strane
vrata do granicnika ulijevo u smjeru strelice i
drZite ga u tom polozaju.

« Nagnite staklena vrata malo prema dolje s
desne strane na sarki i skinite ih prema dolje.

« Ocistite staklena vrata iznutra i izvana vlaz-
nom krpom i malom kolicinom sredstva za
pranje.

 Nakon toga prebrisite uredaj krpom navlaze-
nom Cistom vodom.

« Pazljivo osusite staklena vrata.

e Da biste umetnuli staklena vrata, nagnite
staklena vrata s desne strane malo prema
dolje.

» Prvo umetnite lijevi svornjak Sarke u provrt.

» Gurnite pomicni prekidac do granicnika ulije-
vo i drzite ga u tom polozaju.

» Malo podignite desnu stranu i pustite po-
micni prekidac kako bi desni svornjak sarke
kliznuo u provrt.

« Provjerite jesu li staklena vrata ispravno po-
stavljena u Sarkama te mozete li ih sigurno
otvoriti i zatvoriti.

Ciscenje dijelova pribora

A\

Oprez!

Postoji opasnost od ozljeda zbog

Siljatih vilica okretnog raznja i

raznjeva za rostilj te ostrih rubova

na plocicama okretnog postolja!

o Budite oprezni kada Cistite di-
jelove koji su Siljati i imaju ostre
rubove.

« Ocistite dijelove pribora u toploj vodi malom
koli¢inom sredstva za pranje.

e U sluCaju tvrdokornih onecisCenja mozete
omeksati dijelove u toploj vodi sredstvom za
pranje.

« Isperite sve dijelove u Cistoj vodi.

« Nakon ciscenja dobro osusite sve dijelove.
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Pomo¢ pri smetnjama

Problem

Moguci uzroci

Pomoc

Uredaj ne radi.

Utikac nije ukljucen.

Utaknite utikac u neostecenu, ispravno
instaliranu uticnicu.

Nije dodirnuta tipka za ukljucivanje/
iskljucivanje / pokretanje/prekid.

Pokrenite pecenje tipkom za ukljuciva-
nje/iskljucivanje / pokretanje/prekid.

Staklena vrata otvorena su.

Zatvorite staklena vrata.

Namirnice nisu isprzene
do kraja.

Komadi namirnica preveliki su za
pecenje.

Izrezite namirnice na manje komade.
Maniji se komadi ravnomijernije prze.

Preniska temperatura przenja.

Namijestite viSu temperaturu.

Prekratko vrijeme przenja.

Namijestite dulje vrijeme przenja.

Namirnice nisu rav-
nomjerno isprzene.

Namirnice za pecenje preblizu su
jedna drugoj.

Odredene namirnice za pecenje, npr.
pomfrit, treba protresti nakon sto
protekne polovica vremena pecenja.
Protresite okretnu koSaricu.

|z uredaja izlazi bijeli dim.

Namirnice za pecenje vrlo su
masne.

Pri zagrijavanju vrlo masnih namirnica
za pecenje masnoca kapa u prostor za
pecenje, koji se zagrijava vise no Sto je
to uobicajeno. Pazite da je posuda za
prihvat masti umetnuta u dno prostora
za pecenje.

U prostoru za pecenije ilina
dijelovima pribora nalaze se ostaci
masnoce od proslog pecenja.

Ostaci masnoce zagorijevaju u prostoru
za pecenje. Ocistite prostor za pecenje i
dijelove pribora nakon svake upotrebe.

Svjezi pomfrit nije hrskav.

Krumpiri su prevlazni.

Osusite svjeze narezani sirovi pomfrit i
poskropite ga s malo ulja.

Krumpir je narezan u prevelike
komade.

Izrezite krumpir na manje komade.

Svjezi pomfrit nije rav-
nomjerno isprzen.

Narezani sirovi pomfrit nije se
dovoljno dugo namakao u vodi.

SvjeZe narezani sirovi pomfrit ostavite
neko vrijeme namocenog u vodi kako bi
se s njegove povrsine uklonio skrob. Na-
kon toga ostavite pomfrit da se ocijedi
i osusite ga kuhinjskim rucnikom.

Virsta krumpira koju upotrebljavate
nije prikladna za przenje.

Upotrijebite svjeze, tvrde krumpire.
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Napomena o rasvjeti prostora za pecenje
Svjetilika u prostoru za pecenje fiksno je ugra-
dena i ne moze se zamijeniti.

Cuvanje

o Temeljito ocistite uredqj i pribor te ostavite
sve dijelove da se potpuno osuse prije nego
Sto ih spremite.

« Cuvaijte uredaj i pribor na ¢istom, suhom mje-
stu bez prasine.

Zbrinjavanje

Zbrinjavanje pakiranja

Pakiranje proizvoda sastoji se od materijala koji
se moze reciklirati. Zbrinite materijale za paki-
ranje u skladu s oznakom na javnim sabirnim

mjestima ili u skladu s lokalnim propisima.

Zbrinjavanje starog uredaja

Ako vise ne Zelite upotrebljavati elek-

tricni uredaj, besplatno ga odloZite na
"= javnom sabirnom mijestu za elektricne
uredaje. Elektricni se uredaji nikako ne smiju
odlagati u kante za preostali, obicni otpad (vidi
simbol).

Druge napomene o zbrinjavanju

Odlozite elektricni uredaj tako da to ne utjece
na njegovu kasniju ponovnu uporabu ili recikla-
ZU.

Elektricni uredaji mogu sadrzavati Stetne tvari.
Neodgovarajuca uporaba ili oStecenje uredaja
u slucaju kasnije reciklaze uredaja mogu iza-
zvati oStecenje zdravlja ili oneciS¢enje voda i
tla.

Tehnicki podaci

Model DF-E0201
Napon 220-240 V~
Frekvencija 50/60 Hz
Snaga 2000 W
Buka 61dB(A)
Volumen prostora | 111

za pecenje

Kapacitet okretne 3,51
koSarice

Dimenzije uredaja | visina x Sirina x dubina
oko 37,5x 28 x 34 cm

€

Jamstvo

Kaufland daje jamstvo od 3 godine od datuma
kupnje.

Jamstvo ne obuhvaca oStecenja zbog ne-
pridrzavanja uputa za uporabu, zlouporabe,
nestrucne uporabe, popravaka od strane kori-
snika ili nedostatnog odrzavanja i nedostatne
njege.
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Szanowni Klienci!

Zawartos¢ opakowania

Gratulujemy zakupu nowego urzqgdzenia. Zde-
cydowali sie Panstwo na zakup produktu o
doskonatym stosunku ceny do jakosci, ktdry
sprawi Panstwu wiele radosci.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia
nalezy zapoznac sie ze wszystkimi wskazowka-
mi dotyczgcymi obstugi oraz bezpieczenstwa.
Urzqdzenie nalezy uzytkowac wytqcznie w opi-
sany sposob oraz wytqcznie w podanym za-
kresie zastosowan. W przypadku przekazania
urzqdzenia osobom trzecim nalezy przekazac
takze catg dokumentacje.

Bezpieczenstwo

- Urzqdzenie (A)

- Kosz obrotowy (B)

- Sruby mocujgce (2x) (C)

- Wat rozna obrotowego (D)

- Widelce rozna obrotowego (2x) (E)

- Rozen do gillowania (10x) (F)

- Tarcze podstawy obrotowej rozna do grillo-
wania (2x) (G)

- Kratka do pieczenia (3x) (H)

- Uchwyt do wyjmowania (1)

- Tacka na ttuszcz (J)

- Instrukcja obstugi

Nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie czesci zosta-
ty dostarczone oraz skontrolowac urzqdzenie
pod kqgtem uszkodzen transportowych.

Nie uzywac uszkodzonego urzqdzenia!

W przypadku stwierdzenia szkod nalezy zwrd-
cic sie do filii Kaufland.

Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizsze wska-

z0wki dotyczgce bezpieczenstwa.

Aby zapewnic sobie bezpieczenstwo uzytkowania, nalezy przestrzegac wszystkich
ponizszych wskazoéwek dotyczgcych bezpieczefstwa.

Zastosowanie zgodnie z przeznaczeniem

- Urzgdzenie przeznaczone jest wytgcznie do smazenia, podgrzewania, gotowania,
grillowania, pieczenia i suszenia zywnosci w typowych ilosciach dla gospodarstwa

domowego.

- Wielofunkcyjna frytownica na gorgce powietrze nie jest zaprojektowana do pracy
zZ wykorzystaniem oleju lub ttuszczu do smazenia. W wyniku dziatania gorgcego
powietrza istnieje ryzyko zapalenia sie oleju, ttuszczu i innych cieczy. Nigdy nie
napetnia¢ wnetrza urzgdzenia olejem, ttuszczem lub innymi cieczami.

- Nie wolno korzystac z urzgdzenia na zewnqtrz.
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- Urzqdzenie przeznaczone jest do uzycia w prywatnych gospodarstwach domo-
wych. Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

- Nalezy wykorzystywac urzgdzenie wytgcznie w okreslonym zakresie zastosowan i
tylko z oryginalnym wyposazeniem. Kazde inne zastosowanie lub zmiana w urzg-
dzeniu uwazane jest za niezgodne z przeznaczeniem. Nie ponosimy odpowiedzial-
nosci za szkody wynikajgce z zastosowania niezgodnego z przeznaczeniem lub
nieprawidtowej obstugi.

Bezpieczenstwo dzieci i osob dorostych

é Ostrzezenie!
Niebezpieczenstwo uduszenia sie dzieci w przypadku zabawy

materiatami opakowaniowymi!
« Nalezy koniecznie trzyma¢ materiaty opakowaniowe poza zasiegiem
dzieci.

- Urzqdzenia te mogg by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy mentalnych lub takie, ktdrym
brakuje wiedzy oraz/lub doswiadczenia, tylko pod warunkiem, ze bedq nadzoro-
wane lub zostaty pouczone na temat bezpiecznego uzytkowania urzqdzenia oraz
zrozumiaty wynikajgce z tego niebezpieczenstwa.

- Nie dopuszczac, by dzieci bawity sie urzgdzeniem.

- Czyszczenie i konserwacja urzqdzenia nie moze by¢ wykonywana przez dzieci, chy-
ba ze majg one powyzej 8 lat i sq pod nadzorem o0séb dorostych.

- Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny mie¢ dostepu do urzqdzenia oraz prze-
wodu podtgczeniowego.
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Ogolne zasady bezpieczeristwa

AN

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia przez gorgce powierzchnie! Podczas

pracy dotykane powierzchnie urzgdzenia i akcesoridw moggq by¢ bardzo

gorqce.

« Nigdy nie dotykac szklanych drzwi ani obudowy podczas pracy i dopdki
urzgdzenie jest gorqce!

» Podczas pracy zachowac odstep od otworu wylotowego pary znajdujg-
cego sie w tylnej czesci urzgdzenia. Wydostajqca sie para moze prowa-
dzi¢ do poparzen!

e Przy otwieraniu szklanych drzwi istnieje ryzyko wydostania sie gorgcej
pary i powstania poparzen. Nalezy zwraca¢ uwage na to, aby twarz
i dtonie nie znajdowaty sie bezposrednio nad urzgdzeniem.

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia przez gorgce powierzchnie! Podczas

pracy dotykane powierzchnie urzgdzenia i akcesoridow moggq by¢ bardzo

gorqce.

« Nie siegac do wnetrza piekarnika, gdy urzqdzenie jest gorqce!

e Zawsze otwierac szklane drzwi za pomocq uchwytu.

e Uzywac dotqczonego uchwytu podczas wktadania oraz wyjmowania
Z urzgdzenia gorgcego kosza obrotowego, rozna oraz podstawy obroto-
wej rozna do grillowania.

» Podczas obstugi gorgcego urzgdzenia zawsze uzywac rekawic kuchen-
nych!

« Przed czyszczeniem lub przeniesieniem urzqgdzenia po uzytkowaniu po-
czekac do jego catkowitego ostygniecia.

- Niebezpieczenstwo obrazen! Widelce rozna obrotowego, rozny do grillowania i tar-
cze podstawy obrotowej rozna do grillowania sq spiczaste i ostre. Podczas montazu
lub demontazu rozna i podstawy rozna do grillowania uzywac rekawic ochronnych.
Zachowac ostrozno$¢ podczas czyszczenia spiczastych i ostrych czesci.
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- Urzgdzenie dziata wytgcznie z gorgcym powietrzem. W wyniku dziatania gorgcego
powietrza istnieje ryzyko zapalenia sie oleju, ttuszczu i innych cieczy. Nigdy nie
napetnia¢ wnetrza urzqdzenia olejem, ttuszczem lub innymi cieczami.

- Nalezy przeprowadzac regularng kontrole urzgdzenia pod kgtem ewentualnych
uszkodzen. Nie wolno uzywac urzqgdzenia w przypadku uszkodzenia przewodu za-
silania, obudowy, panelu sterowania, szklanych drzwi lub akcesoridw.

- Nalezy przeprowadzac regularng kontrole sieciowego przewodu podtgczeniowego
pod kgtem ewentualnych uszkodzen. Jesli sieciowy przewod podtqczeniowy jest

uszkodzony, nie wolno uzywac urzqdzenia.

- Aby unikngc¢ zagrozen, uszkodzony przewdd zasilajgcy moze by¢ wymieniany wy-
fgcznie przez autoryzowany serwis naprawczy.

- Urzgdzenie moze by¢ uzywane tylko wraz z zatgczonymi akcesoriami.

- Urzqdzenie to nie jest przeznaczone do eksploatacji przy uzyciu zewnetrznego
zegara sterujgcego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

- Urzqdzenie nalezy podtqczac wytgcznie do nieuszkodzonego, prawidtowo zamon-
towanego gniazdka wtykowego ze stykiem ochronnym.

- Nigdy nie uzywac urzqdzenia pod szafkami wiszgcymi, w poblizu firanek ani in-

nych tatwopalnych przedmiotow.

- Nie umieszczac urzqdzenia w bezposrednim sgsiedztwie wody, np. przy zlewach,
wannach lub w wilgotnych piwnicach. W przeciwnym razie istnieje ryzyko poraze-

nia prgdem.

- Nalezy upewnic sig, ze na przewdd zasilania lub wtyczke sieciowgq nie kapie woda.

- Nalezy upewnic sig, ze do obudowy urzqdzenia nie dostaty sie zadne ptyny.

- Nigdy nie zanurza¢ urzqdzenia ani kabla sieciowego z wtyczkg w wodzie lub in-
nych cieczach oraz nie czyscic ich pod biezgcg wodg.

- Nie wolno czysci¢ urzgdzenia myjkg parowg.

- Nie wolno my¢ urzgdzenia w zmywarce.

- Nalezy stosowac sie do wskazdwek zawartych w rozdziale ,Czyszczenie i pielegna-

n

cja".

Bezpieczenstwo podczas ustawiania

i podigczania

- Nalezy poditqczac¢ urzqdzenie wytgcznie do
zasilania, ktérego napiecie i czestotliwosc sq
zgodne z danymi na tabliczce znamionowe;!

Tabliczka znamionowa znajduje sie na spo-
dzie urzgdzenia.

- Zawsze stawia¢ urzqdzenie na stabilnej,

rownej i odpornej na dziatanie wysokiej
temperatury powierzchni. Powierzchnia pod
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spodem urzqdzenia moze ulec odbarwieniu
i uszkodzeniu. W razie wqtpliwosci nalezy
zastosowac dodatkowo ptyte zaroodporng.
Urzqdzenia nie wolno instalowac w zabudo-
wie meblowej ani w szafkach. W przeciw-
nym razie nie bedzie mozliwa odpowiednia
wentylacja, co moze spowodowac pozar lub
uszkodzenie urzgdzenia.

Uzywane moze by¢ tylko urzgdzenie wolno-
stojqce.

Urzqdzenie nalezy ustawia¢ w taki sposdb,
aby byto wystarczajgco duzo miejsca na cyr-
kulacje powietrza. Odlegtosc od tylnej sciany,
od $cian bocznych i nad urzgdzeniem musi
wynosic co najmniej 10 cm.

Nalezy upewnic sig, ze otwory wentylacyjne
po prawej i lewej stronie, na dole urzgdzenia
nie sq zablokowane ani zastoniete innymi
przedmiotami.

Nie wktada¢ do otworéw wentylacyjnych
zadnych przedmiotow.

Nie nalezy umieszczac urzqdzenia na obru-
sach ani tkaninach o wysokim runie.

Nie wolno stawiac urzqdzenia na gorgcej po-
wierzchni ani w poblizu Zrddta ciepta.
Urzgdzenie jest wyposazone w antyposli-
zgowe plastikowe nézki. W przypadku mebli
powlekanych lakierem, tworzywem sztucz-
nym lub czyszczonych srodkami pielegnacyj-
nymi nie mozna wykluczy¢, ze substancje te
uszkodzq i zmiekczq plastikowe nézki. W ra-
Zie potrzeby pod urzgdzeniem nalezy umie-
sci¢ podktadke antyposlizgowg odporng na
dziatanie wysokiej temperatury.

Utozy¢ kabel sieciowy w taki sposeb, aby nie
stwarzac ryzyka potkniecia sie o kabel lub
przypadkowego strgcenia urzgdzenia.
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Bezpieczenstwo podczas uzytkowania

Nigdy nie pozostawiac uruchomionego urzg-
dzenia bez nadzoru.

W czasie pracy urzgdzenia lub w fazie chfo-
dzenia dzieci i zwierzeta domowe powinny
przebywac w bezpiecznej odlegtosci od urzg-
dzenia.

Przewdd zasilania nie moze stykac sie z go-
rqcymi czesciami urzgdzenia.

Nie stawia¢ na gorgcym urzqdzeniu tatwo-
palnych przedmiotdw, takich jak Sciereczki,
rekawice kuchenne itp.

Nigdy nie suszyc tekstylidw lub przedmiotdw
na, nad lub w urzgdzeniu. Istnieje niebezpie-
czenstwo pozaru!

Nie przesuwac ani nie przenosi¢ urzgdzenig,
gdy jest ono jeszcze gorqce.

Uzywa¢ dofgczonego uchwytu podczas
wktadania oraz wyjmowania z urzqdzenia
gorgcego kosza obrotowego, rozna oraz pod-
stawy obrotowej rozna do grillowania.

Nie opierac sie o szklane drzwiczki. Urzqdze-
nie moze sie przewrdcic!

Nie umieszcza¢ przedmiotéw na szklanych
drzwiczkach. Urzgdzenie moze sie przewrd-
ci¢ lub zawiasy i szklana szybka mogq zostac
uszkodzone.

Uzywac urzqdzenia tylko z wozong tackg na
ttuszcz, aby ztapac ociekajqcy ttuszcz, okru-
chy lub inne resztki jedzenia.

Po kazdym uzyciu nalezy wyciggac wtyczke
sieciowq z gniazdka.

Bezpieczenstwo podczas czyszczenia
urzqdzenia

Przed kazdym czyszczeniem nalezy wytgczyc
urzqdzenie i odtgczy¢ od zasilania.

Przed czyszczeniem urzgdzenia oraz umiesz-
Czeniem go w miejscu przechowywania nale-
2y odczekac, az catkowicie ostygnie.



Ustawianie urzgdzenia

Akcesoria

e Postawi¢ urzqdzenie na stabilnej, réwnej
i odpornej na dziatanie wysokiej tempera-
tury powierzchni (np. blat roboczy ze stali
nierdzewnej lub blat z naturalnego kamienia,
takiego jak granit).

« Urzqdzenie nalezy ustawia¢ w taki sposadb,
aby byto wystarczajgco duzo miejsca na cyr-
kulacje powietrza. Odlegtosc od tylnej sciany,
od scian bocznych i nad urzgdzeniem musi
wynosi¢ co najmniej 10 cm.

Przed pierwszym uruchomieniem

Usuwanie materiatu opakowaniowego

e Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc
Z urzqdzenia wszystkie materiaty opakowa-
niowe.

Czyszczenie przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie

wyczysci¢ urzqdzenie i akcesoria.

 Wyjq¢ wiozone akcesoria z miejsca do goto-
wania.

« Uruchomic¢ urzgdzenie na kilka minut na naj-
wyzszym poziomie bez jedzenia, aby usungc
pozostatosci zwigzane z produkgjg.

» Wyczysci¢ urzgdzenie i akcesoria zgodnie
z opisem w rozdziale ,Czyszczenie i pielegna-
qa”.

« Upewnic sig, e po czyszczeniu wszystkie cze-
sci sq catkowicie suche.

Wskazowka: Pomimo doktadnego czyszczenia

przy pierwszym nagrzaniu moze wystgpic lek-

kie zadymienie oraz charakterystyczny zapach.

Jest to zjawisko normalne i nie stanowi zagro-

zenia. Nalezy zapewni¢ odpowiedniq wentyla-

cje, na przyktad otwierajgc okno.

Tacka na tiuszcz

Tacka na ttuszcz zapobiega przedostaniu Sie
okruchow, tluszczu i innych resztek zywnosci
na dno wnetrza urzqdzenia i ich spaleniu.

Kratki do pieczenia

Kratki do pieczenia nadajg sie szczegdlnie do
suszenia. Mozna je jednak stosowac réwniez
do podgrzewania w funkgji pieczenia, odgrze-
wania itp.

Kosz obrotowy

Kosz obrotowy nadaje sie do przygotowywania
frytek, matych kawatkdw warzyw i miesa oraz
do prazenia orzechow.

Wat rozna obrotowego i widelce rozna
obrotowego

Wat z widelcami rozna obrotowego nadaje sie
do grillowania catych kurczakdw lub pieczeni
do maks. 1,2 kg.

Wat rozna obrotowego jest uzywany réwniez
do podstawy obrotowej rozna do grillowania.

Rozny do grillowania i podstawa obrotowa
rozna do grillowania

Na rozny do grillowania mozna naktadac ka-
watki miesa, ryb, warzyw itp. i grillowac w urzg-
dzeniu. Rozny do grillowania mozna umiescic
albo na kratkach do pieczenia, albo w podsta-
wie obrotowej rozna do grillowania. Podczas
grillowania rozny do grillowania sq obracane
w podstawie obrotowej rozna do grillowania.
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Zastosowanie elementow
wyposazenia

Wktadanie/wyjmowanie tacki na tluszcz

/\é Ostroznie!
, Niebezpieczeristwo oparzenia przez

gorgce powierzchnie!

e Uzywac rekawic kuchennych lub
przed wyjeciem tacki na ttuszcz
zostawic urzqdzenie do catkowite-
go ostygniecia.

e Uzywac rekawic kuchennych lub
przed wyjeciem gorqcej tacki na
ttuszcz zostawic jg do catkowitego
ostygniecia.

Uwaga!

Uzywac urzgdzenia tylko z wiozong tackg na
ttuszcz.

o Umiescic tacke na ttuszcz na dnie urzqdzenia
i wsunqc jg catkowicie az do oporu.

» W celu wyjecia tacki na ttuszcz nalezy chwy-
ci¢ jq z przodu posrodku i wyciggngc.

Wktadanie/wyjmowanie kratek do
pieczenia

Aﬁ Ostroznie!
, Niebezpieczefstwo oparzenia przez

gorgce powierzchnie!

e Uzywac rekawic kuchennych lub
przed wyjeciem kratek do piecze-
nia zostawic urzqdzenie do catko-
witego ostygniecia.

e Uzywac rekawic kuchennych lub
przed wyjeciem gorqcych kratek
do pieczenia zostawic je do catko-
witego ostygniecia.
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« Najpierw umiesci¢ tacke na ttuszcz na dole
na dnie urzgdzenia.

« Wsung¢ kratki do pieczenia w boczne pro-
wadnice, az zatrzymajq sie w przestrzeni do
gotowania.

Wskazowki:

- Aby uzyskac chrupigce i szybkie efekty, umie-
sci¢ kratki do pieczenia w urzqdzeniu powy-
z€].

- Po uptywie potowy czasu gotowania przesu-
ng¢ gorne kratki do pieczenia w dét, a dol-
ne kratki do gary, aby uzyskac réwnomierny
efekt.

Montowanie/ demontowanie podstawy
obrotowej rozna do grillowania (rys. [N )

A

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo obrazen

spiczastymi roznami do grilla

i ostrymi krawedziami przy

tarczach podstawy obrotowej!

e Podczas montazu lub demon-
tazu podstawy obrotowej rozna
do grillowania uzywac rekawic
kuchennych.

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia

przez gorgce powierzchnie!

e Zawsze uzywa¢ dotgczonego
uchwytu do wyjmowania gorgcej
podstawy obrotowej rozna do
grillowania z urzgdzenia.

e Podczas montazu lub demon-
tazu podstawy obrotowej rozna
do grillowania uzywac rekawic
kuchennych.
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Montaz

Wskazowki:

- Tarcze podstawy obrotowej oznaczone sq li-
terami L" (po lewej) i ,R” (po prawej).

- Wewnetrzne wyciecia na obu korcach watu
rozna obrotowego wyznaczajg najbardziej
zewnetrzne potozenie srub  mocujgcych.
Tarcze podstawy obrotowej nie mogg by
mocowane bardziej na zewngtrz watu, dzieki
czemu mozliwy jest ptynny obrét.

Wsunqc obie tarcze podstawy obrotowej na

wat rozna obrotowego zgodnie z ich ozna-

czeniami ,L" (po lewej) i ,R" (po prawej) (1).

Upewnic sie przy tym, ze

- wsporniki srub mocujgcych sg skierowane
na zewnqtrz

- tarcze podstawy obrotowej znajdujg Sie
pomiedzy wycieciami (patrzgc od srodka
watu).

Na razie tylko nieznacznie przymocowac

obie tarcze podstawy obrotowej do watu roz-

na obrotowego za pomocg $rub mocujgcych

(2).

Wrozy¢ korcdwke rozna z nadzianym na

niego jedzeniem do grillowania przez jeden

z okrggtych otwordw w lewej tarczy podsta-

wy obrotowej (3).

Scisng¢ zacisk na drugim koricu rozna do

grillowania (4) i przekreci¢ go we wgtebienie

W prawej tarczy podstawy obrotowej (4), az

zacisk zaskoczy.

Pozostate rozna do grillowania przymocowac

do podstawy obrotowej w ten sam sposab.

Wazne: Jesli nie uzywa sie wszystkich 10
roznéw do grillowania, nalezy rozmiescic je
réwnomiernie na podstawie obrotowej (za-
wsze dwa naprzeciwko siebie), aby umozliwi¢
ptynny obrot.

W razie potrzeby ponownie ustawic tarcze
podstawy obrotowej i dokreci¢ sruby mocu-
jgce.

Demontaz

» Zatozy¢ rekawice kuchenne i scisngc zacisk
rozna do grillowania.

« Obrocic rozen do grillowania z wgtebienia na
prawej tarczy podstawy obrotowej i wycig-
gngc koncdwke z okrggtego otworu w lewe;
tarczy podstawy obrotowej.

« Pozostate rozna do grillowania wyciggngc
z podstawy obrotowej w ten sam sposob.

» Poluzowac sruby mocujgce, az tarcze pod-
stawy obrotowej dadzq sie przesuwad na
wale rozna obrotowego.

e Zsungc tarcze podstawy obrotowej z watu
rozna obrotowego.

Montowanie/ demontowanie rozna
obrotowego (rys. [F4))

A\

Ostroznie!

Niebezpieczenistwo

przez spiczaste widelce

obrotowego!

e Podczas montazu lub demontazu
rozna obrotowego uzywac reka-
wic kuchennych.

obrazen
rozna

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia

przez gorgce powierzchnie!

e Zawsze uzywa¢ dotgczonego
uchwytu do wyjmowania gorg-
cego rozna obrotowego z urzg-
dzenia.

e Podczas montazu lub demontazu
rozna obrotowego uzywac reka-
wic kuchennych.

AN
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Montaz

Wskazowka: Wewnetrzne wyciecia na obu

koricach watu rozna obrotowego wyznaczajq

najbardziej zewnetrzne potozenie srub mocu-

jgcych. Widelce rozna obrotowego nie mogg

by¢ mocowane bardziej na zewngtrz watu, aby

ptynny obrét byt mozliwy.

« Wsung¢ wat rozna obrotowego wzdtuz srod-
ka potrawy do grillowania.

« Wsung¢ widelce rozna obrotowego na oba
korice watka rozna obrotowego (1).

« Przesung¢ widelce rozna obrotowego dalej,
az koncowki widelca znajdg sie w zywnosci.

« Przymocowac oba widelce rozna obrotowe-
go za pomocg srub mocujqcych (2).

Demontaz

« Zatozy¢ rekawice kuchenne i poluzowac $ru-
by mocujqgce, az widelce rozna obrotowego
dadzq sie przesuwac na wale rozna obroto-
wego.

« Ostroznie wyciggng¢ widelce rozna z ugrillo-
wanej Zywnosci.

« Rozsungc widelce rozna obrotowego i zdjqc
je z watu rozna obrotowego.

« Wyciggng¢ wat rozna obrotowego z ugrillo-
wanej Zywnosci.

Wktadanie / wyjmowanie kosza obrotowe-
go, podstawy obrotowej rozna do grillowa-
nia, rozna do grillowania (rys. [EJ)

Wskazowka:

Whkiadanie i wyjmowanie kosza obrotowego,
podstawy obrotowej rozna do grillowania lub
rozna do grillowania do wnetrza urzgdzenia
odbywa sie w ten sam sposab.
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Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia

przez gorgce powierzchnie!

e W celu wiozenia kosza obroto-
wego, podstawy obrotowej rozna
do grillowania lub rozna do grillo-
wania, zaleca sie uzycie uchwytu,
aby unikng¢ oparzenia o gorgce
urzgdzenie.

e Zawsze uzywa¢ dotgczonego
uchwytu do wyjmowania z urzg-
dzenia gorgcego kosza obroto-
wego, podstawy obrotowej rozna
do grillowania lub rozna do gril-
lowania.

Wktadanie
o Umiesci¢ uchwyt do wyjmowania, jak po-
kazano na rysunku 3, pod dwoma korfcami

z boku kosza obrotowego (wzglednie na pod-

stawie obrotowej lub roznie obrotowym) (1)

i wozy¢ go w przestrzeni do gotowania (2).

« Najpierw wiozy¢ lewy koniec do uchwytu po

lewej stronie w przestrzeni do gotowania (3).

« Nastepnie unies¢ nieco prawy koniec i zawie-
si¢ go na podporze po prawej stronie w prze-

strzeni do gotowania (4).

« Sprawdzic, czy kosz obrotowy jest prawidto-
wo zablokowany, aby magt sie obracad.

- Kosz obrotowy (wzglednie podstawa obro-
towa lub rozen obrotowy) nie moze obra-
cac sie wokot witasnej osi, gdy urzqdzenie
jest wytgczone.

- Jesli jednak tak sie dzieje, nalezy wiozy¢ le-
wy koniec 0si gtebiej do uchwytu.

Wyjmowanie

o Umiesci¢ uchwyt do wyjmowania pod dwo-
ma koAcami z boku kosza obrotowego
(wzglednie na podstawie obrotowej lub roz-
nie obrotowym).



« Najpierw podnies¢ prawy koniec do gory
zZ podpory po prawej stronie w przestrzeni do
gotowania.

e Lekko pochyli¢ uchwyt do wyjmowania, az

« Ostroznie wyjgc¢ kosz obrotowy (wzglednie
podstawe obrotowq lub rozen obrotowy)
z przestrzeni do gotowania i odtozy¢ go na
zaroodporng podktadke.

lewy koniec wysunie sie z uchwytu.

Opis panelu sterowania (rys. 1)

Przyciski funkcyjne (rys. [LT1))

Przyciski funkcyjne na panelu sterowania majq
nastepujqgce funkcje:

Symbol Funkcja przycisku Opis

- Po wiqczeniu panelu sterowania wyswietlana jest do-
mysina temperatura.

- Poprzez dotkniecie przycisku temperature mozna zwiek-
szac co 5°C, maksymalnie do 200°C.

- W potqczeniu z programem Suszenie maksymalna tem-
peratura, jakg mozna ustawic, wynosi 80°C.

- Poprzez dotkniecie przycisku temperature mozna obni-

/\ Podwyzszanie temperatury

) Lo zy¢ co 5°C do minimum 65°C.
\/  Obnizanie temperatury : o
- W potgczeniu z programem Suszenie minimalna tempe-
ratura, jakg mozna ustawic, wynosi 30°C.
- Oswietlenie wigcza sie poprzez dotkniecie przycisku.
SN Wigczanie/wylgczanie Os,w!etlen!e wytqgcza sig po ponownym (jotknlecm. .
O AT . - Oswietlenie wiqcza sie automatycznie po otwarciu
! oswietlenia przestrzeni do o . o
. drzwi i ponownie wytgcza po zamknieciu.
gotowania o . . .
- Oswietlenie wytgcza sie automatycznie po ok. 1 minucie.
- Po pierwszym nacisnieciu przycisku wyswietlany jest
Wybieranie domysinych symbol pierwszego programu.
programow - Za kazdym kolejnym dotknieciem wyswietlany jest sym-

bol nastepnego programu.

- Aby wiqczy¢ panel sterowania, dotkng¢ przycisk przez
ok. 2 sekundy.
Przycisk Wt-Wyt./Start-Stop | - Po ustawieniu zgdanej temperatury i czasu gotowania
lub po wybraniu domysinego programu nacisng¢ po-
nownie przycisk, aby rozpoczqc proces gotowania.

%
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Symbol Funkcja przycisku Opis

- Funkcja obrotu dla kosza obrotowego, podstawy obroto-
Q Wiqczanie/wytgczanie wej rozna do grillowania lub rozna obrotowego wigcza
funkgji obrotu sie poprzez dotkniecie przycisku.
- Funkcja obrotu wytqcza sie po ponownym dotknieciu.

- Po wigczeniu panelu sterowania wyswietlany jest do-
myslny czas gotowania.

- Poprzez dotkniecie przycisku czas gotowania mozna wy-
dtuzy¢ co 1 minute, maksymalnie do 60 minut.

- W potgczeniu z programem Suszenie ustawienie jest
mozliwe tylko w odstepach 30-minutowych, maksymal-
nie do 24 godzin.

- Poprzez dotkniecie przycisku czas gotowania mozna
skracac co 1 minute, minimalnie do 1 minuty.
\/ Skrdcenie czasu gotowania - W pofgczeniu z programem Suszenie ustawienie jest
mozliwe tylko w odstepach 30-minutowych, minimalnie
do 2 godzin.

/\ Wydtuzenie czasu
gotowania

» Przyciski dotykac opuszkiem palca, a nie jego Wskazowka:

czubkiem. Drzwi urzqdzenia muszq by¢ zamkniete, aby
Przyciski reagujq na dotyk, nie jest konieczne mozna byto dokona¢ ustawien i nacisngc przy-
ich wciskanie. ciski funkcyjne.

Gdy urzgdzenie rozpozna dotyk, zasygnalizu-
je to dzwiekiem.

« Nalezy dbac o to, aby przyciski byty zawsze
czyste, suche i niezakryte przedmiotami.
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Wskazniki (rys. [13))
Wskazniki znajdujqce sie na panelu obstugi po-
siadajq nastepujgce znaczenie:

Symbol Funkcja wyswietlania
‘.0.. Wentylator jest aktywny
§§§99

€

Grzanie jest aktywne

N
L

[]
uf 180°C
©

nia,
np. 15 minut

[
I

Wybieranie domysinych programow
(rys.[E3])

Po wybraniu jednego z domysinych progra-
mdw automatycznie sugerowane sg wstepnie
ustawione czasy gotowania i ustawienia tem-
peratury, a takze funkcja obrotu dla okreslo-
nych potraw. Mozna zmienia¢ te programy w
dowolnym momencie za pomocq przyciskow
funkcyjnych dla temperatury i czasu gotowa-
nig, a takze recznie wigczac i wytqczad funkcje
obrotu.

= 8 Wskaznik ustawionej temperatury, np.

Wskaznik ustawionego czasu gotowa-

Opis
Jesli proces gotowania zostanie zatrzymany
lub panel sterowania zostanie wytgczony,
wentylator kontynuuje prace przez ok. 20 se-
kund w celu schtodzenia urzgdzenia. Symbol
wygasa po wytgczeniu wentylatora.

Symbol gasnie, gdy ustawiona temperatura
zostanie osiggnieta i zapala sie ponownie,
gdy urzqdzenie zacznie Sie ponownie nagrze-
wac.

Temperatura wyswietlana jest na zmiane z
ustawionym czasem gotowania.

Czas gotowania wyswietlany jest na zmiane
Z ustawiong temperaturg. Podczas procesu
gotowania czas jest odliczany.

Wskazowka:

Sugerowane temperatury i czasy gotowania
sq jedynie wartosciami przecietnymi i muszg
zosta¢ ewentualnie dopasowane. Poniewaz
sktadniki rdzniq sie w zaleznosci od ich pocho-
dzenia, wielkosci, temperatury i jakosci, rzeczy-
wiste temperatury i czasy gotowania mogg sie
réznic.

Upewnic sie, ze przede wszystkim migso, ryby i
drdb sq ugotowane.

Symbol Program Domysina tem-  Domyslny c.zus Domysina funkcja
peratura gotowania
w Frytki 200°C 25 minut Funkcja obrotu
@  steki/ Kotlety 180°C 20 minut -
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Domysina tem-

Domysiny czas

Symbol Program peratura gotowania Domysina funkcja
f Udko z kurczaka 180°C 30 minut -

’ Ryba 180°C 18 minut -

QJ Krewetki 160°C 12 minut -

% Caty drob / pieczen 200°C 40 minut Funkcja obrotu
ug:" Rozny do grillowania 200°C 20 minut Funkcja obrotu
%‘ Suszenie 45°C 4 godziny -

(owocdw lub warzyw)

Wigczanie i wytgczanie urzgdzenia

Wigczanie

o Zamkngqc szklane drzwi.

» Podtqczyc wtyczke do nieuszkodzonego, pra-
widfowo zamontowanego gniazdka siecio-
wego ze stykiem ochronnym.

- Wszystkie symbole na panelu sterowania
zaswiecq sie krdtko.

- Nastepnie zaswieci sie symbol przycisku
Wt.-Wyt./Start-Stop.

» Aby wigczyc¢ panel sterowania, dotkngc przy-
cisk Wt-Wiyt./Start-Stop przez ok. 2 sekundy.
- Panel sterowania wigczy sie.

- Pojawig sie wszystkie symbole przyciskdw
funkcyjnych.

- Symbol przycisku Wt.-Wyt/Start-Stop miga.

- Temperatura (180°C) i czas gotowania (15
minut) sg wySwietlane na przemian.

Wytgczanie
» W celu wytgczenia urzqdzenia dotkngc przy-
cisk Wt-Wiyt./Start-Stop przez ok. 2 sekundy.
- Na panelu sterowania kilka razy miga ,00”
i symbol przycisku W1.-Wyt/Start-Stop.
- Symbol wentylatora swieci sie tak dtugo, az
wentylator sie wytqczy.
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- Wszystkie pozostate symbole na panelu
sterowania gasng.
- Po wytgczeniu wentylatora symbol przyci-
sku Wt-Wyt /Start-Stop swieci sie stale.
o W celu catkowitego wytgczenia urzqdzenia,
wyciggngc wtyczke z gniazda sieciowego.

Zmiana temperatury i czasu
gotowania

Po wigczeniu panelu sterowania sugerowana
jest temperatura 180°C i czas gotowania 15
minut.

Przy pomocy przyciskow funkcyjnych ,Zwieksz/
zmniejsz temperature” i ,Wydtuz/skro¢ czas
gotowania” mozna zmieni¢ temperature i czas
gotowania.

« Ustawi¢ za pomocq przyciskow funkcyjnych
LLwieksz/zmniejsz - temperature”  zgdang
temperature.

- Temperature mozna ustawi¢ w przedziale
0d 65°C do 200°C, w odstepach co 5°C.

« Ustawi¢ za pomocq przyciskow funkcyjnych
Wydtuz/skro¢ czas gotowania” zgdany czas
gotowania.



- Czas gotowania mozna ustawi¢ w prze-
dziale od 1 minuty do 60 minut w odste-
pach co Tminute.

Wartosci ustawionej temperatury i czasu goto-
wania pokazywane sg na przemian na panelu
sterowania.

Wskazowka:

- Wielokrotne, krotkie dotkniecie przycisku
funkcyjnego dla nastawienia temperatury
lub czasu gotowania spowoduje rozpoczecie
stopniowego odliczania w gore lub w dét.

- Dtuzsze przytrzymanie przycisku spowoduje
szybsze odliczanie w gdre lub w dét.

Wskazowka: Ustawienie temperatury i czasu

gotowania mozna zmieni¢ w dowolnym mo-

mencie za pomocq przyciskow funkcyjnych.

Wskazowka: Jesli w ciggu 1 minuty nie zosta-

nie nacisniety zaden przycisk, panel sterowa-

nia ponownie Sie wytgczy i nalezy ponownie
wprowadzi¢ ustawienia.

Wybieranie domysinych programow

 Wigczy¢ urzqdzenie.

« Krétko dotykac po sobie przycisk Programy,
az zostanie wysSwietlony symbol zgdanego
programu.

- Domy$lnie ustawiona temperatura i czas
gotowania dla danego programu sg wy-
swietlane na przemian.

- Symbol przycisku Wt.-Wyt./Start-Stop miga.

- Jesli funkcja obrotu dla wybranego progra-
mu jest domysinie ustawiona, dodatkowo
miga réwniez symbol funkcji obrotu.

« W razie potrzeby zmieni¢ sugerowang tem-
perature i czas gotowania.

Wskazowka: Jesli w ciggu 1 minuty nie zosta-
nie nacisniety zaden przycisk, panel sterowa-
nia ponownie sie wytqczy i nalezy ponownie
wprowadzi¢ ustawienia.

Rozpoczecie procesu gotowania

« Umiesci¢ jedzenie w przestrzeni do gotowa-
nia.

o Zamknqc szklane drzwi.

« Wigczy¢ urzqdzenie.

« Ustawic¢ zqdang temperature i czas gotowa-
nia lub wybra¢ domysiny program.

* Rozpoczq¢ proces gotowania, dotykajqc
krétko przycisku Wt-Wyt/Start-Stop.

- Symbole dla ogrzewania i wentylatora po-
jawiajq sie na wyswietlaczu.

- Wartosci ustawionej temperatury i czasu
gotowania pokazywane sq na przemian na
panelu sterowania.

- Podczas procesu gotowania czas jest odli-
czany.

- Symbol dla ogrzewania gasnie, gdy usta-
wiona temperatura zostanie osiggnieta
i zapala sie ponownie, gdy urzgdzenie za-
cznie sie ponownie nagrzewac.

Przerwanie/zakonczenie procesu
gotowania

Przerwanie procesu gotowania

 Aby przerwac proces gotowania, dotkngc

krdtko przycisku Wt.-Wyt /Start-Stop.

- Wyswietlany czas zatrzymuje sie.

- Symbol przycisku Wt.-Wyt/Start-Stop miga.

- Ogrzewanie wytqcza sie.

- Symbol wentylatora swieci sie tak dtugo, az
wentylator sie wytgczy.

« Alternatywnie mozna przerwac proces goto-
wania, otwierajqc szklane drzwi.

« Aby kontynuowac proces gotowania, ponow-
nie krdtko dotkngc przycisku Wt-Wyt /Start-
-Stop lub zamknqc szklane drzwi.

- Ogrzewanie i wentylator znowu sie wigczg.
- Wyswietlany czas bedzie dalej odliczany.
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Wskazowka: Jesli proces gotowania nie zosta-
nie kontynuowany w ciggu 3 minut, oswietle-
nie wewngtrz urzqdzenia wytqczy sie. Ustawie-
nia pozostajq zapisane, a proces moze zostac
kontynuowany w dowolnym momencie. Aby
zakonczy¢, nacisng¢ przycisk Wi-Wyt/Start-
Stop.

Zakoniczenie procesu gotowania

« Aby przedwczesnie zakoriczy¢ proces goto-
wania i wytqczy¢ urzqdzenie, dotkngc przy-
cisku W1-Whyt./Start-Stop na ok. 2 sekundy.

o W celu catkowitego wytqczenia urzqdzenia,
wyciggnqc wtyczke z gniazda sieciowego.

Koniec procesu gotowania

Po uptywie ustawionego czasu szesc razy z rze-
du rozbrzmiewa sygnat dzwiekowy, a na panelu
sterowania kilka razy miga ,00" i symbol przy-
cisku WH-Wyt./Start-Stop.

Ogrzewanie wytgcza sie automatycznie.
Symbol wentylatora swieci sie tak dtugo, az
wentylator sie wytgczy.

Wszystkie pozostate symbole na panelu stero-
wania gasnag.

Po wyiqgczeniu wentylatora, symbol przycisku
Wt-Wyt /Start-Stop Swieci sie stale.

/ﬁ\ Ostroznie!
Urzgdzenie oraz akcesoria w prze-

strzeni do gotowania sg bardzo go-

rgce. Niebezpieczenstwo oparzenid!

« Dotykac szklanych drzwi tylko za
uchwyt.

« Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ pod-
czas otwierania szklanych drzwi,
moze wydostac sie gorgca para.

« Uzywac rekawic kuchennych lub
dotgczonego uchwytu do wyjmo-
wania, w celu wyjecia akcesoriow
Z przestrzeni do gotowania.

« Ostroznie otworzyc¢ szklane drzwi.

 Uzywajgc rekawic kuchennych lub dotqgczo-
nego uchwytu do wyjmowania ostroznie wy-
jac jedzenie z przestrzeni do gotowania.

« Odtozyc jedzenie na zaroodporng podstawke.

« Jesli nie bedq przygotowywane kolejne pro-
dukty, wyciggngc¢ wtyczke z gniazdka i po-
czekac¢ do catkowitego ostygniecia urzgdze-
nia wraz z akcesoriami.

Zalecenia dotyczqce przygotowywania produktow

Potrawa Min. - Max. Waga  Czas Temperatura Zalecenie
(w gramach) (w minu-  (w stopniach
tach) Celsjusza)
Ziemniaki i frytki

Cienkie mrozone 350 - 450 20-25 200 uzywac kosza obrotowego
frytki *

Grube mrozone 400-500 20-25 200 uzywac kosza obrotowego
frytki *

Zapiekanka ziem- 500 - 600 25-30 200 piec na srednim poziomie
niaczand
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Potrawa Min. - Max. Waga  Czas Temperatura Zalecenie
(w gramach) (w minu-  (w stopniach
tach) Celsjusza)
Mieso i drob
Stek wotowy 250 - 300 15 - 20 180 gotowac na 2 poziomach, przenies¢
kratke do pieczenia po 10 min.
Kotlet wieprzowy 400-500 15-20 180 gotowac na 2 poziomach, przenies¢
kratke do pieczenia po 10 min.
Grillowana kietbasa 400-800 13-15 200
Udka z kurczaka 400 - 800 25-30 180 gotowac na 2 poziomach, przenies¢
kratke do pieczenia po 12 min.
Piers z kurczaka 400-800 15 - 20 180 gotowac na 2 poziomach, przenies¢
kratke do pieczenia po 8 min.
Skrzydetka z kur- 600-800 25-30 180 gotowac na 2 poziomach, przenies¢
czaka kratke do pieczenia po 15 min.
Caty kurczak 500-1000 30-40 200 max. waga 1,2 kg,
zwigzac razem
Przekaski
Sajgonki 500 - 600 8-10 200 gotowac na 2 poziomach, przenies¢
kratke do pieczenia po 5 min.
Mrozone paluszki 500 - 800 6-10 200 gotowac na 2 poziomach, przenies¢
rybne kratke do pieczenia po 5 min.
Pieczony, paniero- 500 - 800 8-10 180 gotowac na 2 poziomach, przenies¢
wany ser kratke do pieczenia po 5 min.
Warzywa 300-600 12-20 200 gotowac na 2 poziomach, przenies¢
kratke do pieczenia po 10 min.
Suszone owoce 200 - 400 600 (10 45
godz)
Pieczywo
Tosty 130 - 150 5-6 160 gotowac na 2 poziomach, przenies¢
kratke do pieczenia po 3 min.
Ciasto 500-800 15-20 160 piec na srodkowe] pétce
Quiche 500-800 15-20 180 piec na srodkowej potce
Muffiny 500-800 15-18 200 piec na srodkowej potce

Informacje w niniejszej tabeli sg wytgcznie wskazéwkami. W zaleznosci od temperatury, wiasciwosci produk-
tow itp. podane wartosci mogg w praktyce wyglgdac inaczej.

* W celu zapewnienia réwnomiernego smazenia niektdre potrawy (np. frytki) nalezy wstrzgsngc po uptywie
potowy ustalonego czasu.
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Wskazowki

- Jedzenie w matych kawatkach wymaga zwy-
kle troche krdtszego czasu gotowania niz
wieksze kawatki.

- Duze ilosci jedzenia wymagajg tylko nie-
znacznie dtuzszego czasu niz mniejsze ilosci.

- Obracanie lub mieszanie mniejszych potraw

zapewnia réwnomierne smazenie wszystkich

czesci.

Przekgski przygotowywane zwykle w piekar-

niku mogg byc¢ réwniez przygotowywane we

frytownicy na gorgce powietrze.

Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupig-

cych frytek w koszu obrotowym wynosi 700

gramow.

Uzywac gotowego ciasta, aby szybko i tatwo

przygotowac przekgski z nadzieniem. Goto-

we ciasto wymaga krotszego czasu piecze-
nia niz ciasto domowej roboty.

Do przygotowywania ciast lub quiche uzy-

wac¢ formy do pieczenia lub zaroodporne;

miski. Podobnie, jesli przygotowywane sq de-
likatne lub nadziewane potrawy.

Frytownicy na gorgce powietrze mozna

rowniez uzywac do odgrzewania. Wystarczy

ustawi¢ temperature na 10 minut na 150°C.

Wskazowka dotyczqca akrylamidu

Zbyt gorqce smazenie moze prowadzi¢ do po-

wstawania szkodliwych dla zdrowia substancji.

« Usuwac przypalone resztki potraw.

« Nie dopuszcza¢ do tego, aby potrawy sma-
zyty sie na zbyt ciemny kolor.
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Czyszczenie i pielegnacja

Po kazdym uzyciu nalezy doktadnie wyczyscic
urzqgdzenie i wszystkie akcesoria. Resztki pro-
duktéw spozywczych najtatwiej usungc¢ zaraz
PO ostygnieciu.

Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo porazenia

prgdem ze wzgledu na wilgoc!

Nie wolno:

» zanurzac urzqdzenia w wodzie,

* trzymac urzqdzenia pod biezgcg
wodg,

* myc urzqdzenia w zmywarce.

Ostroznie!

Niebezpieczenistwo oparzenia

przez gorqgce powierzchnie!

o Przed czyszczeniem nalezy za-
wsze odczeka¢, az urzgdzenie
oraz akcesoria catkowicie osty-

gna.

JAN

Uwaga!

- Nigdy nie czysci¢ urzqdzenia, stosujqc srod-
ki czyszczqce lub rozpuszczalniki, poniewaz
mogg one uszkodzi¢ urzgdzenie lub zanie-
czyscic produkty spozywcze podczas nastep-
nego uzycia.

- Nie wolno stosowac ostrych ggbek ani srod-
kdw czyszczqeych przeznaczonych do szoro-
wania, aby nie uszkodzi¢ powierzchni urzg-
dzenia i elementdw wyposazenia.




Uwaga!

- Nie zeskrobywa¢ twardymi przedmiotami
przypalonych resztek produktdw spozyw-
czych. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie
elementow wyposazenia oraz urzgdzenia.

- Elementy te nie nadajg sie do mycia w zmy-
warkach.

- Nie czysci¢ wnetrza urzgdzenia sprayem do
piekarnika, poniewaz nie jest mozliwe usu-
niecie pozostatosci ze spiral.

Czyszczenie urzgdzenia

« Nalezy dopilnowac, aby wtyczka byta wyjeta
Z gniazda sieciowego, a urzgdzenie byto cat-
kowicie wystudzone.

» Wyjqc wszystkie akcesoria z urzqdzenia.

« Wnetrze urzqdzenia nalezy czyscic¢ zwilzong
sciereczkg. W razie potrzeby mozna naniesc
na Sciereczke tagodny ptyn do mycia naczyn.

e Zewnetrzne czescii panel obstugi czyscic wy-
tqcznie za pomocg miekkiej, lekko nawilzonej
sciereczki.

« Nastepnie przetrze¢ urzqdzenie szmatkq
zwilzonq czystq wodzq.

« Starannie wysuszy¢ urzgdzenie.

Czyszczenie szklanych drzwi (rys. )

Szklane drzwi mozna zdjq¢, aby utatwic czysz-

czenie.

« Otworzy¢ szklane drzwi na 90°.

e Przesungc¢ przefgcznik suwakowy po we-
wnetrznej stronie drzwi do oporu w lewo w
kierunku strzatki i przytrzymac go w tej po-

ZyCji.

e Przechyli¢ szklane drzwi po prawej stronie
zawiasu lekko w dét i zdjgc je w dot.

o Wyczysci¢ wewnetrzng i zewnetrzng strone
szklanych drzwi wilgotng $ciereczkq z nie-
wielkq iloscig ptynu do mycia naczyn.

« Nastepnie przetrze¢ urzgdzenie szmatkq
zwilzong czystq wodzq.

« Starannie wysuszy¢ szklane drzwi.

« Aby zatozy¢ szklane drzwi, przechylic je po
prawej stronie lekko w dot.

« Najpierw wtozy¢ lewy bolec zawiasu do
otworu.

« Przesungc¢ przetqcznik suwakowy do oporu w
lewo i przytrzymac go w tej pozyciji.

« Unies¢ nieco prawq strone i zwolni¢ prze-
tgcznik suwakowy, aby prawy bolec zawiasu
wsungt sie w otwor.

« Sprawdzic, czy szklane drzwi wiszqg prawidto-
wo w zawiasach i czy mozna je bezpiecznie
otwierac i zamykac.

Czyszczenie akcesoriow

/ﬁ\ Ostroznie!
Niebezpieczenistwo obrazen
spiczastymi  widelcami  rozna

obrotowego i roznami do grilla, jak

rowniez ostrymi krawedziami przy

tarczach podstawy obrotowej!

e Zachowa¢ ostroznos¢ podczas
Czyszczenia spiczastych i ostrych
czesci.

» Akcesoria nalezy czyscic w cieptej wodzie
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn.

« Jesli czesci sq mocno zabrudzone, mozna je
rowniez namoczy¢ w cieptej wodzie z ptynem
do mycia naczyn.

« Sptukac wszystkie czesci czystg wodg.

« Nastepnie po czyszczeniu nalezy starannie
wysuszy¢ wszystkie elementy.

79



Rozwigzania w przypadku problemow z dziataniem urzqdzenia

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Urzgdzenie nie
dziata.

Wtyczka nie jest wsadzona do
gniazdka.

Whozyc wtyczke do nieuszkodzonego, wiasci-
wie zamontowanego gniazdka sieciowego ze
stykiem ochronnym.

Nie zostat uruchomiony przy-
cisk Wt-Wyt/Start-Stop.

Uruchomi¢ proces gotowania za pomocg przyci-
sku Wi-Wyt/Start-Stop.

Szklane drzwi sq otwarte

Zamkngc szklane drzwi.

Potrawy nie sg
usmazone.

Kawatki jedzenia sq za duze.

Pokroic produkt na mniejsze kawatki. Mniejsze
kawatki smazg sie bardziej réwnomiernie.

Temperatura smazenia jest
zbyt mata.

Ustawic¢ wyzszqg temperature smazenig.

Czas smazenia jest zbyt krotki.

Ustawic dtuzszy czas smazenig.

Potrawy sq usmazo-
ne nierownomiernie.

Produkty znajdujqg sie zbyt
blisko siebie.

Niektdre produkty, jak np. frytki, nalezy
wstrzgsngc po uptywie potowy czasu smazenid.
Wstrzqgsngc koszem obrotowym.

Z frytkownicy wydo-
bywa sie biaty dym.

Produkty sq zbyt tuste.

Podczas podgrzewania bardzo ttustych produk-
tow tuszcz kapie do wnetrza urzgdzenia, w wy-
niku czego powstaje w nim wyzsza temperatura
niz normalnie. Sprawdzic, czy tacka na thuszcz

jest wiozona na spad przestrzeni do gotowania.

W przestrzeni do gotowania
lub na akcesoriach znajdujg sie
jeszcze pozostatosci thusz-

Czu z poprzedniego procesu
gotowania.

Pozostatosci ttuszczu spalajq sie w przestrzeni
do gotowania. Po kazdym uzyciu czysci¢ wne-
trze urzgdzenia i akcesoria.

Swieze frytki nie sq
chrupigce.

Ziemniaki sg za mokre.

Swiezo pokrojone, surowe frytki najpierw wysu-
szy¢, a nastepnie skropi¢ niewielkg iloscig oleju.

Ziemniaki sg pokrojone w zbyt
duze kawatki.

Pokroi¢ ziemniaki na mniejsze kawatki.

Swieze frytki sq
nieréwnomiernie
usmazone.

Pokrojone, surowe frytki nie
zostaty wystarczajgco namo-
czone w wodzie.

Swiezo pokrojone, surowe frytki wtozy¢ na
jakis czas do wody w celu usuniecia skrobi z ich
powierzchni. Nastepnie odsqczy¢ i wysuszyc
papierem kuchennym.

Uzyty gatunek ziemniakdw
nie nadaje sie do smazenia we
frytkownicy.

Uzywac $wiezych, twardych ziemniakdw.
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Wskazowka dotyczgca oswietlenia wnetrza
urzqdzenia

Lampa we wnetrzu urzgdzenia jest zamonto-
wana na state i nie mozna jej wymienic.

Przechowywanie

« Przed odtozeniem na miejsce przechowywa-
nia doktadnie oczysci¢ urzqdzenie oraz akce-
soria i odczekac az catkowicie wyschng.

« Przechowywac urzqdzenie i elementy wy-
posazenia w czystym, suchym i wolnym od
kurzu miejscu.

Utylizacja

Utylizacja opakowania

Opakowanie produktu wykonane jest z mate-
riactdw podlegajqcych recyklingowi. Materiaty
opakowaniowe nalezy utylizowa¢ zgodnie
z ich oznakowaniem w publicznych punktach
odbioru odpaddw lub zgodnie z wytycznymi
obowigzujgcymi w danym kraju.

Utylizacja zuzytego sprzetu

Jesli nie chcg juz Paistwo uzywac swo-

jego urzgdzenia elektrycznego, nalezy
"= bezptatnie przekazac je do punktu od-
bioru zuzytego sprzetu elektrycznego. W zad-
nym wypadku nie wolno wyrzuca¢ zuzytych
urzgdzen elektrycznych do pojemnikéw na
odpady nienadajqgce sie do ponownego prze-
tworzenia (patrz symbol).

Pozostate wskazowki dotyczqce utylizacji

Nalezy oddac urzqdzenie w takim stanie, aby
mozliwe byto jego pdzniejsze ponowne wyko-
rzystanie lub przetworzenie.

Urzgdzenia elektryczne mogq zawiera¢ szko-
dliwe substancje. Nieprawidtowe obchodzenie

sie lub uszkodzenie urzqdzenia mogq stwarzac
zagrozenia dla zdrowia lub powodowac zanie-
czyszczenie wody lub gleby podczas pdzniej-
5szego uzytkowania.

Dane techniczne
Model DF-E0201
Napiecie 220-240 V~
Czestotliwosc 50/60 Hz
Moc 2000 W
Poziom hatasu 61dB(A)
Objetos¢ prze- | Mlitrow
strzeni do goto-
wania
Pojemnosc kosza 3,5 litra
obrotowego
Wymiary urzg- | wysokosc x szerokosc x
dzenia gtebokos¢
ok. 375x28 x 34 cm
Gwarancja

Kaufland udziela Paristwu gwarancji na 3 lata
od daty zakupu.

Gwarancja nie obejmuje szkdd zwigzanych
Z nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi, uzyt-
kowaniem niezgodnym z przeznaczeniem,
nieprawidtowym obchodzeniem sie z urzg-
dzeniem, naprawami przeprowadzanymi na
wiasnq reke lub niewystarczajgcg konserwacjq

i pielegnacjq.
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Stimate client,

Pachetul de livrare

V@ felicitdm pentru cumpdrarea noului dvs.
aparat. Ati decis sa alegeti un produs cu un
raport calitate-pret excelent care va va aduce
multe satisfactii.

Inainte de utilizarea aparatului familiarizati-va
cu toate instructiunile privind operarea si sigu-
ranta.

Utilizati aparatul numai in modul descris i
numai in scopurile mentionate. In cazul trans-
miterii aparatului unei alte persoane, predati-i,
de asemeneaq, toate documentele aferente
acestuia.

Siguranta

- Unitatea echipamentului (A)

- Cos rotativ (B)

- Suruburi de fixare (2x) (C)

- Arbore pentru tepusa rotativa (D)

- Furculite pentru tepusa rotativa (2x) (E)

- Tepuse de rotisor (10x) (F)

- Discuri pentru cadrul rotativ al tepuselor de
rotisor (2x) (G)

- Grdtar de coacere (3x) (H)

- Sistem auxiliar de evacuare (1)

- Recipient de colectare a grdsimii (J)

- Instructiuni de folosire

Verificati existenta tuturor componentelor i
aparatul cu privire la deteriordri survenite in
timpul transportului.

Nu puneti in functiune aparatul dacd acesta
este deteriorat!

In cazul defectdrii contactati un magazin Kau-
fland.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni privind siguranta inaintea primei utilizdri

a aparatului.

In vederea unei utilizari sigure respectati toate instructiunile privind sigurantd pre-

zentate in continuare.

Utilizarea conform destinatiei

- Aparatul este destinat exclusiv prgjirii, incdlzirii, gatirii, prepardrii la gratar, coacerii
si conservdrii prin deshidratarea alimentelor in cantitati obisnuite pentru uz casnic.

- Friteuza multifunctionald cu aer cald nu este destinatd utilizdrii cu ulei sau grasime
pentru prdjit. Din cauza aerului cald, uleiul, grasimea si alte lichide se pot aprinde.
Nu introduceti niciodata ulei, grasime sau alte lichide in recipientul pentru gatit.

- Nu utilizati aparatul in aer liber.
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- Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic. Aparatul nu este prevazut pentru
utilizarea in scopuri profesionale.

- Folositi aparatul numai pentru domeniul de utilizare descris si cu accesoriile origi-
nale. Orice alta utilizare sau modificare a aparatului sunt considerate ca fiind ne-
conforme. Producdtorul nu raspunde pentru daunele produse ca urmare a utilizdrii
necorespunzdtoare sau operdrii eronate.

Siguranta copiilor si a persoanelor

ﬁ Avertizare!
Pericol de asfixiere pentru copii la joaca cu materialul de ambalare!

« Tineti neapdrat materialul de ambalare departe de copii.

- Aceste aparate pot fi utilizate de copiii cu varsta peste 8 ani, precum si de per-
cunostinte necesare, daca sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire
la utilizarea sigura@ a acestui aparat si au inteles pericolele cu privire la acesta.

- Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul.

- Curdtarea siintretinerea care trebuie efectuate de catre utilizator nu trebuie efec-
tuate de cdtre copii, cu exceptia cazuluiin care acestia au varsta peste 8 ani si sunt
supravegheati.

- Mentineti aparatul si cablul de conexiune departe de accesul copiilor cu varsta sub
8 ani.

Aspecte generale privind siguranta

c Precautie!
, Pericol de arsuri din cauza suprafetelor incinse! Pe parcursul functiondrii,

suprafetele aparatului si ale accesoriilor care pot fi atinse se pot incinge

foarte puternic.

« Nu atingeti niciodatd usa din sticld sau carcasa in timpul functiondrii i
atata timp cat aparatul este fierbinte!

« In timpul functiondrii, mentineti distanta fata de orificiul de evacuare
a aburului de pe partea din spate a aparatului. Aburul evacuat poate
provoca arsurit
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Precautie!

Pericol de arsuri din cauza suprafetelor incinse! Pe parcursul functiondrii,
suprafetele aparatului si ale accesoriilor care pot fi atinse se pot incinge
foarte puternic.

« La deschiderea usii din sticld poate fi eliminat abur incins si poate pro-
voca arsuri. Aveti grija ca fata si mdinile sa nu se afle direct deasupra
aparatului.

« Nu introduceti mdinile in spatiul pentru gatit atunci cand aparatul este
fierbinte!

« Pentru deschidere, prindeti usa din sticld numai de maner!

« Utilizati sistemul auxiliar de evacuare inclus in pachetul de livrare pentru
a monta sau a demonta in aparat cosul rotativ incins, tepusa rotativa
sau cadrul rotativ al tepuselor de rotisor.

« Utilizati intotdeauna madnusi de bucatdrie sau servete atunci cdnd ma-
nevrati aparatul fierbinte!

« Ldsati aparatul sa se rdceascd dupd utilizare, inainte de a-1 curdta sau
transporta.

- Pericol de rdnire! Furculitele pentru tepusa rotativa, tepusele de rotisor si discurile
pentru cadrul rotativ al tepuselor de rotisor sunt ascutite si prezinta canturi ascu-
tite. Utilizati mdnusi de protectie, in cazul in care montati sau demontati intre ele
tepusa rotativa si cadrul rotativ al tepuselor de rotisor. Acordati atentia necesard
la curGtarea elementelor ascutite i tdioase.

- Aparatul functioneaza exclusiv cu aer cald. Din cauza aerului cald, uleiul, grasimea
si alte lichide se pot aprinde. Nu introduceti niciodata ulei, grasime sau alte lichide
in recipientul pentru gatit.

- Aparatul trebuie verificat periodic cu privire la eventuale deteriordri. Aparatul nu
trebuie utilizat atunci cand cablul de alimentare, carcasa, comenzile sau usa din
sticld sunt defecte.

- Cablul de alimentare trebuie verificat periodic cu privire la eventuale deteriordri. In
situatiain care cablul de alimentare este deteriorat, nu mai este permisa utilizarea
In continuare a aparatului.

- In cazul defectdrii cablului de alimentare, in vederea evitdrii pericolelor, acesta se
va inlocui numai de c@tre un centru autorizat de reparatii.
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- Aparatul se va utiliza numai cu accesoriile livrate.

- Acest aparatul nu este conceput pentru utilizarea cu temporizatoare externe sau
sisteme separate de comandd de la distantd.

- Conectati aparatul numai la o prizd cu impdmantare instalatd corespunzdtor i

nedeteriorata.

- Nu utilizati niciodatd aparatul sub dulapuri suspendate, in apropiere de perdele

sau de alte obiecte inflamabile.

- Nu asezati aparatul in imediata apropiere a unor surse de apg, de ex. Ianga chiu-
vetd, cuve de spdlare sau in pivnite umede. In caz contrar existd pericol de elec-

trocutare.

- Asigurati-va ca nu picurd apd pe cablul de alimentare sau pe stecar.

- Asigurati-va in carcasa aparatului nu ajung lichide.

- Aparatul si cablul de alimentare cu stec@r nu se vor introduce niciodata in apd sau
in alte lichide si nu se vor curdta sub jet de apd!

- Aparatul nu trebuie curdtat cu un aparat cu aburi

- Aparatul nu trebuie spdlat in masina de spdlat vase.

- Respectati indicatiile din sectiunea ,Curdtarea siingrijirea”.

Siguranta la instalare si conectare

Conectati aparatul numaila surse de alimen-
tare cu energie electricd ale cdror tensiune si
frecventd corespund indicatiilor de pe pldcu-
ta de fabricatie! Eticheta cu date tehnice se
afla pe partea inferioard a aparatului.
Asezati aparatul intotdeauna pe o suprafatd
stabild, uscatd, pland si termorezistentd. Su-
prafata de sub aparat se poate decolora si
poate suferi deteriordri. In cazul in care aveti
dubii, utilizati suplimentar o placa termore-
zistentd.

Aparatul nu trebuie incorporat in mobili-
er sau intr-un dulap. Tn caz contrar nu este
posibild o ventilare suficientd si se poate
declansa un incendiu sau aparatul poate fi
deteriorat.

Aparatul trebuie utilizat numai de sine sta-
tator.

Asezati aparatul in asa fel incat sa existe
suficient spatiu pentru circulatia aerului. Dis-
tanta la nivelul peretelui posterior, al pereti-
lor laterali si deasupra aparatului trebuie sa
fie de minim 10 cm.

Aveti grija ca orificiile de aerisire de pe par-
tea dreaptd si partea sténgd, de pe partea
inferioard a aparatului sa nu fie blocate sau
acoperite de alte obiecte.

Nu introduceti obiecte in deschiderile pentru
aerisire.

Nu asezati aparatul pe fete de mas@ sau
materiale textile cu fibre dense.

Aparatul nu se va amplasa pe o suprafatd
fierbinte sau n apropierea unei surse de cdl-
durd.

Aparatul este prevazut cu picioare antidera-
pante din material plastic. In cazul obiectelor
de mobilier care a fost acoperit cu vopsele
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sau material plastic sau care a fost cu sub-
stante de ingrijire nu poate fi exclus cazul in
care aceste substante pot ataca siinmuia pi-
cioarele din plastic. Daca este cazul, asezati
sub aparat o baz@ antiderapantd, termore-
zistentd.

Pozati cablul de alimentare astfel incat ni-
meni sG nu se impiedice de el si nici aparatul
sa nu se poata rasturna din greseald.

Siguranta la utilizare

- Nul@satiniciodata aparatul nesupravegheat
pe durata functiondrii.

- Tineti copiii si animalele de companie depar-

te de aparat, atunci cand acesta este in uz

sau in faza de rdcire.

Cablul de alimentare nu trebuie s intre n

contact cu componentele fierbinti ale apa-

ratului.

Nu asezati obiecte inflamabile precum la-

vete, servete de bucatdrie etc. pe aparatul

fierbinte.

Nu uscati niciodatd obiecte textile sau alte

obiecte pe, deasupra sau in aparat. Existd

pericol de incendiul!

Nu miscati si nu deplasati aparatul atdta

timp cat acesta este incd fierbinte.

Utilizati sistemul auxiliar de evacuare inclus

in pachetul de livrare pentru a monta sau a

demonta in aparat cosul rotativ incins, tepu-

sa rotativa sau cadrul rotativ al tepuselor de

rotisor.

Nu va sprijiniti pe usa din sticld. Aparatul se

poate rasturnal

Nu amplasati obiecte pe usa din sticld. Apa-

ratul se poate rdsturna sau balamalele si pla-

ca de sticl@ pot suferi deteriordri.

Utilizati aparatul numai cu vasul de colecta-

re a grasimii montat, pentru a permite colec-
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tarea scurgerilor de grdsime, a firimiturilor
sau a altor resturi alimentare.

- Scoateti stecdrul din priza dupd fiecare uti-
lizare.

Siguranta la curatare

- Opriti aparatul de fiecare datainaintea curd-
tarii si deconectati-1 de la reteaua electrica.

- Ldsati aparatul sa se raceascd complet inain-
tea curdtdrii sau depozitdrii.

Amplasarea aparatului

» Asezati aparatul pe o suprafatd stabild, pla-
nd si termorezistentd (de ex. un blat de lucru
din otel inoxidabil sau blat de lucru dintr-un
material natural precum granitul).

e Asezati aparatul in asa fel incGt sG existe
suficient spatiu pentru circulatia aerului. Dis-
tanta la nivelul peretelui posterior, al pereti-
lor laterali si deasupra aparatului trebuie sa
fie de minim 10 cm.

Inaintea primei puneri in functiune

indepdrtarea materialului de ambalare

« Indepdrtati toate materialele de ambalare
de pe aparat inaintea primei utilizri a aces-
tuia.

Curdtarea ingintea primei utilizdri
Inainte de prima punere in functiune, este ne-

cesar@ cur@tarea temeinicd a aparatului si @
accesoriilor.

« Extrageti accesoriile utilizate din cuptor.

o Utilizati aparatul cdteva minute la nivelul
maxim, fard alimente, pentru a elimina rezi-
duurile datorate productiei.



o Cur@tati aparatul si accesoriile conform de-
scrierii din sectiunea ,Curdtarea si ingrijirea”.

» Asigurati-va@ c@ toate piesele sunt complet
uscate dupd curdtare.

Indicatie: In ciuda unei curdtdri temeinice, la
prima incdlzire poate apdrea o cantitate redu-
sd de fum si miros. Acest lucru este normal si
nu este periculos. Pentru a asigura o ventilare
suficientd, deschideti de exemplu o fereastra.

Accesorii

Recipient de colectare a grasimii

Recipientul de colectare a grdsimii impiedica
ajungerea firimiturilor, grasimii si a altor resturi
alimentare pe podeaua cuptorului si arderea
acestora.

Gratar de coacere

Grdtarele de coacere sunt recomandate in
special pentru conservare prin uscare. Acestea
pot fi folosite si pentru coacere, incdlzire, etc.

Cos rotativ

Cosul rotativ este recomandat pentru prepara-
rea de cartofi prdijiti, mici bucdti de legume si
carne, precum si pentru prdjitul nucilor.

Arbore pentru tepusa rotativa si furculite
pentru tepusa rotativa

Arborele pentru tepusa rotativa cu furculitele
pentru tepusa rotativa este recomandat pen-
tru prepararea la grdtar a puilor intregi sau a
fripturilor cu o greutate de pand la max. 1,2 kg.
Arborele pentru tepusa rotativa este utilizat,
de asemeneaq, pentru cadrul rotativ al tepuse-
lor de rotisor.

Tepuse de rotisor si cadru rotativ al
tepuselor de rotisor

Pe tepusele de rotisor puteti aplica bucati de
carne, peste, legume, etc. i le puteti prepara
la gratar in aparat. Puteti amplasa tepusele
de rotisor pe gratarul de coacere sau le putei
monta in cadrul rotativ al tepuselor de rotisor.
In cadrul rotativ al tepuselor de rotisor, tepuse-
le de rotisor sunt rotite pe parcursul prepardrii
la gratar.

Utilizarea accesoriilor

Montarea/demontarea recipientului de
colectare a grasimii

Aﬁ Precautie!
y Pericol de arsuri din cauza suprafe-

telor incinse!

o Utilizati manusile de gatit sau 1a-
sati aparatul sa se rdceascd com-
plet, inainte de a demonta recipi-
entul de colectare a grasimii.

o Utilizati mdnusile de gatit sau
lasati recipientul fierbinte de co-
lectare a grasimii s@ se raceascad
complet inainte de demontarea
acestuia.

Atentie!

Utilizati aparatul numai cu recipientul de
colectare a grasimii montat.

o Amplasati recipientul de colectare a grasimii
sub sectiunea inferioard a cuptorului si im-
pingeti complet pana la opritor.

« Pentru a demonta recipientul de colectare a
grasimii, fixati-1in sectiunea frontald media-
na si demontati-I.
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Montarea/demontarea gratarului
de coacere

/ﬁ\ Precautie!
Pericol de arsuri din cauza suprafe-

telor incinse!

o Utilizati manusile de gatit sau Ia-
sati aparatul sa se rdceascd com-
plet, inainte de a demonta grata-
rul de coacere.

o Utilizati manusile de gatit sau Ia-
sati gratarul fierbinte de coacere
5@ se raceascd complet inainte de
demontarea acestuia.

o Amplasati pentru inceput recipientul de co-
lectare a grdsimii sub sectiunea inferioard a
cuptorului.

« Impingeti gratarul de coacere in sinele late-
rale de ghidare pand la opritor in cuptor.

Sugestii:

- Pentru rezultate crocante si rapide, ampla-
sati grdtarul de coacere mai sus in aparat.

- Dupdjumdtate din timpul de gatire, montati
grdtarul superior de coacere in sectiuned
inferioard, iar gratarul inferior sus pentru a
obtine un rezultat uniform.

Montarea / demontarea cadrului rotativ
al tepuselor de rotisor (imaginea K

A\

Precautie!

Pericol de rdnire datorat tepuselor

de rotisor ascutite si canturilor

ascutite la nivelul discurilor pentru

cadrul rotativ!

o Utilizati manusile de gatit cand
montati sau demontati cadrul ro-
tativ al tepuselor de rotisor.
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Precautie!

Pericol de arsuri din cauza suprafe-

telor incinse!

» Utilizati n toate situatiile siste-
mul auxiliar de evacuare inclus in
pachetul de livrare, pentru a de-
monta din aparat cadrul rotativ
incins al tepuselor de rotisor.

« Utilizati manusile de gatit cand
montati sau demontati cadrul ro-
tativ al tepuselor de rotisor.

TAN

Montare

Indicatii:

- Discurile pentru cadrul rotativ sunt prevazu-
te cu marcaje L (pentru stdnga) si ,R" (pen-
tru dreapta).

- Crestdturile exterioare la nivelul ambelelor
capete ale arborelui pentru tepusa rotativa
marcheazd pozitia exterioard a suruburilor
de fixare. Nu este permis@ montarea discu-
rilor pentru cadrul rotativ mai departe catre
exterior la nivelul arborelui, pentru a permite
o functionare fard probleme in regim de ro-
tatie.

« Impingeti cele doud discuri pentru cadrul ro-
tativ conform marcdrii acestora ,L" (pentru
stdnga) si ,R" (pentru dreapta) pe arborele
pentru tepusa rotativa (1). In acest sens, asi-
gurati-vd ca
- suporturile pentru suruburile de fixare sunt

orientate cdtre exterior
- discurile pentru cadrul rotativ se afl@ intre
crestaturi (privit catre mijlocul arborelui).

« Fixati cele doud discuri pentru cadrul rotativ
cu suruburile de fixare pentru inceput numai
usor la nivelul arborelui pentru tepusa rota-
tiva (2).



« Introduceti varful unei tepuse de rotisor pre-
v@zutd cu produsul prevdzut pentru prepara-
rea la gratar prin unul dintre alezajele rotun-
de din discul cadrului rotativ din stanga (3).

o Apdsati clema de la celdlalt capat al tepusei
de rotisor (4) si rotiti-o in decupajul discului
cadrului rotativ din dreapta (4), pand la blo-
carea clemei.

» Montati celelalte tepuse de rotisor in acelasi
mod la nivelul cadrului rotativ.

Important: Dacd nu utilizati toate cele 10
tepuse de rotisor, repartizati tepusele de ro-
tisor unitar la nivelul cadrului rotativ (in toa-
te situatiile doud vizavi), pentru a permite o
functionare rotativa fard impedimente.

« Repozitionati discurile pentru cadrul rotativ
dacd este cazul din nou si strangeti surubu-
rile de fixare.

Demontare

o Purtati manusi de gatit si presati clema te-
pusei de rotisor.

« Desfaceti tepusa de rotisor din decupajul
discului din dreapta pentru cadrul rotativ si
trageti varful din orificiul rotund al discului
rotativ stanga.

» Demontati celelelalte tepuse de rotisor in
acelasi mod de la nivelul cadrului rotativ.

» Desfaceti suruburile de fixare pdnd cand dis-
curile pentru cadrul rotativ pot fi impinse pe
arborele pentru tepusa rotativa.

« Impingeti discurile pentru cadrul rotativ de
pe arborele pentru tepusa rotativa.

Montarea/demontarea tepusei rotative
(imaginea [FA)

A\

Precautie!

Pericol de rdnire datorat furculitelor

ascutite pentru tepusa rotativa!

o Utilizati mdnusi de gatit cand
montati sau demontati tepusa
rotativa.

Precautie!

Pericol de arsuri din cauza suprafe-

telor incinse!

o Utilizati in toate situatiile siste-
mul auxiliar de evacuare, pentru
a demonta tepusa rotativa incin-
sa din aparat.

o Utilizati mdnusi de gatit cand
montati sau demontati tepusa
rotativa.

AN

Montare

Indicatie: Crestdturile exterioare la nivelul
ambelelor capete ale arborelui pentru tepusa
rotativd marcheaza pozitia exterioard a su-
ruburilor de fixare. Nu este permisd montarea
furculitele pentru tepusa rotativd mai departe
pe latura exterioard pe arbore, pentru a per-
mite o functionare in regim de rotatie fara
impedimente.

« Introduceti arborele pentru tepusa rotativa
pe lungime, la nivel median, prin produsul
prevdzut pentru prepararea la gratar.

« Impingeti furculitele pentru tepusa rotativd
pe ambele capete ale arborelui pentru tepu-
sa rotativa (1).

« Impingeti furculitele pentru tepusa rotativd
mai departe pdnd la varfurile furculitei, cu
fixarea in produsul prevazut pentru prepara-
rea la grdtar.
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« Fixati ambele furculite pentru tepusa rotati-
va cu suruburi de fixare (2).

Demontare

o Purtati mdnusile de gatit si desfaceti su-
ruburile de fixare pand la momentul la care
furculitele pentru tepusa rotativa pot fi im-
pinse pe arborele pentru tepusa rotativa.

« Trageti furculitele pentru tepusa rotativa cu
atentie din produsul prevdzut pentru prepa-
rarea la gratar.

« Impingeti si separati furculitele pentru te-
pusa rotativa si demontati-le de pe arborele
pentru tepusa rotativa.

o Trageti arborele pentru tepusa rotativa din
produsul prevazut pentru prepararea la gratar.

Montarea / demontarea cosului rotativ,

a cadrului rotativ al tepuselor de rotisor,

a tepusei rotative (imaginea [E3))

Indicatie:

Montarea si demontarea cosului rotativ, cadru-
|ui rotativ al tepuselor de rotisor sau a tepusei
rotative in cuptor se realizeaza in acelasi mod.

VAN

Precautie!

Pericol de arsuri din cauza

suprafetelor incinse!

e Pentru montarea cosului rotativ,
a cadrului rotativ al tepuselor de
rotisor sau a tepusei rotative se
recomandd utilizarea sistemului
auxiliar de evacuare, pentru a
evita arsuri la nivelul aparatului
incins.

o Utilizati in toate situatiile siste-
mul auxiliar de evacuare inclus
in pachetul de livrare, pentru a
demonta din aparat cosul rotativ
incins, cadrul rotativ al tepuselor
de rotisor sau tepusa rotativa.
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Montare
« Pozitionati sistemul auxiliar de evacuare, in
sensul descris n imaginea 3, sub cele doud
capete lateral la nivelul cosului rotativ (re-
spectiv la nivelul cadrului rotativ sau al tepu-
sei rotative) (1) si ridicati-I in camera de copt
(2).
« Introduceti pentru inceput capdtul stdnga in
suportul stdnga in cuptor (3).
« Ridicati ulterior usor capdtul din dreapta si
fixati-l in suportul dreapta din cuptor (4).
« Verificati fixarea corectd prin blocarea cosu-
lui rotativ, pentru a permite rotirea acestuia.
- Cosul rotativ (respectiv cadrul rotativ sau
tepusa rotativd) nu trebuie s se roteascad
in jurul propriei axe in situatia in care apa-
ratul este oprit.
- Tn mdsura in care survine cu toate acestea
0 asemenea situatie, capdtul stdnga al
axului trebuie introdus mai jos in suport.

Demontare

« Pozitionati sistemul auxiliar de evacuare sub
cele doud capete lateral la nivelul cosului ro-
tativ (respectiv la nivelul cadrului rotativ sau
al tepusei rotative).

« Ridicati pentru inceput capdtul din dreapta
in sus din suportul dreapta din cuptor.

o Inclinati usor sistemul auxiliar de evacuare,
pdnd cand capdtul stdnga alunecd din su-
port.

 Demontati cu atentie cosul rotativ (respectiv
cadrul rotativ sau tepusa rotativa) din cuptor
si montati-I pe un suport rezistent la cdldurd.



Descrierea afisajului de comanda (imaginea [£Y))

Taste functionale (imaginea [[T))

Tastele cu senzor de pe panoul de comanda au

urmdtoarele functii:

Simbol Functia tastelor

Cresterea temperaturii

N\

Reducerea temperaturii

Pornirea/oprirea sistemului de
Y. | iluminatin compartimentul de
= gatit

Selectarea programelor confi-
gurate in prealabil

S

Tasta de pornire-oprire-/start-
stop

Descriere

- Ulterior activarii afisajului de comanda este afisatd

0 temperaturd presetata.

- Prin atingerea tastei poate fi suplimentatd tempe-

ratura in etape de 5 °C pand la maxim 200 °C.

- In asociere cu programul de conservare prin uscare,

temperatura maxima care poate fi selectatd este
de 80 °C.

- Prin atingerea tastei poate fi redusa temperatura

in etape de 5 °C pdna la minim 65 °C.

- In asociere cu programul de conservare prin uscare,

temperatura minima care poate fi selectatd este
de 30 °C.

- Prin atingerea tastei este pornit sistemul de ilumi-

nat. In cazul unei noi atingeri, sistemul de iluminat
se opreste.

- Sistemul de iluminat porneste automat la deschi-

derea usii si se opreste din nou la inchidere.

- Dup@ aproximativ 1 minut, sistemul de iluminat se

opreste automat.

- Dupd prima atingere a tastei este afisat primul

simbol de program.

- Dupa fiecare atingere este afisat urmatorul simbol

de program.

- Pentru activarea afisajului de comanda, actionati

tasta pentru aproximativ 2 secunde.

- Dupad configurarea temperaturii dorite si a timpului

de gdtire sau dupa selectarea unui program confi-
gurat in prealabil, actionati din nou tasta, pentru a
initia procesul de gdtit.
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Simbol Functia tastelor

C Activarea/dezactivarea functiei
J de rotatie

/\ Prelungirea timpului de gatire

Descriere

Prin atingerea tastei este activatd functia de rota-
tie pentru cosul rotativ, cadrul rotativ al tepuselor
de rotisor sau tepusa rotativa.

In cazul unei noi atingeri, functia de rotatie este
dezactivata.

Ulterior activarii afisajului de comanda este afisat
un timp de gdtire preselectat.

Prin atingerea tastei poate fi prelungit timpul de
gdtire in etape de 1 minut pdnd la maxim 60 de
minute.

In asociere cu programul de conservare prin uscare
este posibild conifigurarea numaiin etape de 30 de
minute pdnd la maxim 24 de ore.

Prin atingerea tastei poate firedus timpul de gdtire

L

\(J/ Reducerea timpului de gdtire

« Atingeti tastele functionale cu buricul dege-
tului, nu cu varful degetului.
Tastele reactioneazd la atingere, nu este ne-
cesard apdsarea.
Atunci cdnd aparatul identificd o atingere, se
emite un semnal sonor.

« Aveti grijd ca tastele sa fie permanent cu-
rate, uscate si s@ nu fie acoperite de alte
obiecte.
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in etape de 1 minut pand la minim 1 minut.

In asociere cu programul de conservare prin uscare
este posibild configurarea numai in etape de 30 de
minute pand la minim 2 ore.

Indicatie:

Usa aparatului trebuie sa fie inchisd, pentru a
permite efectuarea setdrilor si actionarea tas-
telor functionale.



Afisaje (imaginea L))
Afisajele de pe panoul de comanda au urmd-
toarele semnificati:

Simbol Functie de afisare
‘.0.. Ventilatorul este activ

Incdlzirea este activd

o

8 Afisarea temperaturii configurate, de
exemplu 180 °C

-_an
Do
o
- -

[ : & Afisarea timpului de gatire selectat,
"J de exemplu 15 minute

Programe presetate (imaginea [[1d)

Dacd selectati unul dintre programele prese-
tate, sunt propuse automat setdrile configura-
te in prealabil cu privire la timpul de gdtire si
temperaturd, precum si functia de rotire pen-
tru anumite alimente. Puteti modifica in orice
moment aceste programe cu tastele functio-
nale pentru temperaturd si timpul de gatire i
puteti activa sau dezactiva manual functia de
rotire.

Descriere

Dacd este oprit un proces de gatit sau
panoul de comandd, ventilatorul continud
sd functioneze aproximativ 20 de secunde
pentru a raci aparatul. Simbolul se stinge
dupa oprirea ventilatorului.

Simbolul se stinge dacd este atinsd tempe-
ratura configurata si se aprinde la loc daca
aparatul continud sa incalzeasca.

Temperatura este afisatd alternativ cu tim-
pul de gatire configurat.

Timpul de gatire este afisat alternativ cu
temperatura configuratd. Pe parcursul pro-
cesului de gatit, timpul este contorizat in jos.

Indicatie:

Temperaturile configurate in prealabil i tim-
pii de gatire reprezintd doar valori medii si se
impune adaptarea acestora, in caz de necesi-
tate. Deoarece ingredientele diferd ca urmare
a originii, dimensiunii, temperaturii si calitatii,
pot exista diferente cu privire la temperaturile
si duratele efective de gatire.

Asigurati-va in mod obligatoriu ¢d, in special
carneq, pestele si carnea de pasdre sunt pd-
trunse bine.
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Temperaturd

Timp de gatire

Simbol Program presetatd presetat Functie presetata
w Cartofi prajiti 200 °C 25 de minute Functia de rotire

@ Fripturi / Cotlete 180 °C 20 de minute -

# Pulpe de pui 180 °C 30 de minute -

P Peste 180 °C 18 minute -

QJ Creveti 160 °C 12 minute -

“ SR pqsorevlntreogo 200 °C 40 de minute Functia de rotire
/ fripturd '

dgﬁ' Tepuse de rotisor 200 °C 20 de minute Functia de rotire

Conservare prin uscare

%’ (pentru fructe sau 45°C 4 ore -

legume)
Pornirea si oprirea aparatului Oprirea

Pornirea

« Inchideti usa din sticld.

e Introduceti stecdrul numai intr-o prizd cu
impdmdntare instalatd corespunzator si ne-
deterioratd.

- Toate simbolurile afisajului de comanda se
aprind pentru scurt timp.

- Ulterior se aprinde simbolul pentru tasta
de pornire-oprire/start-stop.

» Pentru activarea afisajului de comanda tre-
buie actionatd tasta de pornire-oprire/start-
stop pentru aproximativ 2 secunde.

- Panoul de comandd se activeaza.

- Sunt afisate toate simbolurile tastelor
functionale.

- Simbolul tastei de pornire-oprire/start-
stop lumineazd intermitent.

- Temperatura (180 °C) si timpul de gdtire
(15 minute) sunt afisate alternativ.
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« Pentru a opri aparatul, atingeti tasta de por-
nire-oprire/start-stop timp de aproximativ 2
secunde.

- Tn panoul de comandd lumineazd intermi-
tent 00" si simbolul tastei de pornire-opri-
re/start-stop in mod repetat.

- Simbolul ventilatorului ramdne aprins, pé-
nd cand se opreste ventilatorul.

- Toate celelalte simboluri de pe panoul de
comanda se sting.

- Dupd ce ventilatorul este oprit, se aprinde
simbolul tastei de pornire-oprire/start-stop
in regim permanent.

« Pentru a opri anticipat aparatul, scoateti ste-
carul din priza.



Modificarea temperaturii si
a timpului de gdtire

Ulterior activarii afisajului de comandad sunt
propuse o temperaturd de 180 °C si un timp de
gdtire de 15 minute.

Prin intermediul tastei functionale ,Cresterea/

reducerea temperaturii” si ,Prelungirea/redu-

cerea timpului de gatire”, puteti modifica tem-
peratura si timpul de gatire.

« Selectati temperatura doritd cu tastele func-
tionale ,Cresterea/reducerea temperaturii”.

- Temperaturd reglabild: intre 65 °C pdnd la
200 °Cin etape de cate 5 °C.

« Configurati timpul de gdtire cu tastele func-
tionale pentru prelungirea/reducerea timpu-
|ui de gdtire.

- Timp de gatire reglabil: intre 1si 60 de
minute in pasi de cdte 1 minut.

Valorile setate pentru temperaturd si timpul

de gatire sunt afisate alternativ pe panoul de

comandd.

Indicatie:

- Actionarea repetatd, de scurtd duratd a
tastei functionale pentru configurarea tem-
peraturii sau a timpului de gdtire determind
Crestereq, respectiv reducerea valorilor n
etape.

- Atingerea fdra intrerupere determind modi-
ficarea rapidd in sus resp. in jos.

Indicatie: Puteti modifica in orice moment se-
tarea pentru temperaturd si timpul de gatire
cu tastele functionale.

Indicatie: n mdsura in care nu este actionatd
nicio tastd pe parcursul unui interval de 1 mi-
nut, panoul de comanda se opreste din nou i
se impune efectuarea din nou a configurdrilor.

Selectarea programelor preselectate

« Porniti aparatul.

o Atingeti succesiv pentru scurt timp tasta
pentru programe, pand cand este afisat sim-
bolul pentru programul dorit.

- Sunt afisate alternativ temperatura prese-
lectatd si timpul de gdtire pentru progra-
mul in cauza.

- Simbolul tastei de pornire-oprire/start-
stop lumineazd intermitent.

- Daca este preselectatd functia de rotatie
pentru programul preselectat, lumineazd
intermitent in mod suplimentar simbolul
pentru functia de rotatie.

« Modificati, dacd este cazul, temperatura si
timpul de gdtire sugerate.

Indicatie: n mdsura in care nu este actionatd

nicio tastd pe parcursul unui interval de 1 mi-

nut, panoul de comanda se opreste din nou i

se impune efectuarea din nou a configurdrilor.

Initierea procesului de gatit

« Introduceti preparatul de gatit in cuptor.

« Inchideti usa din sticld.

« Porniti aparatul.

« Configurati temperatura si timpul de gdtire
dorite sau selectati un program presetat.

e Initializati procesul de gdtit printr-o scurta
actionare a tastei de pornire-oprire/start-
stop.

- Simbolurile pentru incdlzire si ventilator
apar pe afisq;.

- Valorile setate pentru temperaturg si tim-
pul de gdtire sunt afisate alternativ pe pa-
noul de comanda.

- Pe parcursul procesului de gatit, timpul es-
te contorizat in jos.
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- Simbolul pentru incdlzire se stinge dacd
este atins@ temperatura configuratd si se
aprinde din nou, in situatia in care aparatul
continud sa incdlzeasca.

intreruperea/finalizarea procesului
de gatit

Intreruperea procesului de gatit

» Pentru aintrerupe procesul de gatit, atingeti
scurt tasta de pornire-oprire/start-stop.

- RGmane pe ecran dfisajul intervalului de
timp.

- Simbolul pornit-oprit/start-stop lumineaza
intermitent.

- Sistemul de incdlzire se opreste.

- Simbolul ventilatorului ramdne aprins, pa-
nd cand se opreste ventilatorul.

o Alternativ puteti intrerupe procesul de gatit
si prin deschiderea usii din sticld.

« Pentru a continua procesul de gdtit, atingeti
din nou pentru scurt timp tasta de porni-
re-oprire/start-stop sau inchideti usa de sti-
cla.

- Sistemul de incdlzire si ventilatorul repor-
nesc.

- Afisajul intervalului de timp este readus la
zero.

Indicatie: In situatia in care procesul de gatit
nu este continuat pe parcursul unui interval
de 3 minute, sistemul de iluminat se opreste.
Setdrile ramd@n memorate, iar procesul poate
fi continuat in orice moment. In scop de finali-
zare este necesard actionarea tastei de porni-
re-oprire/start-stop.

Finalizarea procesului de gatit

« Pentru a finaliza anticipat un proces de gatit
si pentru a opri aparatul, mentineti apdsata
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tasta de pornire-oprire/start-stop aproxima-
tiv 2 secunde.

« Pentru a opri anticipat aparatul, scoateti ste-
carul din priza.

Finalizarea procesului de gatit

Dupa expirarea intervalului de timp configurat,
este declansat un semnal sonor de sase ori
succesiv, iar pe panoul de comandd lumineaza
intermitent ,00” si simbolul tastei de porni-
re-oprire/start-stop in mod repetat.

Sistemul de incdlzire se opreste automat.
Simbolul ventilatorului ramdne aprins, pand
cdnd se opreste ventilatorul.

Toate celelalte simboluri de pe panoul de co-
mandd se sting.

Dupa ce se stinge ventilatorul, simbolul tastei
de pornire-oprire/start-stop este aprins per-
manent.

/\é Precautie!
y Aparatul si accesoriile din cuptor

sunt foarte fierbinti. Pericol de ar-

suri!

e Prindeti usa din sticld numai de
mdner!

« Acordati atentia necesard la des-
chiderea usii din sticld, poate fi
evacuat aer fierbinte.

« Utilizati mdnusile de gatit sau sis-
temul auxiliar de evacuare inclus
in pachetul de livrare, pentru a
evacua accesoriile din cuptor.

» Deschideti cu grija usa din sticld.

« Utilizati manusile de gdtit sau sistemul auxi-
liar de evacuare inclus in pachetul de livrare
si evacuati preparatul de gdtit cu atentie din
cuptor.



o Amplasati preparatul de gatit pe un suport

rezistent la caldurd.

« Dacd nu doriti sG mai gatiti si alte alimente,
scoateti stecdrul din priza si lasati aparatul si

accesoriile sa se rdceasca complet.

Recomandadri de preparare

Fel de mancare

Cartofi prajiti sub-
tiri, congelati *
Cartofi prdjiti
grosi, congelati *
Cartofi gratinati

Friptura de vita
Cotlet de porc

Carnat de porc
Copane de pui

Piept de pui
Aripioare de pui
Pui intregi
Pachetele de
primdvard
Degetele de
peste congelate

Cascaval pane

Legume

Greutate

350 - 450

400-500

500-600

250 - 300

400-500

400-800
400-800

400 - 800

600 - 800

500-1000

500 - 600

500 - 800

500 - 800

300-600

Timp  Temperatura
min - max (grame) (minute)
Cartofi si cartofi prdjiti

20-25 200
20-25 200
25-30 200

Carne si pasdre
15-20 180
15-20 180
13-15 200
25-30 180
15-20 180
25-30 180
30-40 200

Gustdri

§-10 200
6-10 200
8-10 180
12-20 200

(°C)

Recomandare

compatibil pentru cosul rotativ
compatibil pentru cosul rotativ
gatire pe nivelul mediu

gatire pe 2 niveluri, mutarea grataru-
|lui de coacere dupd 10 minute

gatire pe 2 niveluri, mutarea grataru-
lui de coacere dupd 10 minute

gdtire pe 2 niveluri, mutarea grataru-
ui de coacere dupd 12 minute
gatire pe 2 niveluri, mutarea grataru-
|ui de coacere dupa 8 minute

gatire pe 2 niveluri, mutarea grataru-
ui de coacere dupd 15 minute

legarea greutdatii maxime 1,2 kg,

gdtire pe 2 niveluri, mutarea grataru-
|ui de coacere dupd 5 minute

gatire pe 2 niveluri, mutarea grataru-
ui de coacere dupd 5 minute

gatire pe 2 niveluri, mutarea grataru-
|ui de coacere dupd 5 minute

gdtire pe 2 niveluri, mutarea grataru-
|ui de coacere dupd 10 minute
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Temperaturd Recomandare

(°c)
45

Produse de brutdrie

Fel de mdncare Greutate Timp
min - max (grame) (minute)
Fructe uscate 200-400 600
(10 ore)
Felii de pdine 130 - 150 5-6
prajita
Prdjituri 500 - 800 15 - 20
Quiche 500 - 800 15-20
Briose 500 - 800 15-18

160 coacere pe 2 niveluri, mutarea grata-
rului de coacere dupd 3 minute

160 coaceti pe raftul din mijloc

180 coaceti pe raftul din mijloc

200 coaceti pe raftul din mijloc

Informatiile din acest tabel sunt numai puncte de referintd. In functie de temperaturd, calitatea alimentelor

etc, valorile indicate pot varia in practica.

* Pentru prdjirea uniformd, anumite feluri de méncare (de ex. cartofii prdjiti) ar trebui scuturate dupd trece-

rea a circa jJumdtate din timpul de gdtire.

Sugestii:

- Alimentele in bucdti mici necesitd in mod

normal un timp de gatit mai scurt decdt bu-
catile mai mari.

- Cantitatile mari de alimente necesita o dura-
ta usor mai lungd in comparatie cu cantitd-
tile mai reduse.

- Intoarcerea sau amestecarea alimentelor in
cantitati reduse asigur@ patrunderea unifor-
md a tuturor bucdtilor.

- Gustdrile pregdtite in mod normal la cuptor,
pot fi preparate si la friteuza cu aer cald.

- Pentru prepararea de cartofi prajiti crocanti
in cosul rotativ, cantitatea optima este de
700 de grame.

- Utilizati aluat gata framdantat pentru a pre-
para rapid si usor gustdri umplute. Aluatul
gata framdantat necesitd un timp mai scurt
de coacere in comparatie cu aluatul de casa.

- Utilizati o forma de copt sau vase rezistente
la foc dacd preparati prdjituri sau un quiche.
Procedati in acest mod si cand preparati ali-
mente usor casante sau umplute.
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- Puteti utiliza friteuza cu ard cald siin scop de
incdlzire. Configurati temperatura pentru un
interval de 10 minute la 150 °C.

Indicatie privind acrilamida:

Prin prdjirea la temperaturi prea mare se pot

forma substante dGundtoare pentru sandtate.

« Indepdrtati resturile arse de alimente.

» Nu Iasati alimentele sG se prdjeascd prea
tare.



Curdatare si ingrijire

Aparatul si accesoriile trebuie curdtate temei-
nic dupa fiecare utilizare. Resturile de alimente
pot fi indepdrtate cel mai usor imediat dupd
rdcire.

Avertizare!

Pericol de electrocutare din cauza

umezeliit Aparatul

e nu se va introduce in apg;

e Nnu se va tine sub jet de apg;

e nu se va curdta in masina de spd-
lat vase.

Precautie!

Pericol de arsuri din cauza suprafe-

telor incinse!

o Asteptati intotdeauna rdcirea
completd a aparatului si a acce-
soriilor inainte de a le curdta.

Atentie!

- Nu curdtati niciodatd aparatul cu detergenti
sau solventi, deoarece acestia pot deteriora
aparatul sau pot contamina alimentele la ur-
matoarea preparare.

- Pentru a evita deteriorarea suprafetelor apa-
ratului si ale accesoriilor, nu utilizati bureti
abrazivi si nici substante de curdtare abrazive.

Atentie!

- Nu r@zuiti resturile arse de alimente cu obiec-
te dure. In acest mod, accesoriile si aparatul
pot suferi deteriordri.

- Accesoriile nu sunt adecvate pentru masina
de spdlat vase.

- Curatati cuptorul cu un spray pentru cuptoa-
re, deoarece reziduurile de pe tijele de incal-
Zire nu se mai pot indeparta.

Curdtarea aparatului

« Asigurati-va cd stecdrul este scos din priza si
cd aparatul s-a racit complet.

» Demontati toate accesoriile din aparat.

e Curdtati cuptorul cu o lavetd usor umezita.
Dacd este necesar, puteti sa puneti pe lavetd
un detergent delicat.

e Curdtati suprafetele exterioare si panoul
de comandd numai cu o lavetd moale, usor
umezitd.

« Clatiti apoi cu o lavetd umezit@ cu apd cu-
rata.

« Uscati cu grija aparatul.

Curdtarea usii din sticld (imaginea )

Usa din sticla poate fi demontatd pentru a fa-

cilita efectuarea operatiunilor de curatare.

e Deschideti prin rabatare usa din sticld cu
90°.

« Impingeti comutatorul glisant de pe latura
interioard a usii pand la opritor la stdnga, in
directia sagetii, si fixati-1in aceastd pozitie.

« Rabatati usa din sticld din dreapta la nivelul
balamalei, in jos, si demontati usa din sticld
injos.

« In caz de necesitate, curdtati usa din sticld cu
0 lavetd umeda si detergent.

« Clatiti apoi cu o lavetd umezitd cu apd cu-
rata.

« Uscati cu grija usa din sticla.

« In scop de montare, basculati in jos usa din
sticld din dreapta.

 Montati pentru inceput boltul sténga al ba-
lamalelor in orificiul corespunzator.

« Impingeti comutatorul glisant pand la opri-
tor la stdnga si fixati-1 in aceasta pozitie.

e Ridicati usor partea dreaptd si eliberati co-
mutatorul glisant, astfel incat boltul din
dreapta al balamalei sa alunece in orificiu.
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« Verificati daca usa din sticld este fixatd co-
respunzdtor in balamale si dacd se poate
deschide si inchide in siguranta.

Curdtarea accesoriilor

A\

Precautie!

Pericol de rdnire datorat furculitelor

ascutite pentru tepusa rotativd

si tepusele de rotisor, precum i

al canturilor ascutite la nivelul

discurilor pentru cadrul rotativ!

o Acordati atentia necesard la cu-
ratarea elementelor ascutite i
tdioase.

« Curatati dupd aceea accesoriile cu apd cal-
dutd cu putin detergent.

Asistentd in caz de defectiuni

e In cazul impuritdtilor persistente, puteti in-
muia componentele si cu apd cdldutd si de-
tergent.

« Cldtiti toate piesele cu apd curatd.

» Dupd curdtare, uscati bine toate componen-
tele.

Problema Cauze posibile

Asistentd

Aparatul nu functio-
neazq.

Stecdrul nu este introdus in priza.

Cuplati stecherul intr-o priza nedeterio-
ratd, instalatd in mod corespunzdtor.

nu a fost actionatd.

Tasta de pornire-oprire/start-stop

Initiati procesul de gatit cu tasta de
pornire-oprire/start-stop.

Inchideti usa din sticld.

Usa din sticld este deschisa

Alimentele nu sunt
gatite.

Bucdtile de alimente pentru gatit
sunt prea mari.

Tdiati bucdati mai mici. Bucatile mai mici
se gatesc mai uniform.

Temperatura de gatire este prea
redusa.

Setati o temperatura de gatire mai
mare.

Timpul de gdtire este prea scurt.

Setati un timp de gdtire mai lung.

Alimentele nu sunt
gatite uniform.

Alimentele pentru gatit sunt prea
apropiate unele de altele.

Anumite alimente pentru gdtit, ca de
ex. cartofii prdjiti, ar trebui scuturate
dupa trecerea a jumdtate din timpul de
gatire. Scuturati cosul rotativ.

100




Problema Cauze posibile Asistenta

Din aparat iese fum alb. | Alimentele pentru gdtit sunt foarte | Laincdlzirea de alimente pentru gdtit
grase. cu o concentratie foarte ridicatd de
grdsimi, se scurge grdasime in cuptor

si este produsd o caldurd mai mare
fatd de cea normald. Asigurati-va ca
recipientul de colectare a grdsimii este
amplasat in sectiunea inferioard a
cuptorului.

In cuptor sau la nivelul accesoriilor | Reziduurile de grasime se ard in cuptor.
sunt prezente in continuare resturi | Curdtati cuptorul si accesoriile dupd
de grasime provenite de la procedu- | fiecare utilizare.

ra anterioard de gatit.

Cartofii prdijiti proaspeti | Cartofii sunt prea umezi. Uscati cartofii cruzi pentru prdjit si apoi
nu devin crocanti. picurati putin ulei pe ei.

Cartofii sunt tdiati in bucdti prea Tdiati cartofii in bucdti mai mici.
mari.

Cartofii prdijiti proaspeti | Cartofii proaspeti pentru prdjit nu | Lasati cartofii proaspeti pentru prdjit
sunt prdjiti neuniform. au fost inmuiati in apa suficient. un timp in apq, la inmuiat, pentru a
indepdrta amidonul de la suprafata.
Apoi scurgeti cartofii si uscati-i cu un
servet de bucdtdrie de hdrtie.

Sortimentul de cartofi utilizat nu Utilizati cartofi proaspeti, tari.
este adecvat pentru prdjire.

Indicatie cu privire la sistemul de iluminat
al cuptorului

Corpul de iluminat din cuptor este fixat prin
montare si nu poate fiinlocuit.
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Depozitarea Date tehnice
. (1urot,gti temeinic aparatul 5| accesoriile i Model DF-E0201
lasati toate componentele s se usuce com-
plet inainte de a le depozita. Tensiunea 220-240 V~
« Depozitati aparatul si accesoriile intr-un loc Frecventa 50/60 Hz
curat, uscat si fard praf. '
Putere 2000 W
Eliminarea Zgomot 61 dB(A)

Eliminarea ambalajului

Ambalajul produsului este fabricat din mate-
riale reciclabile. Eliminati materialele de am-
balare in conformitate cu marcajele acestora
prin intermediul centrelor publice de colectare,
respectiv in conformitate cu prevederile natio-
nale specifice.

Eliminarea aparatelor uzate

Atunci cand nu mai doriti s@ utilizati

aparatul electric, predati-I unui centru
"= public de colectare a aparatelor electri-
ce uzate. Aparatele electrice uzate nu trebuie
in niciun caz aruncate in containerele pentru
gunoi (a se vedea simbolul).

Indicatii suplimentare privind eliminarea

Predati aparatul electric uzat fard a afecta re-
folosirea sau valorificarea a acestuia.
Aparatele electrice uzate pot contine substan-
te poluante. In cazul manipuldrii necorespun-
zGtoare sau deteriordrii aparatului, cu ocazia
valorificarii ulterioare, aceste substante pot
cauza probleme de sandtate sau infesta apa
sisolul.
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Volumul cuptorului 11 litri

Capacitatea totald 3,5 litri
a cosului rotativ

Dimensiunile Indltime x Idtime x
echipamentului | addncime
cca 375 x28 x 34 cm

3

Garantia

Kaufland acordd o garantie de 3 ani de la data
cumpdrarii.

Sunt exceptate de la garantie daunele provo-
cate ca urmare a nerespectdrii instructiunilor
de folosire, utilizdrii abuzive, manipuldrii neco-
respunzdatoare, reparatiilor neautorizate sau
intretinerii si ingrijirii insuficiente.



Vazend zakaznicka,
vazeny zakaznik!

BlahoZelame Vam ku kape Vasho nového pri-
stroja. Rozhodli ste sa pre vyrobok s vybornym
vykonom za vynikajucu cenu, ktory vam prine-
sie vela radosti.

Pred pouzitim pristroja sa obozndmte so vdet-
kymi pokynmi tykajucimi sa obsluhy a bezpec-
nosti.

Pristroj pouZzivajte len predpisanym sposobom
a na ucely, na ktoré je urceny. Pri odovzdavani
vyrobku tretej strane jej odovzdajte aj vietky
podklady.

Bezpecnost

Rozsah dodavky

- Jednotka pristroja (A)

- Otocny ks (B)

- Zaistovacie skrutky (2x) (C)

- Hriadel otocného razia (D)

- Vidlicky otocného razna (2x) (E)

- Grilovacie razne (10x) (F)

- KotUce otocného podstavca grilovacieho
razna (2x) (G)

- Grilovacie mriezky (3x) (H)

- Pomédcka na vyberanie (1)

- Zachytavacia miska na tuk (J)

- Navod na obsluhu

Skontrolujte, ¢i vam boli dodané vietky diely
a Ci sa pristroj pri preprave neposkodil.
Poskodeny pristroj neuvadzajte do prevadzky!
V pripade poskodenia sa obratte na niektord
z pobociek Kaufland.

Predtym, ako pristroj prvy raz pouZijete, si dosledne precitajte nasledujlce bezped-

nostné pokyny.

Za Ucelom bezpecného pouzivania dodrziavajte nasledujice bezpecnostné pokyny.

Pouzitie v siillade s urcenim

- Tento pristroj je ureny vylucne na fritovanie, ohrievanie, varenie, grilovanie, pece-
nie a susenie jedal v mnozstvach beznych pre domacnosti.

- Multifunkcna teplovzdusna fritéza nie je ur¢end na vyprazanie vo fritovacom oleji
alebo tuku. Horlci vzduch moze spdsobit vznietenie oleja, tuku alebo inej tekutiny.
Do priestoru rary nikdy nedavajte olej, tuk alebo iné tekutiny.

- Pristroj nepouzivajte vo vonkajsom prostred.

- Pristroj je urCeny len na pouzivanie v domacnostiach. Nie je ureny na pouzivanie

v obchodnych prevadzkach.
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- Pristroj pouzivajte len na predpisané Gcely a s origindlnym prislusenstvom. Kazdé
iné pouzitie alebo zmeny na pristroji st v rozpore s Ucelom pouzitia. Za Skody
vzniknuté ndsledkom pouzitia v rozpore s urenim alebo zlej obsluhy nepreberd
predavajuci zodpovednost.

Bezpecnost deti a osob

ﬁ Vystraha!
Nebezpecenstvo udusenia deti pri hre s obalovym materialom!

« Obalovy materidal uchovavajte vzdy mimo dosahu detl.

- Tieto pristroje smu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzic-
kymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skdsenosti
a vedomosti, ak su pod dohladom alebo boli poucené o bezpecnom pouzivani
pristroja a porozumeli nebezpecenstvam spojenym s jeho pouzitim.

- Deti sa nesmu s pristrojom hrat.

- Cistenie @ Udrzbu vykonavani pouzivatelom nesmu uskutocriovat deti, ktoré si
mladsie ako 8 rokov a nie st pod dozorom.

- Deti mladSie ako 8 rokov by sa nemali zdrziavat v blizkosti pristroja a pripojného
vedenia.

VSeobecnd bezpecnost

c Upozornenie!
, Nebezpecenstvo popalenia horacimi povrchmil Plochy pristroja

a prislusenstva, ktorych sa mozno pocas prevadzky dotknat, mozu byt

horuce.

« Pocas prevadzky a kym je pristroj hortci sa nikdy nedotykajte sklene-
nych dvierok alebo tela rary!

« Pocas prevadzky dodrziavajte vzdialenost od otvoru na vystup pary na
zadnej strane pristroja. Unikajtca para moze sposobit popaleniny!

« Po otvoreni sklenenych dvierok sa moze uvolhit hortca para, ktord moze
viest k popdleniu. Dbajte na to, aby ste nemali tvar ani ruky priamo nad
zariadenim.
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C Upozornenie!
\ Nebezpecenstvo popdlenia hortcimi povrchmil Plochy pristroja

a prislusenstva, ktorych sa mozno pocas prevadzky dotknat, mozu byt

horuce.

* Ked je pristroj horuci, nesiahajte do priestoru rary!

« Sklenenych dvierok sa dotykajte pri otvarani vzdy iba za rukovat.

« Na vlozenie alebo vyberanie hortceho otocného kosa, otocného razna
alebo otocného podstavca grilovacieho razna do pristroja pouzivajte
dodand pomacku na vyberanie.

« Pri manipuldcii s hortcim pristrojom pouzivajte vzdy rukavice pre spora-
ky alebo chnapky!

« Pred Cistenim a prendsanim nechajte pristroj po pouziti najprv Uplne
vychladnat!

- Nebezpecenstvo Urazu! Vidlicky otocného razia, grilovacie razne a kotlce otoc-
ného podstavca grilovacieho razna su Spicaté a s ostrymi hranami. Pri zlozeni ale-
bo rozlozeni otocného razna a oto¢ného podstavca grilovacieho razna pouzivajte
ochranné rukavice. Pri Cisteni Spicatych Casti a casti s ostrymi hranami budte opa-
trni.

- Pristroj pracuje vylucne s horacim vzduchom. Horuci vzduch moze sposobit vznie-
tenie oleja, tuku alebo inej tekutiny. Do priestoru rary nikdy nedavajte olej, tuk
alebo iné tekutiny.

- Pristroj sa musi pravidelne kontrolovat na znaky poskodenia. Pristroj sa nesmie
pouzivat, ked je poskodeny sietovy kabel, teleso, oviadaci panel, sklenené dvierka
alebo diely prislusenstva.

- Privodny kabel je nutné pravidelne kontrolovat. Ak je privodny kabel poskodeny,
pristroj sa uz nesmie pouzivat.

- V pripade poskodenia sietového kabla ho smie vymenit len autorizovany servis,
aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

- Pristroj sa smie prevadzkovat len s dodanym prislusenstvom.

- Pristroj nie je ureny na prevadzku s externymi spinacimi hodinami ani samostat-
nym systémom dialkového ovladania.

- Pristroj pripojte len do neposkodenej, podla predpisov inStalovanej zasuvky
s ochrannym kontaktom.
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- Pristroj nikdy nepouzivajte pod visiacimi skrinkami, vedla zdaclon ani inych horla-

vych predmetov.

- Pristroj neumiestnujte do bezprostrednej blizkosti vody, napr. na umyvadld, umy-
vacie vane alebo vo vihkych pivniciach. V opacnom pripade hrozi nebezpecenstvo

urazu elektrickym pradom.

- Zabezpecte, aby na sietovy kabel ani sietovl zastrcku nekvapkala voda.
- Zabezpecte, aby sa dovnatra pristroja nedostali ziadne tekutiny.
- Pristroj a sietovy kabel so zastrckou nikdy neponarajte do vody alebo inych kvapa-

- Pristroj sa nesmie Cistit parnym Cisticom.

lin a necistite pod tectcou vodou!

- Pristroj sa nesmie umyvat v umyvacke riadu.
- Venujte pozornost odseku ,Cistenie a osetrovanie”.

Bezpecnost pri montdzi a zapdjani

Pristroj zapdjajte len do takého elektrického
zdroja, ktorého napdtie a frekvencia zodpo-
vedaju Gdajom na vyrobnom Stitku! Typovy
Stitok sa nachddza na spodnej strane pristro-
ja.

Pristroj vzdy umiestnite na stabilnd, rovnd
a ziaruvzdorna plochu. Plocha pod spodnou
castou zariadenia mdze zmenit farbu a moze
sa poskodit. V pripade pochybnosti pouzite
dodatocne ziaruvzdorna dosku.

Pristroj sa nesmie inStalovat do vstavaného
nabytku alebo skrine. V opacnom pripade
nebude mozné dostatoCné vetranie a moze
vzniknat poziar alebo poskodenie pristroja.
Pristroj sa smie pouZivat len ako volne stojaci.
Pristroj umiestnite tak, aby bolo okolo do-
statok miesta na cirkulaciu vzduchu. Vzdia-
lenost od zadnej steny, k boCnym stendm
a nad pristrojom musi byt najmenej 10 cm.
Dbajte na to, aby sa ventilacné otvory na
pravej a lavej strane, naspodku pristroja ne-
zablokovali alebo nezakryli predmetmi.

Do vetracich otvorov pristroja nezasvajte
Ziadne predmety.
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- Pristroj neumiestnujte na obrusy ani textilné

vyrobky s vysokym viasom.

Pristroj sa nesmie umiestiovat na hordcu
plochu alebo do blizkosti zdrojov tepla.
Pristroj ma protiSmykové plastové nozicky.
Pri nabytku, ktory ma lakovy alebo plastovy
povrch, alebo bol oSetreny prostriedkami na
drzbu, nemoze byt vylucené, Ze tieto latky
nenapadnd a nezmdkcia plastové nozicky.
Pristroj pripadne podlozte protiSmykovou
Ziaruvzdornou podlozkou.

Sietovy kabel umiestnite tak, aby sa on ne-
mohol nikto potknat alebo pristroj neimysel-
ne stiahnut na zem.

Bezpecnost pocas obsluhy
- Pocas prevadzky nenechavajte pristroj nikdy

bez dozoru.

- Ak je pristroj v prevadzke alebo vo faze

ochladzovania, drzte ho mimo dosahu deti
a domacich zvierat.

- Sietovy kabel sa nesmie dostat do kontaktu

s hordcimi Castami pristroja.

- Na hor(ci pristroj neddvajte horlavé predme-

ty ako utierky, chiapky atd.



- Nikdy nesuste textilie alebo predmety naq,
nad alebo v pristroji. Hrozi nebezpecenstvo
poziarul!

- Pristroj nepremiestriujte ani neprendsajte,
kym je eSte horuci.

- Na vlozenie alebo vyberanie hordceho otoc-
ného kosa, otocného razia alebo otocného
podstavca grilovacieho razia do pristroja
pouzivajte dodand pomdcku na vyberanie.

- Neopierajte sa o sklenené dvierka. Pristroj sa
moze prevrdtit!

- O sklenené dvierka neopierajte ziadne pred-
mety. Pristroj sa mdze prevratit alebo sa mo-
Zu poskodit zavesy a sklo.

- Pristroj pouZivajte iba s viozenou zachytava-
cou miskou na tuk, aby sa zachytil odkvapka-
juci tuk, omrvinky a iné zvysky jedal.

- Po kazdom pouziti vytiahnite sietovd zastrc-
ku zo zasuvky.

Bezpecnost pri Cisteni

- Pred kazdym cistenim pristroj vypnite a od-
pojte ho z elektrickej siete.

- Pred cistenim alebo uskladnenim nechajte
pristroj Uplne vychladnat.

Umiestnenie pristroja

GO

Pred prvym uvedenim do prevadzky

Odstraiite obalovy materidl
e Pred prvym pouzitim odstrarite z pristroja
vsetky obalové materidly.

Cistenie pred prvym pouzitim

Pred prvym uvedenim do prevadzky musite

pristroj a jeho prisludenstvo dokladne vycistit.

« Vlyberte vlozené diely prislusenstva z priesto-
ru rdry.

« Aby ste odstranili zvysky savisiace s vyrobou,
prevadzkujte pristroj niekolko minGt na naj-
vyssom stupni bez potravin.

« VyCistite pristroj a prislusenstvo, ako je opisa-
né v odseku ,Cistenie a starostlivost”.

» ZabezpecCte, aby po Cisteni boli vietky Casti
Uplne suché.

Upozornenie: Napriek dokladnému Cisteniu
moze prist pri prvom zohriati k miernemu
vyvolaniu dymu a zapachu. Je to normalne
a nie je to nebezpecné. Pre dostatocné vetra-
nie otvorte napriklad okno.

Diely prislusenstva

o Pristroj postavte na pevnd, rovnd a Ziaru-
vzdorn( plochu (napr. pracovn platiu z ne-
hrdzavejlcej ocele alebo platiu z prirodného
kamena, ako je Zula).

o Pristroj umiestnite tak, aby bolo okolo do-
statok miesta na cirkuldciu vzduchu. Vzdia-
lenost od zadnej steny, k bocnym stendm
a nad pristrojom musi byt najmenej 10 cm.

Zachytdvacia miska na tuk

Zachytavacia miska na tuk zabranuje omrvin-
kam, tuku a inym zvySkom z jeddl dostat sa na
dno priestoru rary a tam sa zapiect.

Mriezka na pecenie

Mriezky na pecenie su zvl@st vhodné na suse-
nie. Mdzu sa vsak pouzit aj na dopecenie, zo-
hrievanie atd.
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Otocny koS
Otocny koS je vhodny na pripravu hranolcekov,

malych kaskov zeleniny a md@sa a na prazenie
orechov.

Hriadel otocného razia a vidlicky otocného
razia

Hriadel otocného razna s vidlickami otocného
razna je vhodny na grilovanie celych kurciat
alebo na pecenie max. do 1,2 kg.

Hriadel otocného razia sa pouZiva aj na otoc-
ny podstavec grilovacieho razna.

Grilovacie razne a otocny podstavec
grilovacieho raziia

Na grilovacie razne mozete nastoknat kasky
masa, ryb, zeleniny atd. a grilovat ich v pristro-
ji. Grilovacie razne je mozné polozit na mriezku
na pecenie alebo vlozit do otocného podstav-
ca grilovacieho razna. V otocnom podstavci
grilovacieho razna sa grilovacie razne pocas
grilovania otacaju.

Pouzitie dielov prislusenstva

VloZenie/vybratie zachytavacej misky
na tuk

Aﬁ Upozornenie!
y Nebezpecenstvo popdlenia horuci-

mi povrchmil

» Na vybratie misky na zachytdva-
nie tuku pouZivajte chiapky alebo
nechajte pristroj Uplne vychladnat.

» Na vybratie misky na zachytdva-
nie tuku pouZivajte chiapky ale-
bo nechajte horicu zachytavaciu
misku na tuk Gpine vychladnat.
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Pozor!

Pristroj pouzivajte iba s viozenou zachytdvacou
miskou na tuk.

e Polozte zachyt@vaciu misku na tuk dolu na
dno priestoru rdry a zasunte ju aZ na doraz.

e Ak chcete vybrat zachytavaciu misku na tuk,
uchopte ju v strede za stredna prednu cast a
vytiahnite ju von.

Vlozenie/vybratie mriezky na pecenie

/\é Upozornenie!
y Nebezpecenstvo popdlenia hordci-

mi povrchmil

o Na vybratie mriezky na pecenie
pouZzivajte chiapky alebo nechaj-
te pristroj Uplne vychladnat.

e Na vybratie horlcej mriezky na
pecenie pouzivajte chiiapky alebo
ju nechajte Uplne vychladnat.

« Najskor polozte zachytavaciu misku na tuk
dolu na dno priestoru rary.

« Mriezku na pecenie zasurite do bocnych vo-
diacich kolajnic az na doraz do priestoru rdry.

Tipy:

- Pre chrumkavé a rychle vysledky vlozte
mriezku na pecenie do pristroja vyssie.

- Po polovici Casu pecenia prelozte hornd
mriezku na pecenie dole a dolnt mriezku
hore, aby ste dosiahli rovnomerny vysledok.



ZloZenie/rozlozenie otocného podstavca
grilovacieho raziia (obrazok [EN))

Varovanie!

Nebezpecenstvo poranenia Spica-

tym grilovacim raznom a ostrymi

hranami na kotlcoch otocného

podstavcal

e Na zlozenie alebo rozlozenie
otocného podstavca grilovacieho
razna pouzivajte chnapky.

Upozornenie!

Nebezpecenstvo popdlenia horlci-

mi povrchmi!

o Vzdy pouzivajte dodant pomac-
ku na vyberanie horuceho otoc-
ného podstavca grilovacieho raz-
na z pristroja.

e Na zlozenie alebo rozlozenie
otocného podstavca grilovacieho
razna pouzivajte chaapky.

ZloZenie

Upozornenia:

- Kotlce otocného podstavca su vybavené
oznaceniami ,L" (viavo) a ,R” (vpravo).

- VinQtorné zarezy na obidvoch koncoch hria-
dela otocného razna oznacuju vonkajsiu po-
lohu zaistovacich skrutiek. Kotce otoného
podstavca sa nesmU pripeviovat dalej na
vonkajsiu stranu hriadela, aby bolo mozné
hladké otacanie.

e Zasurite oba kotuce otoCného podstavca
podla ich oznacenia ,L" (vlavo) a ,R" (vpra-
vo) (1) na hriadel otocného razna (1). Pritom
dbajte na to, aby
- racky zaistovacich skrutiek smerovali von,
- boli kotuce otoCného podstavca umiest-

nené medzi zarezmi (smerom do stredu
hriadela).

GO

« Upevnite oba kotlce otocného podstavca so
zaistovacimi skrutkami zatial len mierne na
hriadel otocného razna (2).

» PrestrCte hrot grilovacieho razna osadeny
s grilovanym jedlom cez jeden z kruhovych
otvorov do lavého kotuca otocného podstav-
ca (3).

» Zatlacte do seba Uchytku na druhom konci
grilovacieho razia (4) a tento otoCte vo vy-
brani pravého kotGca otocného podstavca
(4), kym Gchytka nezacvakne.

» Rovnakym sposobom pripevnite zvysné grilo-
vacie razne na otocny podstavec.

Dolezité: Ak nepouzivate vsetkych 10 gri-
lovacich raziov, rozdelte grilovacie razne
rovnomerne na otocny podstavec (vzdy dva
proti sebe), aby bolo mozné hladké otacanie.

» Popripade znova zoradte kotGce otocného
podstavca a pevne utiahnite zaistovacie
skrutky.

RozlozZenie

» Pouzivajte chiapky a stlacte Gchytku grilo-
vacieho razna.

» Otocte grilovaci razen z vybrania pravého
kotGca otocného podstavca a vytiahnite hrot
z kruhového otvoru lavého kotlca otocného
podstavca.

* Rovnakym spdsobom zlozte zvysné grilova-
cie razne z otocného podstavca.

« Uvolfiujte zaistovacie skrutky, az kym sa
kotuce otocného podstavca daji nasunat na
hriadel otocného razna.

» Odsunte kotuce otocného podstavca z hria-
dela otocného razna.
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Zlozenie/rozloZenie otocného razia

(obrdzok [FA))

A\

Varovanie!

Nebezpecenstvo Urazu hrotmi

vidliCiek otocného raznal

e Na zloZenie alebo rozlozenie
otocného podstavca grilovacieho
razia pouzivajte chaapky.

Upozornenie!

Nebezpecenstvo popdlenia hordci-

mi povrchmi!

« Vidy pouzivajte dodant pomac-
ku na vyberanie horuceho otoc-
ného razna z pristroja.

e Na zlozenie alebo rozlozenie
otocného podstavca grilovacieho
razna pouzivajte chiapky.

AN

ZloZenie

Upozornenie: Vnatorné zdrezy na obidvoch
koncoch hriadela otocného razia oznacuju
vonkajsiu polohu zaistovacich skrutiek. Vidlicky
otocného razna sa nesmu pripeviovat dalej
na vonkajsiu stranu hriadela, aby bolo mozné
hladké otacanie.

o Prestrcte hriadel oto¢ného razfia pozdizne
cez stred grilovaného jedla.

« \/sunite vidlicky otocného razna na oba konce
hriadela otocného razna (1).

o Vidlicky otocného razna vsUvajte dalej, az
kym nebudu hroty vidlicky nastr¢ené pevne
v grilovanom jedle.

« Vidlicky otocného razna dobre upevnite zais-
tovacimi skrutkami (2).

RozlozZenie

e Pouzivajte chiapky a uvolnite zaistovacie
skrutky, az kym sa vidlicky otocného razia
daju postvat na hriadeli otocného razna.
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» Opatrne vytiahnite vidlicky otocného razna
z grilovaného jedla.

» Posufite vidlicky otocného razia od seba
a vyberte ich z hriadela otocného razna.

« \lytiahnite hriadel otocného razna z grilova-
ného jedla.

Vlozenie/vytiahnutie grilovacieho kosa,
otocného podstavca grilovacieho razia
(obrdazok [E1))

Upozornenie:

Vlozenie a vytiahnutie grilovacieho kosa,
otocného podstavca grilovacieho razna alebo
otocného razna do priestoru rary sa vykona
rovnakym sposobom.

VAN

Upozornenie!

Nebezpecenstvo popdlenia horci-

mi povrchmil

« Na vlozenie otocného kosa, otoc-
ného podstavca grilovacieho
raziia alebo otocného razia sa
odporaca pomadcka na vyberanie,
aby sa zabranilo popalenindm od
horuceho pristroja.

o Vidy pouZivajte dodand pomac-
ku na vyberanie horlceho otoc-
ného kosa, otocného podstavca
grilovacieho razia alebo otocné-
ho razna z pristroja.

Vlozenie

 Umiestnite pomdcku na vyberanie, ako je to
zndzornené na obrazku 3, pod oba konce na
strane otocného kosa (prip. na otocny pod-
stavec alebo otocny razen) (1) a nadvihnite
ho do priestoru rary (2).

« Najskor vlozte lavy koniec do uloZenia viavo
v priestore rary (3).



e Potom trochu nadvihnite pravy koniec
a zaveste ho na dosadaciu plochu vpravo
v priestore rary (4).

« Skontrolujte, Ci je otocny koS spravne zaiste-
ny, aby sa mohol otacat.

- Ked' je pristroj vypnuty, otocny kos (prip.
otocny podstavec alebo otocny razen) sa
nesmie dat otocit okolo svojej vlastnej osi.

- Ak sa tak predsa len stane, viozte lavy ko-
niec osi hibSie do ulozenia.

Opis oviadacieho panela (obrazok 1)
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Vybranie

 Umiestnite pomacku na vyberanie pod oba
konce na strane otocného kosa (prip. na
otocny podstavec alebo otocny razen).

e Najprv nadvihnite nahor pravy koniec z ulo-
Zenia vpravo v priestore rary.

» Mierne ohnite pomdcku na vyberanie, az
kym favy koniec nevykizne z ulozenia.

« Opatrne zoberte otocny koS (prip. otocny
podstavec alebo otocny razen) z priestoru
rary a polozte ho na povrch odolny proti teplu.

Ovladacie tlacidla (obrazok X))

Ovladacie tlacidld na oviédacom paneli maju
nasledujuce funkcie:

Popis

- Po zapnuti ovlddacieho panela sa zobrazi prednastavend tep-

- Dotykom na tlacidlo sa teplota moze zvySovat v krokoch po
5°Caz do maximadlne 200 °C.

- V spojeni s programom Susenie je maximdina nastavitelna tep-

- Dotykom na tlacidlo sa teplota moze znizovat v krokoch po

Symbol  Funkcia tlacidla

lota.
/\ Zvysenie teploty

lota 80 °C.
\[ﬂ/ ZniZenie teploty

lota 30 °C.

5°C az do minima 65 °C.
-V spojeni s programom Susenie je minimdlna nastavitelnd tep-

- Osvetlenie sa zapne dotykom na tlacidlo. Po opdtovnom doty-

Osvetlenie priestoru

A
~< >-

ku sa osvetlenie vypne.
rary zapnutie/vyp- |- Osvetlenie sa automaticky zapne, ked' sa dvere otvorig, a opdt

nutie sa vypne, ked' st zatvorené.
- Osvetlenie sa automaticky vypne cca po 1 minGte.

Vyber predvolenych - Po prvom dotyku na tlacidlo sa zobrazi prvy symbol programu.

programov

- Pri kazdom dalSom dotyku sa zobrazi dalsi symbol programu.

M
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Symbol

O
A

4

Funkcia tlacidla Popis

- Na zapnutie ovladacieho panelu stlacte cca na 2 sekundy tla-
Tlacidlo zapnutia/ | Cidlo.
vypnutia/spustenia/ |- Po nastaveni pozadovanej teploty a casu varenia alebo po vy-
zastavenia bere prednastaveného programu spustite proces varenia opd-
tovnym stlacenim tlacidla.

- Dotykom na tlacidlo sa zapne funkcia otdcania otocného kosa,
otocného podstavca grilovacieho razia alebo otocného razna.
- Po opdtovnom dotyku sa funkcia otacania vypne.

- Po zapnuti ovlddacieho panela sa zobrazi prednastaveny cas

Zapnutie/vypnutie
funkcie otacania

varenia.
PrediZenie ¢asu |- Dotykom na tlacidlo sa ¢as varenia moze predizit v 1-mindto-
varenia vych krokoch az na maximaine 60 minat.

- V spojeni s programom Sudenie je nastavenie mozné iba
v 30-minatovych krokoch az do maximalne 24 hodin.

- Dotykom na tlacidlo sa cas varenia moze skratit v 1-minato-
Skrdtenie casu vych krokoch az na maximdine 1 minatu.
varenia - V spojeni s programom SuSenie je nastavenie mozné iba
v 30-minatovych krokoch az do minimdlne 2 hodin.

« Dotykajte sa funkénych tlacidiel bruskami,  Upozornenie:
nie Spickami prstov. Dvere pristroja musia byt zatvorené, aby bolo
Tlacidla su citlive na dotyk, nie je potrebny mozné vykonat nastavenia a ovladat funkéné

tlak.

tlacidla.

Ked zariadenie rozpoznd dotyk, ozve sa pip-

nutie.

« Dbaijte na to, aby boli tlacidld vzdy Cisté, su-
ché a aby neboli zakryté predmetmi.
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Indikatory (obrézok [17))
Indikatory na ovladacom displeji maju nasle-
dujci vyznam:

Symbol Funkcia zobrazenia

‘0.. Ventilator je aktivny

o

Ohrev je aktivny

(& Zobrazenie nastavenej teploty, na-
o pr. 180 °C
: 1_" & Zobrazenie nastaveného casu varenia,

napr. 15 minat

Prednastavené programy (obrazok LX)

Ak vyberiete jeden z prednastavenych progra-
mov, automaticky sa navrhnU predvolené na-
stavenia Casu varenia a teploty, ako gj funkcia
otdcania niektorych jedal. Tieto programy mo-
Zete kedykolvek zmenit pomocou funkcnych
tlacidiel pre teplotu a cas varenia, ako aj ma-
nudlne zapnUt alebo vypnat funkciu otacania.

Popis

Ak je proces varenia zastaveny alebo je ovld-
daci panel vypnuty, ventildtor pokracuje v
chode cca 20 sekind, aby sa pristroj ochladil.
Symbol zhasne po vypnuti ventilatora.

Ked sa dosiahne nastavend teplota, symbol
zhasne a znova sa rozsvieti, ak pristroj dohrie-
va.

Teplota sa zobrazuije striedavo s nastavenym
casom varenia.

Cas varenia sa zobrazuje striedavo s nasta-
venou teplotou Pocas procesu varenia sa od-
pocitava cas.

Upozornenie:

Navrhované teploty a asy varenia st iba prie-
merné hodnoty a popripade sa musia upravit.
KedZe prisady sa liSia v zdvislosti od ich povo-
du, velkosti, teploty a kvality, skutocné teploty
a asy varenia sa mozu odlisovat.
Bezpodmienecne sa uistite, Ze predovsetkym
mdso, ryby a hydina st dovarené.

Prednastavené  Prednastaveny  Prednastavend
Symbol Program . . .
teploty cas varenia funkcia
w Hranolceky 200 °C 25 minQt Funkcia otacania
@ Steaky/kotlety 180 °C 20 minat -
# Kuracie stehno 180 °C 30 minat -
’ Ryby 180 °C 18 mindt _

13
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Symbol Program teploty
QJ Garnaty 160 °C
“ Cela hydina/Pecenie 200 °C
dy Spizy 200 °C
%& (ovocia i(:’Jlljestir)“;eleniny) I

Zapnutie a vypnutie zariadenia

Zapnutie

e Zatvorte sklenené dvierka.

o Sietovu zastrcku zapojte do neposkodeng;,
podla predpisov nainstalovanej zasuvky s
ochrannym kontaktom.

- Kratko sa rozsvietia vietky symboly na
oviddacom paneli.

- Napokon sa rozsvieti symbol tlacidla Zap-
Vyp/Start-Stop.

» Na zapnutie ovlddacieho panelu sa dotkni-
te cca na 2 sekundy tlacidla Zap-Vyp/Start-
Stop.

- Ovladaci panel sa zapne.

- Zobrazia sa vsetky symboly funkénych tla-
Cidiel.

- Blika symbol tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop.

- Striedavo sa zobrazuje teplota (180 °C) a
¢as varenia (15 minQt).

Vypnutie
* Na vypnutie pristroja sa dotknite tlacidla
Zap-Vyp/Start-Stop cca na 2 sekundy.
- Na ovladacom paneli niekolkokrat zablika
,00" a symbol tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop.
- Symbol ventilatora zostane svietit dovtedy,
kym sa ventildtor nevypne.
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Prednastavené  Prednastaveny  Prednastavend

¢as varenia funkcia
12 minGt -
40 minat Funkcia otacania
20 minat Funkcia otacania
4 hodiny =

- VBetky ostatné symboly na ovliadacom pa-
neli zhasnd.
- Ked' sa vypne ventildtor, trvale sa rozsvieti
symbol tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop.
e Ak chcete pristroj Uplne vypnat, vytiahnite
sietovl zastrcku zo zasuvky.

Zmena teploty a ¢asu varenia

Po zapnuti ovlddacieho panela sa ukazuje tep-

lota 180 °C a cas varenia 15 minGt.

Teplotu a ¢as varenia mozete zmenit pomocou

funkcnych tlacidiel ,Zvysenie/znizenie teploty”

a ,Zvysenie/znizenie casu varenia”.

« PoZadovand  teplotu nastavte pomocou
funkénych tlacidiel ,ZvySenie/znizenie tep-
loty”.

- Teplota je nastavitelnd v rozsahu od 65 do
200 °Cv krokoch po 5 °C.

» PoZadovany Cas varenia nastavte pomocou
funkénych tlacidiel ,ZvySenie/znizenie Casu
varenia”.

- Nastavitelny cas varenia: od 1do 60 minat
v krokoch po 1 mindte.

Hodnoty nastavenej teploty a ¢asu varenia sa
striedavo zobrazuju na ovliddacom paneli.



Upozornenie:

- Opakovany kratky dotyk funkcnych tlacidiel
na nastavenie teploty alebo casu varenia
spOsobi postupné zvysSovanie, prip. znizova-
nie hodnot.

- DIhsie podrzanie tlacidla spdsobi rychle zvy-
Sovanie alebo znizovanie hodndt.

Upozornenie: Nastavenie teploty a casu va-
renia mozete kedykolvek zmenit pomocou
funkcnych tlacidiel.

Upozornenie: Ak sa do 1 mindaty nestlaci ziad-
ne tlacidlo, oviddaci panel sa znova vypne
a opat je potrebné vykonat nastavenia.

Vyber predvolenych programov

« Zapnite pristroj.

« Postupne sa kratko dotknite tlacidla Progra-
my, az kym sa nezobrazi symbol pozadova-
ného programu.

- Striedavo sa zobrazuje prednastavenad tep-
lota a €as varenia pre prislusny program.

- Blika symbol tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop.

- Ak je pre zvoleny program prednastavend
funkcia otacania, dodatocne bliké aj sym-
bol funkcie otacania.

o \/ pripade potreby zmerite odporucana tep-
lotu a Cas varenia.

Upozornenie: Ak sa do 1 minaty nestlaci Ziad-

ne tlacidlo, ovlddaci panel sa znova vypne

a opat je potrebné vykonat nastavenia.

Spustenie procesu varenia

« Dajte suroviny do priestoru na varenie.

e Zatvorte sklenené dvierka.

« Zapnite pristroj.

« Nastavte pozadovand teplotu a cas varenia
alebo zvolte prednastaveny program.

GO

» Proces varenia sa spusta kratkym dotknutim
tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop.

- Symboly pre ohrev a ventilator sa zobrazu-
ju na displeji.

- Hodnoty nastavenej teploty a casu varenia
sa striedavo zobrazuju na ovlddacom pa-
neli.

- Pocas procesu varenia sa odpocitava cas.

- Ked sa dosiahne nastavend teplota, sym-
bol pre ohrev zhasne a znova sa rozsvieti,
ak sa pristroj dohrieva.

Prerusenie/ukoncenie procesu
varenia

PreruSenie procesu varenia

o Aby sa proces varenia prerusil, kratko sa do-

tknite tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop.

- Zobrazenie Casu zostane stat.

- Blika symbol tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop.

- Ohrev sa vypne.

- Symbol ventilatora zostane svietit dovtedy,
kym sa ventildtor nevypne.

» Proces varenia mozete alternativne prerusit
aj otvorenim sklenenych dvierok.

o Aby proces varenia pokracoval, opétovne sa
kratko dotknite tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop
alebo zatvorte sklenené dvierka.

- Ohrev a ventilator sa znovu zapna.
- Zobrazenie casu sa odpoditava.

Upozornenie: Ak proces varenia nepokracuje
do 3 minat, vnatorné osvetlenie sa vypne. Na-
stavenia zostand dalej ulozené a proces méze
kedykolvek pokracovat. Na ukoncenie stlacte
tlacidlo Zap-Vyp/Start-Stop.
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Ukoncenie procesu varenia

 Aby sa proces varenia predcasne ukoncil a
vypol pristroj, dotknite sa tlacidla Zap-Vyp/
Start-Stop cca na 2 sekundy.

» Ak chcete pristroj Uplne vypnat, vytiahnite
sietovl zastrcku zo zasuvky.

Koniec procesu varenia

Po uplynuti nastaveného €asu zaznie Sestkrat
za sebou signdlny ton a na ovladacom paneli
niekolkokrat zablika symbol ,00" a symbol tla-
Cidla Zap-Vyp/Start-Stop.

Ohrev sa automaticky vypne.

Symbol ventilatora zostane svietit dovtedy,
kym sa ventilator nevypne.

VSetky ostatné symboly na ovlddacom paneli
zhasna.

Ked sa vypne ventilator, trvale sa rozsvieti
symbol tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop.

Odporicania na pripravu

Upozornenie!

Pristroj a prisluSenstvo v priestore
rary su velmi horace. Nebezpecen-
stvo popdlenial

« Sklenenych dvierok sa dotykajte
iba za rukovat.

e Pri otvarani sklenenych dvierok
budte opatrni, mdze sa uvolhit
horuca para.

e Na vyberanie prislusenstva z
priestoru rary pouzivajte chnapky
alebo dodand pomocku.

 Opatrne otvorte sklenené dvierka.

« Na vyberanie pouZivajte chiapky alebo do-
dand pomdcku a opatrne vyberte suroviny
na varenie z priestoru rary.

e Suroviny na varenie polozte na podlozku
odolnd proti teplu.

o Ak nechcete varit Ziadne dalSie potraviny,
vytiahnite sietovl zastrcku zo zasuvky a ne-
chajte pristroj a prislusenstvo Uplne vychlad-
nat.

Jedlo Min. - Max.

Hmotnost (gramy)

€as

(minaty)

Teplota
(°Q)

Odporiicanie

Zemiaky a hranolceky

Tenké mrazené 350 - 450 20-25 200  vhodné pre otocny koS
Hranolceky

Hrubé mrazené 400-500 20-25 200 | vhodné pre otocny koS
Hranolceky *

Gratinované 500-600 25-30 200  varit na strednej polohe
zemiaky
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Jedlo Min. - Max. Cas Teplota Odporicanie
Hmotnost (gramy)  (minity) (°C)
Mdso a hydina

Hovddzi steak 250 - 300 15-20 180 varit na 2 polohach, premiestnit
mriezku na pecenie po 10 min.
Bravcova kotleta 400-500 15-20 180 | varit na 2 polohdch, premiestnit
mriezku na pecenie po 10 min.
Klobasa na pecenie 400-800 13-15 200
Kuracie stehna 400-800 25-30 180 | varit na 2 polohdch, premiestnit
mriezku na pecenie po 12 min.
Kuracie prsia 400-800 15-20 180 varit na 2 polohach, premiestnit
mriezku na pecenie po 8 min.
Kuracie kridelka 600-800 25-30 180 | varit na 2 polohdch, premiestnit
mriezku na pecenie po 15 min.
Celé kurca 500-1000 30-40 200  max. hmotnost 1.2 kg,
zviazané
Snacky
Jarné zavitky 500-600 8-10 200  varit na 2 polohdch, premiestnit
mriezku na pecenie po 5 min.
Mrazené rybie prsty 500-800 6-10 200 | varit na 2 polohdch, premiestnit
mriezku na pecenie po 5 min.
Peceny obalovany 500 -800 8-10 180 varit na 2 polohdch, premiestnit
syr mriezku na pecenie po 5 min.
Zelenina 300-600 12-20 200 | varit na 2 polohdch, premiestnit
mriezku na pecenie po 10 min.
SuSené ovocie 200 - 400 600 45
(10 hod.)
Pecivo
Platky hrianky 130 - 150 5= 160 varit na 2 polohdch, premiestnit
mriezku na pecenie po 3 min.
Koldce 500-800 15-20 160 | piect na strednej zasuvnej polohe
Quiche 500 -800 15-20 180  piect na strednej zasuvnej polohe
Mafin 500-2800 15-18 200 | piect na strednej zasuvnej polohe

Informacie uvedené v tejto tabulke su iba orientacné. V zdvislosti od teploty, vlastnosti potraviny pod. sa
madzu vysSie uvedené hodnoty v praxi lisit.

* Na rovnomerné fritovanie niektorych potravin (napr. hranolcekov) je potrebné potravinami po polovici casu
varenia zatriast.
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Tipy

- Varenie potravin v malych kaskoch zvycajne
potrebuje trochu kratsi ¢as varenia ako pri
v@csich kusoch.

- Velké mnozstva potravin potrebuiju len o nie-
¢o dIhsi as ako menSie mnozstva.

- Otocenie alebo premieSanie mensich jeddl
zabezpedi, aby sa vSetky Casti upiekli rovno-
merne.

- Snacky, ktoré sa bezne pripravuja v rarach na
pecenie, sa mozu pripravit aj v horucej teplo-
vzdusnej fritéze.

- Na pripravu  chrumkavych hranolcekov
v otocnom kosi je optimdlne mnozstvo 700
gramov.

- Pouzite hotové cesto na rychle a jednoducho
plnené snacky. Hotové cesto potrebuije kratsi
¢as pecenia ako domdce cesto.

- Pri priprave kolacov alebo quiche pouzivajte
pekac alebo ohnovzdornd misu. Takisto, ak
pripravujete krehké alebo plnené jedla.

- Na zohriatie mdzete pouzit aj teplovzdusni
fritézu. Jednoducho nastavte na 10 minat
teplotu na 150 °C.

Pozndmka o akrylamide:

Pri horGcom fritovani mézu vznikat zdraviu

Skodlivé latky.

« Odstrante spalené zvysky jedal.

« Nedovolte, aby boli potraviny po fritovani
prilis tmavé.

18

Cistenie a starostlivost

Pristroj a prisluSenstvo by sa mali po kazdom
pouziti dokladne vycistit. Hned po vychladnuti
sa daju zvysky jedal odstranit najlahsie.

Vystraha!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu elek-
trickym pradom kvoli vihkosti!
Spotrebic:

« nepondrajte do vody,

e nedrzte pod teclcou vodoy;

» necistite v umyvacke riadu.

Upozornenie!

Nebezpecenstvo popdlenia horuci-

mi povrchmil

e Pred Cistenim nechajte pristroj
a prislusenstvo vzdy Uplne vy-
chladnat.

TAN

Pozor!

- Pristroj nikdy nedistite pomocou Cistiacich
prostriedkov alebo rozpustadiel, pretoze ho
mozu poskodit alebo pri dalSom pouziti zne-
Cistit potraviny.

- Nepouzivajte Spongie s drsnou stranou ani
abrazivne Cistiace prostriedky, aby ste nepo-
Skodili povrch pristroja a dielov prislusenstva.




Pozor!

- Neskriabte pripecené zvysky potravin tvrdy-
mi predmetmi. Casti prislusenstva a pristroj
sa tym mozu poskodit.

- Diely prislusenstva nie st vhodné do umy-
vacky riadu.

- Necistite priestor rary sprejom na Cistenie rar
na pecenie, pretoze zvysky na ohrievacich te-
lesdch sa uz viac nedaju odstranit.

Cistenie pristroja

o Uistite sq, Ci je sietova zastrcka vytiahnutd zo
zasuvky a pristroj je Uplne vychladnuty.

o Z pristroja vyberte v3etky diely prislusenstva.

o Priestor rary vycistite navihcenou utierkou.
Podla potreby naneste na utierku jemny Cis-
tiaci prostriedok.

« \onkajsie plochy a ovlddaci panel Cistite len
mdkkou, mierne navihcenou utierkou.

 Potom utrite pristroj utierkou navihcenou
v Cistej vode.

o Pristroj dokladne vysuste.

Cistenie sklenenjch dvierok (obrazok )

Sklenené dvierka sa mozu pre lahké Cistenie

zZlozit.

« Sklenené dvere otvorte 0 90°.

« Posunte posuvny spinac na vnatornej strane
dveriaz na doraz dolava v smere Sipky a pev-
ne ho podrzte v tejto polohe.

o Sklenené dvierka na pravej strane zavesu
trochu naklofite smerom dole a sklenené
dvere vyberte smerom dole.

« VnGtorn( a vonkajsiu stranu sklenenych dvie-
rok cistite navlhcenou utierkou a trochou
umyvacieho prostriedku.

 Potom utrite pristroj utierkou navihcenou
v Cistej vode.

GO

« Sklenené dvierka dokladne vysuste.

o Pri vkladani sklenené dvierka na pravej stra-
ne naklonte trochu smerom dole.

« Najskor zasunte kolik favého zavesu do otvo-
ru.

« Posunite posuvny spinac az na doraz dolava
v smere Sipky a pevne ho podrzte v tejto po-
lohe.

« Trochu nadvihnite pravd stranu a uvolnite
posuvny spinac, aby sa kolik pravého zavesu
zasunul do otvoru.

« Skontrolujte, Ci su sklenené dvierka spravne
zavesené v zavesoch a Ci sa daju bezpecne
otvorit a zatvorit.

Cistenie dielov prislusenstva

A\

Varovanie!

Nebezpecenstvo drazu Spicatymi

vidlickami otocného razia a grilo-

vacich raznov, ako @j ostrymi hra-

nami na kottcoch otocného pod-

stavcal

o Pri Cisteni Spicatych Casti a casti
s ostrymi hranami budte opatrni.

« Diely prisluSenstva Cistite v teplej vode
s trochou umyvacieho prostriedku.

« V pripade trvalého znecistenia mozete Cas-
ti namocit do teplej vody s prostriedkom na
umyvanie.

« \Betky Casti ndsledne oplachnite cistou vo-
dou.

» Po vycisteni vSetky Casti dobre osuste.
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Pomoc pri poruchach

Problém

Mozné priciny

Pomoc

Zariadenie nefunguije.

Napdjaci kabel nie je zapojeny.

Zapojte napgjaci kabel do neposkodene;,
spravne nainstalovanej bezpecnostne;
zasuvky.

Tlacidlo Zap-Vyp/Start-Stop
nebolo stlacené.

Spustite proces varenia tlacidlom Zap-Vyp/
Start-Stop.

Sklenené dvierka sd otvorené

Zatvorte sklenené dvierka.

Jedlo sa nevari.

Kusy suroviny na varenie sa prilis
velké.

Narezte ich na mensie kasky. Mensie kasky
$a varia rovnomernejsie.

Teplota varenia je prili$ nizka.

Nastavte vyssiu teplotu varenia.

Dizka varenia je prili§ kratka.

Nastavte vacsiu dizku varenic.

Jedlo nie je rovnomer-

Suroviny na varenie su prilis

Niektorymi surovinami na varenie, napr.

ne uvarené. blizko pri sebe. hranolcekmi, je potrebné po polovici dizky
varenia zatriast. Zatraste otocnym koSom.

Zo zariadenia vychd- | Suroviny na varenie su velmi Pri ohreve velmi mastnych surovin na varenie

dza biely dym. mastné. steka do priestoru rary tuk a vznika vacsia

teplota ako obvykle. Zabezpecte, aby sa
zachytdvacia miska na tuk spravne vlozila na
dno varného priestoru.

V/ priestore rary alebo na dieloch
prisluSenstva sa este zvysky tuku
z predchdadzajlceho varenia.

Zvysky tukov zhoria v priestore varenia. Po
kazdom pouziti vycistite priestor rary a diely
prisluenstva.

Cerstvé hranolceky nie
sU chrumkave.

Zemiaky su prilis vinke.

Cerstvo nakrdjané, surové hranolceky vysuste
a potom ich pokvapkajte trochou oleja.

Zemiaky su narezané na prilis
velké kusy.

Narezte ich na mensie kusky.

Cerstvé hranolceky
sU opecené nerovno-
merne.

Nakrgjané, surové hranolceky
neboli dostatocne namocené
do vody.

Cerstvo rezané, surové hranolceky dajte na
nejaky cas vo vody, aby sa odstranil Skrob

z ich povrchu. Potom hranolceky nechajte
odkvapkat a osuste ich papierovou kuchyn-
skou utierkou.

Pouzita odroda zemiakov nie je
vhodna na fritovanie.

PouZivajte Cerstvé, pevné zemiaky.
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Upozornenie k osvetleniu priestoru na
varenie

Ziarovka vo varnom priestore je pevne namon-
tovand a nedd sa vymenit.

Skladovanie

« Pred odlozenim pristroj a prislusenstvo do-
kladne vycistite a vSetky Casti nechajte Uplne
vyschnat.

« Skladuijte pristroj a prislusenstvo na Cistom,
suchom a bezprasnom mieste.

Likvidacia

Likvidacia obalu

Obal vyrobku je vyrobeny z materidlov vhod-
nych na recykldaciu. Obalové materidly odstra-
Aujte v sulade s ich oznacenim v ramci verej-
nych zbernych dvoroy, resp. podia miestnych
predpisov.

Likvidacia starého pristroja
Ak uZ elektricky pristroj dalej nepouzi-
vate, bezplatne ho odovzdajte vo verej-
™= nom zbernom dvore pre staré elektrické
pristroje. Staré elektrické spotrebice sa v Ziad-
nom pripade nesmd likvidovat prostrednictvom
zbernych smetnych nadob (pozri symbol).

Dalsie pokyny k likviddcii

Vas stary elektricky pristroj odovzdajte tak,
aby nebola ovplyvnena jeho dalSia recyklacia.
Staré elektrické spotrebice mézu obsahovat
skodlivé latky. Pri nespravnej manipuldcii alebo
poskodeni pristroja mozu tieto pri jeho neskor-
Sej recykldcii spdsobit ujmu na zdravi alebo
znecistit vodné toky ¢i podu.

Technické adaje

Model DF-E0201
Napdtie 220 - 240 V~
Frekvencia 50/60 Hz
Prikon 2000W
Hiuk 61dB(A)
Objem priestoru | 11litrov

na varenie

Objem otocného 3,5 litra

kosa

Rozmery pristroja | Vjgka x Sirka = hibka
cca 37,5 % 28 x 34 cm

€

Zaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 roky, ktora
zacina plynat dnom kapy.

Zo z@ruky su vylucené poskodenia, ktoré boli
sposobené nereSpektovanim pokynov v nd-
vode na obsluhu, nespravnym pouZivanim,
neodbornym  zaobchadzanim, samovolnymi
opravami alebo nedostatocnou Udrzbou a sta-
rostlivostou.
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YBa)XXAeMM KNNEHTH,

O6xBaT HO pOCTABKATA

Mo3gpasasame Bu ¢ nokynkara Ha Bawuma Hos
ypen. M3bpanu cte npomyKT ¢ NpekpacHo Cb-
OTHOLLIEHWE LieHa/KauecTBo, KOWTO Lie Bu noc-
TABS MHOTO PAAOCTM.

Mpedun 0o u3nonseate ypeaa, 3ano3Hante ce
C BCUUKM UHCTPYKLMW 30 0BCNyXBaHe 1 6e3o-
MACHOCT.

V13non3BanTe ypena camo Cropes onucaxue-
TO 1 30 NOCOYEHWTE 06MACTM HA NPUNOXKEHME.
Mpv NpenaBAHe HA YPeaa Ha TPETW NuLa npe-
OAUTE UM 1 LANATA My [LOKYMEHTALS.

be3onacHocT

- bnok Ha ypena (A)

- Boprawa ce kowHuua (B)

- Oukevpary uHToBe (2x) (C)

- Ban Ha BbpTaWmMa ce wuw (D)

- Bunku Ha BbpTALLMA ce Wi (2x) (E)

- lnwose 3a rpun (10x) (F)

- [yckoBe Ha BLPTALLATA Ce NOCTABKA HA LUK-
wa 3a rpun (2x) (G)

- 3apnHa pewertka (3x) (H)

- [oMoLLHO CpeacTBo 3a n3BaxaaHe (1)

- (b, 30 ynassHe Ha MasHuHaTa (J)

- MIHCTpyKuma 3a ynotpeba

[TpoBepeTe [anM €A HANWLE BCUUKW YaCTU U
00NW No ypena HIMa noBpeam OT TPAHCMOp-
TUPAHETO.

He nyckaute B ekcnnoarawys noBpeaeH ypen,
[Mpy NOBpeaa, Mons, 06pbLLANTE ce KbM Guiu-
an Ha Kaufland.

I'Ipe,u,m 00 13n0N13Bate ypena 3a mbpBu MbT, NPOYETETE BHUMATENHO CNedHNTE YKA-

3aHM4 30 6e30MacHOCT.

3a 6e3onacHa ynotpeba cnenpante yKAasaHWSTa 3a 6€30nacHoCT no-gony.

Ynotpe6a no npegHasHaueHue

- Ype[pt e npefHa3HAYeH CaMO 30 MbPXEHE, HArPIBAHE, FOTBEHE, MEYeHe HA rpurl,
rneyeHe 1 U3CyLLIABAHe Ha SCTUA B 06MYANHM 30 LOMAKMHCTBATA KOMMYECTBA.

- MynTUOYHKLMOHANHWAT GPUTIOPHWK, paboTell, C ropeLl, Bb3ayx, He e NpefHa3Ha-
UeH 3a M3M0M3BAHE C ONIMO WK MA3HWHA 30 MbpxeHe. Mopaay ropeLLms Bb3myx
ONWOTO, MA3HMHATA W OpYruTe TEYHOCTM MOTAT L Ce 3anangr. Hukora He fo6a-
BAUTE 0NNO, MA3HMHA WA LPYrk TEYHOCTU B KAMEPATA.

- He n3nonssaiite ype/aa Ha oTKpUTO.

- YpeapT e npeHa3HaueH camo 3a AOMALHA ynoTpeba. Toi He e npeasueH 3a

MPOMULLNEHO NPUNOXEHME.
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- M3nonssaunte ypena camo 3a onrucaHOTOo NPUNOXeHne 1 C OPUrnHanH1Te NpuHA-
nexHocTy. Beska apyra yr|0Tpe60 nnn n3mMeHeHne ce CMATAT 30 HECHOTBETCTBALLIA
HA NMpegHasHayYeHneTo. He ce noema OTrOBOPHOCT 30 LWEeTH, NPpUYNHEHN OT YNO-
Tpeéa, HeCbOTBETCTBALLA HA NMpeHAa3HAYeHWETO, U HENPABUITHO 06Cﬂy)KBCIHe.

Be3onacHoCT Ha gewa u xopa

é MpepynpexpeHue!
CbLLLeCTBYBA ONACHOCT OT 304YLWABAHE HA LeLara npu urpa

C onakoskara!
» HenpemeHHO LpbXTe ONAKOBbYHMSA MATEPMAN Ldrey OT deud.

- To3n ypen Moxe [a Ce 13Mon3ea OT 4eLd HA Bb3PACT Hag 8 roaMHK, KAKTO M Xopa
C HAMANEHN QU3NYECK, CEH30PHM UM MEHTANHW CNOCOBHOCTW UNK C HeLoCTa-
TbUHO OMWT WU/UNK NO3HAHKS, CAMO NOL, HABNIOAEHNE UK CNef, KATO €A MHCTPY-
KTMPAHW OTHOCHO 6e3onacHaTa My ynorpeba v ca pasbpanyt NpousTUyaLLmTe ot
TOBQ OMACHOCTU.

- [leua He Tp46Ba o4 MrpasT € ypena.

- [ouncTBaHeTO 1 NOTPEOUTENCKATA NOAAPbXKA He O1BA A Ce V13BbPLLBAT OT fe-
L4, OCBEH OKO He € Haf, 8-rofMLLIHA Bb3PACT M He Ce HabMto4ABAT OT Bb3PACTEH.

- Jeua nog, 8 rooyHn 4a ce Obpxar 4aney oT ypend v 3aXpaHBaLLmg kaben.

06K MHCTPYKL UK 3a 6esonacHocT

BHumaHue!
OnacHoCT OT M3rapsHe NOpaay ropeLLy noBbPXHOCTH! 1o Bpeme Ha

pabOoTA MOBbPXHOCTUTE HA YPeAd W HA NPUHALNEXHOCTUTE, [0 KOUTO

MOXe [ Ce LompeTe, MordT 4d Ob4AT MHOTO ropeLLy.

e HuKOra He [OKOCBAWTE CTHKNEHATA BPATA MM KOPMYCA Mo Bpeme Ha
paboTa, KaKTo W LOKATO YPeLwT e ropeLy!

« [10 Bpeme Ha paboTa nasere AMCTAHLMS OT OTBOPA 30 U3NM3AHE HA Na-
pa 0T 30HATA CTPAHA HA ypend. V13nu3aLiara napa Moxe 0a AoBene
0,0 n3rapgaHus!

« [1py OTBAPSAHE HA CTHK/IEHATA BPATA MOXE A4 C& HAOMIHe ropeLLLd napa
W 0A noBefe [0 M3rapaHuA. BHUMaBanTe NWLETO U pblLieTe Od He Cd
OMPEKTHO Haf ypena.
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BHumaHue!
, OnacHocT ot n3rapgHe nopaay ropeLL nosbpxHocTu! o Bpeme Ha

paboTa NOBLPXHOCTUTE HA YPeaad v HA NMPUHALNEXHOCTUTE, [0 KOUTO

MOXe [0 Ce fonpeTe, MordT 4d 6b4AT MHOTO ropeLLy.

 He [0KOCBAMTE BBTPELLHOCTTA HA QYPHATA, SOKATO YpemsT e ropeL!

* XBALLLAMTE CTbKIEHATA BPATA BAHAMM CAMO 3A [pbXKATA, KOrATO M1cKATe
0,0 9 OTBOPUTE.

* 1/13110n3BainTe BKNKOUYEHOTO B KOMMEKTA NOMOLLHO CPECTBO 30 U3BAX-
OQHe, 30 [0 NOCTABUTE WK U3BAAMTE OT ypeLd ropeLlara BbpTALa ce
KOLLHMLLQ, BbPTSLL, CE LLIMLL MMM BbPTALLA Ce NOCTABKA HA LLMLLICA 30 FPUI.

 BuHAru 13non3eante KyXHEHCKW PbKABMLY UK FOTBAPCKM PbKOXBATKY,
Korarto pabotuTe C ropeLums ypen!

e Cnep, ynotpeba octasete ypend 4a Ce OXNALM HAMBAHO, NPeau Ad ro
noumcTBaTe UK TPaHcnopTupare!

- ONacHOCT 0T HapaHsBaHe! BupTaLiuTe ce BUMKM HA LWL, LUMLLIOBETE 30 TPUN
W AMCKOBETE Ha BbPTALLATA Ce NMOCTABKA HA LML 3a TPUN ¢a oCTpw. M3nonssaiite
3QLLMTHW PbKABULM NpY CTMOGSBAHE W pasrmobaBaHe HA BbPTALLLMS Ce LUMLL W Ha
BbPTALLATA Ce NOCTABKA HA LUMLLA 3a rpun. BbeTe BHUMATENHI NPY NOUNCTBAHE
HO OCTPY YacTu.

- YpebT paboTh camo ¢ ropeLL, Bbaayx. [1opaay ropeLLys Bb3ayx 0nmoTo, MasHUHG-
T4 W ApyruTe TEUHOCTM MOFAT [1d Ce 3aNandT. Hukora He f06aBAiTe 0NMO, MA3HUHA
WK pyrv TEUHOCTM B KOMEPATA.

- YpesT Tp96Ba [ Ce NpoBepABA PEAOBHO 30 MPU3HALLM HA MOBPEd. YpepT He
Tps16BA 44 Ce U3MON3Ba, KO 3AXPAHBALLIAAT Kaben, KopnyChT, NAHeNbT 3 ynpasne-
HIE, CTHKNEHATA BPATA UMM MPUHALEXHOCTUTE CO MOBPELEHM.

- MpexoByAT NpOBOAHMK TPAGBA [0 Ce NPOBEPSBA PEA0BHO 3 NPU3HALM HA NOBpe-
0. AKO MPEXOBUST NPOBOLHUK € MOBPEEH, Ypedbr He TPSOBA 44 Ce M3MOon3Ba.

- AKO 30XpaHBALLMAT Kaben e NoBpe/eH, Toil MoXe Aa 6bae 3aMeHeH camo oT OTo-
PU3WPQH CepBYA3, 3a [1a Ce MPefoTBPATAT OMACHOCTMY.

- YpesT TpA6BA A CE M3MON3BA CAMO C NPUHALNEXHOCTATE OT KOMMEKTA.

- Ype[ibT He e nofxoddLl 3a paboTa ¢ BbHLLUEH TaiAMep UMK OTOENHA CUCTEMA 3d
[VCTQHLMOHHO YNpaBneHme.
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- CBbpXeTe ypesid camo KbM 06€30MaceH KOHTAKT, KOATO He & NMOBPELEH 11 € MOHTH-

PaH B CbOTBETCTBME C U3MCKBAHNATA.

- Hukora He n3nonssanTe ypena nof, okayeHu LLIKG(bOBe, 00 nepaera unu opyru

Bb3rnameHMu npeameTu.

- He nocTasanTe ypena B HenocpencTBeHa 6n130CT L0 BOLJ, HAMP. BbPXY MUBKK, BA-
HW 1Y BNOXHW MA3€Ta. B NpoTVBEH Cnyuait CbLLECTBYBA OMACHOCT OT TOKOB YAAP.
- YBepere ce, ue BbpXy 3aXpAHBALLLMA kKaben unu Lencend He kane BoAaa.

- YBepere ce, ue B KOpMycad HA ypead He Monaaat TeYHOCTM.

- Hukora He notanguTe ypena v 3axpaHBALLIA KAOen C LLencena BbB BOAA UK Lpy-
M TEYHOCTM W HE ro NOUMCTBATE nop, Teyatla soaal

- Ype[pt He TpabBa L4 Ce NOUMCTBA C NAPOCTPYWKA.

- Ypenwr He TpsOBA 4d Ce NOUNCTBA B ChAOMUAIHA MALLMHA.

- Cnas3eaiTe WHCTPyKLWTE B pasgen ,[1ouncTeaHe 1 nog,apbxka”.

be3sonacHocTt NMPU MOHTAX U CBbpP3BAHE

CBbpxeTe ypend KbM enekTpo3axpaHBAHE,
UWNTO HAMPEeXeHWe 1 YecToTa CbBNALAT C
LAHHUTE OT eTuketa 3a tunal TunosuaT etu-
KeT ce HaMMPA HA LLONHATA CTPAHA HA Ypeaa.
BuHarn noctassante ypend BbpXy CTABUNHG,
PABHA W YCTOMUMBA HA TOMAMHA MOBbPX-
HOCT. T1OBLPXHOCTTA MOA, LbHOTO HA ypend
MOXe [0 Ce OLLBeTU Wnu noBpeau. B cnyuan
HO CbMHEHWe [LOMbIHWUTENHO W3MON3BaKTE
TONNOYCTONYMBA NAIOYA.

Ypeqpt He Tp46Ba 4, Ce NOCTABY BbB Brpadfe-
HW mebenu unu B LIKad. B npotuseH cryvan
HAMQ [10 € Bb3MOXHA 00CTATBYHA BEHTUNA-
LIS M MOXe [10 Bb3HWKHE MOXAp WW nospe-
0,0 Ha ypeqa.

Ypenpt TpsbBa 4d Ce M3Mon3BaA CAMO B CBO-
60QHOCTOALLO NONOXEHNE.

lMocTaBeTe ypena Taka, ve L4 UMA [OCTA-
TBYHO MACTO 30 UMPKYNALMA HA Bb3LyXd.
PascTosHMeTo [0 300HATA CTeHd, Lo CTpa-
HWYHUTE CTeHU K Hag, ypeda Tpabsa aa e
MUHUMYM 10 cm.

YBepere Ce, Ue OTBOPUTE 30 BEHTUNALMS OT
OACHATA M OT NABATA CTPAHA OTLOMY HA Ype-
00 He ca 6NOKMPAHM WA NOKPUTYW C Npeq-
METH.

He nbxanTe npeameTk B OTBOPUTE 30 BEHTU-
nauus.

He noctaBanTe ypena BbpXy MOKPUBKYA MMM
TEKCTUN C OBAMV BNAKHA.

Ypeqpt He TpAbBa [ Ce NMOCTABA BbPXY rope-
LLI0 MOBbPXHOCT 1AW B 6IM30CT 10 N3TOUHIMK
HQ TOMAMHA.

YpedpT e CHabaeH C HexMb3raLLmM ce nnact-
macosw kpadeta. Mpu mebenu, KouTo ca ¢ no-
KpWTME OT NAK MV MAACTMACA UK Ca TPETH-
PAHW CbC CPELCTBA 30 NOALPBXKA, HEe MOXe
00 Ce V3KIKUN Bb3MOXHOCTTA Te3n Belle-
CTBO [0 Bb3AEMCTBAT BbpXy NNACTMACOBUTE
Kpaueta 1 fa rv pasmekHar. Mpu Heobxoou-
MOCT MOCTABETE HEXMb3ralla Ce, YCTOMUMBA
HQ TONAMHA OCHOBA MOS, YpeLd.
PasnonaranTe 3axpaHBaLLys kaben taka, ve
HUKO [0 HE MOXE A4 CE CMbHE B HEro uim
Mo HEBHUMAHME Aa CbOopK ypena.
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besonacHocT no Bpeme Ha pa6ora

- Hukora He octasgite ypena 6e3 Habnioge-
HWe no Bpeme Ha pabora.

[lpbXTe Oeuara v gomallH1Te nioduMum oa-
ney OT ypeaa, Korato TOW e Non3sa unm ce
oxnaxaga.

3axpaHBalumuaT kaben He Tpsbea oa ce go-
NUpa [0 ropeLLMTe YacTv Ha ypenaa.

He nocTtasanTe BbpXy ropeLlus ypeq, 3ana-
NAMK NPEeAMETH, HaMp. Kbprnu, PbKOXBATKM
n op.

Hwikora He CyLeTe TeKCTN unu Apyrv npeq-
METM BbpXY, HaO, Unn B ypend. CbLUecTByBA
0NAcHOCT OT noxap!

He mecTeTe ypena 1 He ro npeHacsanre, no-
KATO € OLLE ropeLl,

3non3Bante  BKMOYEHOTO B KOMMMEKTA
MOMOLLIHO CPeacCTBO 30 WM3BAX[AAHE, 30 Od
NoCTaBIUTE WA U3BALMTE OT YPead ropeLLa-
T4 BbPTALLA C& KOLUHMLC, BbPTALL CE LLMLL
VAW BLPTALLA Ce MNOCTABKA HA LUMLLIA 30 FPUA.
He ce obnsrante Ha CTbKneHara Bpara. Ype-
[IbT MOXe [0 Ce NpeobbpHe!

He noctasaunTe npeLmeTy BbpXy CTbKeHATd
BPATA. YpemOpT MOXe 44 ce npeobbpHe uiu
MNAHTUTE W CTHKNOTO [d Ce NOBPEemsT.
/13non3sante ypena Camo C MOCTABEH Cbp,
30 yNABAHE HA MA3HWHQ, 30 4A MOXe O3 Ce
ynaeg NAAALLATA MA3HWHG, TPOXM W Lpyru
OCTATBLM OT XPAHATA.

Cnep Bcaka ynotpeba WU3KoUBamTe Lience-
N0 OT KOHTAKTA.

be3sonacHocT NPy NOYNCTBAHE

- [pefy BCIKO NOUMCTBAHE U3KMOUBANTE Ype-
[L,0 V1 OT eNeKkTPUYEeCKoTO 3aXPAHBAHE.

- [lpegn 0a nMoOuMCTBATE UMM CHXPAHABATE
ypend, ocTaBeTe ro Ad ce OXnagu.
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MocrassiHe Ha ypepna

e [locTaBeTe ypefna BbPXy 30paBA, PABHA
W YCTOAYMBA HA TOMAMHA MOBLPXHOCT (HAMP.
MOT OT HepbXA4aema CTOMAHA UNW nioT oT
eCTECTBEH KAMBK, KATO HAMpYUMEp rPaHKT).

» [locTaBeTe ypefa Taka, ye 4a “ma HOCTa-
TBUYHO MACTO 30 LMPKYNALM9 HA Bb3OyXa.
Pa3cTosHMeTo [0 3a4HATA CTeHd, Jo CTpa-
HWYHWTE CTEHW W Hag ypeona Tpabea od
e MuHumym 10 cm.

Mpepu nbpBOTO NyCKAHE
B eKcnnoaraums

OTCTpaHsIBaHe HA ONAKOBbYHMA MaTepuan

« [pey NbpBaTa ynoTpeba oTcTpaHeTe BCUY-
K1 ONAKOBBYHM MATEPUANY OT ypea .

MouncTBaHe npepy NbpBara ynorpeba

Mpeay MbPBOTO NYCKaHe B eKCnnoataums ype-
ObT U MpUHALNexHocTUTe TpAbea nd 6baat
MOYMCTEHN OCHOBHO.

e [/13Ba€eTe 13MON3BAHMTE MPUHAANEXHOCTH
0T KaMepaTa.

e [13non3BanTe ypend HAKOMKO MUHYTW Hd
MAKCUMQNHa cTeneH 6e3 XpaHWTenHW npo-
OyKTW, 30 0A OTCTPAHWTE OCTATHLMTE MpK
MpOM3BOACTBOTO.

e [louncteTe ypema W MNPUHAOANEXHOCTUTE
MO HAUMHA, OMWUCAH B pasden ,llouncTeaHe
Y NOLAPBLXKA".

* YBepeTe ce, ue cniefd, NOUNCTBAHETO BCUUKM
UYaCTM €A HOMBIAHO CYXM.

Ykasanume: Bbnpeku LLATENHOTO MOYMCTBAHE,
Mp1 MbPBOTO HATPABOHE MOXE [d Ce MOSBY
cnab oym uam Mupusmad. ToBa e HOPMANHO
1 He e onacHo. OTBOpeTe 3a AOCTATbYUHA BEH-
TUNALMS, HOMP. NPO30peLl,



MpuHagnexHocTu

Ynotpeba Ha npuHAZAEXHOCTUTE

Cup 30 ynassiHe HaO MA3HUHATA

Cb[IbT 30 YNABSHE HA MA3HMHATA MPenoTBpa-
TABA NONALAAHETO HA TPOXM, MA3HWHA 1 YTy
UacTyv OT XPAHATA HA bHOTO HA dypPHATA 1 30-
FAPAHETO WM TaM.

PelueTka 3a neyexe

PelLeTkuTe 30 MeyeHe Ca NOOXOAALLY CreLm-
ANHO 30 M3CyWwaBaHe. Te obaue morat Aa ce
W3MON3BAT 30 NEYEHe, 3arpIBaHE U Ip.

BbpTALLA Ce KOWHULA

BbpTALLATA Ce KOLWHMLQA e NoAX0AsLLd 3a Npy-
FOTBSHE HO MbPXEHW KAPTOOM, MANKM NAPYeH-
L0 3eMeHUyLM 1 MEeco, KaKTO 1 3a NeueHe Ha
S0KN.

Ban ¥ BUAKKM HA BbPTALLMA CE LUMLL

BanbT HA BbPTALLMA Ce LWL C BUIKUTE HA
BbPTALLMA CE UMW € MOOXOLALL, 30 neueHe
HQ FPUA HA Lenu NUneTa uam neyeHo Meco 4o
Makc. 1,2 kg.

BanbT Ha BLPTALLMS Ce LML Ce U3M0N3Ba 1 3a
BbPTALLATA Ce MOCTABKA HA LUMLLIA 34 TPpuI.

LLinwoBe 3a rpun U BLPTALLA Ce NOCTABKA
HQ LUMLLA 30 FpUn

Bbpxy WuLIOBeTe 3a rpun MoxeTe Aa 3abogae-
Te napyeta meco, puba, 3eneHuyuy 1 ap. v ad
M1 m3neyete Ha rpun B ypead. LLnwosere 3a
rpUn MoXeTe 4d MOCTABKTE BbPXY PeLleTkara
30 NeyeHe UK 40 U3Non3BaTe BbB BbPTALLATA
Ce MOCTABKA HA LWKLLA 3a rpun. BbB BbPTALLATA
Ce MOCTABKA HA WLWA 30 FpUN LUMLLIOBETE 3
FPUN ce BbpTAT N0 BPEMe HA NMeYEHETO H rpun.

MocTaBsiHe/cBANAHE HA CbA,A 30 yNaBsHe
HA MA3HUHATA

é BHUMaHue!
y  ONacHoOCT 0T M3rapsHe nopagm ro-

PeLLy MOBbPXHOCTY!

* l3non3sante pbkaBuUmTe 30 Gyp-
HQ WK OCTaBETE ypena aad ce ox-
NAgy HaMbHO, NPeam 4a 13BALN-
Te Cb[10 30 YNABAHE HA MA3HWUHA.

e l3non3sante pbkasuUmTe 30 Gyp-
HQ WK OCTABETE FOpeLLMA CbA, 3a
yNaBAHE HA MA3HWHA AC Ce 0XNa-
OV HOMBHO NPEAV U3BAXAAHE.

BHUMaHMe!

3nonsBaiite ypeaa camo C MOCTABEH Chf, 30
YNABAHE HO MA3HUHA.

« [locTaBeTe CbAA 30 YNABAHE HA MA3HUHA OT-
L0NY BbPXY ObHOTO HA KOMEpATa u ro n3by-
TANTE DOKPAK [0 YNop.

* 30 [0 W3BAQMTE CbLA 30 YNABAHE HA MA3-
HUHQ, XBAHETE TO OTNpem, LEeHTPAnHo W ro
n3rernere.

MocraBaHe/cBansHe HA 304HATA peLleTKa

c BHMMaHue!
, OnacHoCT OT M3rapsHe Nopagm ro-

PELLM NOBbPXHOCTH!

* |/13non3saunTe pokaBuLmTe 3a dyp-
HQ UNK OCTaBeTe Ypera oa ce ox-
N4 HAMBHO, NpeLy 4d U3BAQM-
Te peLUeTKara 3a neveHe.

« |/13non3saunTe pokaBuLmTe 3a dyp-
HO unKM OCTaBETe ropeLlara pe-
LIEeTKA 30 MeyeHe [a ce oxnagu
HAMBAHO Npefy U3BAXAAHE.
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« [TbpBO MOCTABETE CHAA 30 YNABAHE HA MA3-
HUHATA OT,0MY BbPXY NOLA HA KAMEPATA.

« BkapavTe peLueTkara 3a neveHe B CTPAHUY-
HUTE HANPABNSBALLY LLIMHK 0,0 YNOP B KAMe-
paTa 3a roTBeHe.

CoBeTH:

- 30 Xpynkasu W Gbp3n pe3yntaTt noctase-
Te PeLUeTKATa 30 neyeHe OLLe no-Harope
B ypenga.

- Cneq, MONOBWMHATA OT BPEMETO HA rOTBEHE
npemecTeTe HOZOMY FOPHATA PeLLEeTKd 3d ro-
TBEHE, O [OMHATA NPeMecTeTe HArope, 3a A4d
NOCTUrHeTe POBHOMEPEH PesynTar.

Crno6siBaHe/pasrno6sBaHe HA BLPTALLATA
ce nocraska Ha wuwa 3a rpun (¢ur. 1))

A\

BHumaHwme!

OnacHoct ot HapaHgBaHe

nopagy OoCTpW LNLLIOBE 3 Tpun

1 oCTpU pbbOBe HA LUCKOBETE HA

BbPTALLATA Ce nocTaBkal

e |/3non3BanTe pbkaBMLM 30 GypPHA
npu crnobgBaHe nnu pasmobs-
BOHe HA BBPTALLATA Ce MOCTABKA
HQ LLMLLIA 30 rpun.

BHumanwme!

OnacHocT OT  M3rapsiHe nopaau

ropeLLy nosbpxHocTy!

e 30 [0 13BAQMTE rOPeLLaTd Bbp-
TALLA Ce MOCTABKA HA LWWWaA 3d
rpun OT ypeLd, u3non3sante Bu-
HArW BK/HOYEHOTO B KOMMNEKTA
MOMOLLHO CPeACTBO 30 M3BAX-
LaHe.

* |/3non3Bante pbkaBuLM 30 GypHA
npu crmobgqBaHe wnu pasmoobs-
BOHE HA BbPTALLATA Ce NOCTABKA
HQ LUMLLA 30 FpUn.

/N
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Crno6siBaHe

Ykasaums:

- [luckoBeTe HO BBLPTALLATA Ce MOCTABKA HA
LLUMLLIA 30 TP €A CHABLOEHM C MAPKMPOBKM
,L" (3a naBo) v ,R" (30 gsicHO)

- BerpewHnte xneboBe Bbpxy [BATA KPas
HO BANG HO BBPTALLMS Ce LWL MAPKMpAT
HOA-BBHLIHATA  MO3UUMA HA  QUKCUMPALLLL-
Te BMHTOBE. [IMCKOBETE HA BBPTALLATA Ce
MOCTABKA HA LUMLLIA 30 TpWn He 6MBA Oa Ce
MOCTABST MO-HABbH BbPXY BANC, 30 [i0 € Bb3-
MOXHO 6e3npobnemMHo BbpTEHE.

36yTanTe OBATA OMCKA HA BBPTALLATA Ce
MOCTABKA HA LUMLLA 30 FPWA CbIMACHO Map-
kuposkata um ,L” (3a nsBo) u ,R" (30 AscHO)
BbPXY BANA HA BLPTALLWMS ce wiw (1). YBepe-
Te ce, ue
- ckobuTe 30 GUKCUPALLATE BUHTOBE COUAT
HABbH
- [CKOBETE HA BbPTALLATA Ce MOCTABKA HA
LUMLLI 30 FPWA Ce HOMMPAT MeX Ay Xne6o-
BeTe (MeaHo KbM CPEATA HA BANaA).
®uKkcnpanTe 0BATA AMCKA HA BLPTALLATA Ce
MOCTABKA HA LUWLLIG 30 TpUn € GuUKCUpaLLm-
Te BWHTOBE MbPBO COMO N1EKO BbpXy BANA HA
BbPTALLNA Ce WL (2).
MbxHeTe BbpXA HA LLUKMLL 30 TPUN C NPOAYKT
30 NeyeHe npes efuH oT KPbIMKUTe 0TBOPK B
OECHS ANCK HA BbPTALLATA Ce NOCTABKA (3).
[pUTUCHETE KIUMCA BbPXY LPYrvs Kpam Ha
WmLWa 3a rpun (4) n ro 3aBbpTeTe B pa3Lwn-
PEHWMETO HA [IeCHMS BbPTALL, ce amnck (4), no-
KQATO KNMMCHT He Ce Gukempa.
MocTaBeTe OCTAHANNTE LLUMLLIOBE 3a TPV Mo
CbLLVS HOUMH BbPXY BbPTALLTA CE& NOCTABKA.

BaxHo: Ako He u3non3sare Bcuukute 10
LLMLLIQ 30 FpUA, PA3npeaeneTe PaBHOMEPHO
LWMLIOBETE 30 PN BbPXY BLPTALLATA Ce No-
CTaBKa (BMHArM OB €OMH CpeLly pyr), 3a
[0 € Bb3MOXHO 6€3np0o6neMHO BbpTEHE.



o [Ipy HyX[a OLLe BEOHBX LeHTpUpanTe ou-
CKOBETe HA BbPTALLATA Ce NOCTABKA U 3aTer-
HeTe GUKCUPALLMTE BUHTOBE.

Pasrno6sBaxe

e Hocete pbkaBMUM 30 QYpHA M CTUCHETE
KNMWMCA HA LWKLLA 3Q Fpun.

e 30BbpTETE LWNLLIA 30 TPUN OT pasLMpeHme-
TO HO OECHMS BbPTALL Ce AWUCK W u3TerneTe
BbPXQ OT KPbIMNA OTBOP HA NEBMA BbPTALL, Ce
INCK.

o CBaneTe OCTAHANMTE LLMLIOBE 3A FpUA Mo
ChLLYS HQUWH OT BLPTALLLATA Ce NOCTABKA.

e Pasxnaberte GpuKCMpaALLMTE BMHTOBE [O0TON-
KOBQ, Ue AMCKOBETE HA BHPTALLATA CE& MO-
CTABKA [0 Ce 136yTaT BbPXY BANA HA BbPTS-
LS Ce LLMLLI,

* /136yTaiiTe OMCKOBETE HA BBPTALLATA Ce Mo-
CTABKQ OT BAMA HA BbPTALLMS CE LLINLL.

Crno6siBane/pasrno6sBaHe HA BLPTALLMA

ce wuw (¢ur. [FA))

BHumaHwme!

OnacHocT OT HApPaHABAHe Nopaau

OCTPM BUIKW HA BLPTALLLUG Ce LumLL!

* |/3non3BanTe pbkaBKLM 30 GypHA
npu crnobgBaHe unu pasmobs-
BOHE HA BBLPTALLMA CE LUMLL.

BHumanwme!

OnacHocT OT  M3rapsiHe nopaay

ropeLLu nosbpxHocTy!

e 30 [0 W3BAOMTE TOPELLMS Bbp-
TILL, Ce LWL OT ypena, Wu3nons-
BANTE BWHATM BK/IOYEHOTO B
KOMMNEKTa MOMOLLHO CPencTBo
30 U3BAXAHE.

* |/3non3BanTe pbkaBKLLM 30 GypHA
npu crnobaBaHe wnu pasmobs-
BOHE HA BLPTALLYA Ce LKL,

Crno6siBaxe

YkasaHue: BrrpeluHuTe xnebose Bbpxy 48atd
Kpas HA BANA HA BbPTALLMA CE LUMLL MAPKW-
PAT HAM-BBHLLUHATA NO3NLMA HO GUKCUpaLLmTe
BMHTOBe. Bunkute HQ BbPTALLUTE Ce LINLLIOBE
He 61BA LA Ce NOCTABAT MO-HABbLH BbPXY BANQ,
30 [0 € Bb3MOXHO 6e3npobnemMHo BbpTeHe.

e [TbXHeTe BANA HA BLPTALLMUA CE LLKLL MO ObN-
XMHQ LeHTPANHO Npes NpoayKTa 3a neyeHe.

e [/130yTaTe BUNKIUTE HA BLPTALLUA CE LWL [LO
[BATA KPAS HA BANA HA BbPTALLMA CE LUMLL
(1).

e [/130yTaiTe BUMKMTE HA BBPTALLMA Ce LUMLL
MO-HATATHK, [LOKATO BLPXOBETE WM He Ce Ha-
MbXAT B NPOAYKTA 30 NeyeHe.

o OuKCpanTe [OBETE BUNKW HA BbPTALLMA Ce
LML C UKCUpALLTE BUHTOBE (2).

Pasrno6siBaxe

e Hocete pbkaBuUM 30 QypHA 1 pasxnabete
dMKCMpALLIMTE BUHTOBE OOTONKOBA, Ye BUMI-
KITE HQ BbPTALLMS Ce LML A Ce M3MeCTAT
BbPXY BANA HA LUMLLA.

o BHUMATENHO M3TerneTe BWAKWUTE HA BbpTS-
LLIMS C€ LML OT MPO/YKTA 3a MeUeHe.

« Pazganeyete BANKWTE HA BbPTALLIMA Ce LUKLL
W W CBANETE OT BANA HA BLPTALLMS CE LML,

e [/I3TerneTe BANA@ HA BbPTALLMA CE LML OT
NPOAYKTC 30 MeyeHe.

MocTaBsHe/M3BaXQ,aHE HO BLPTALLATA CE
KOLIHWLG, BbPTALLATA Ce NOCTABKA HA LUK-
wa 3a rpun, BLPTAWMA ce wuw (¢ur. [E))

Ykasauue:

MOCTABAHETO M CBANAHETO HA BbPTALLATA Ce
KOLUHMLQ, BLPTALLATA C& MOCTABKA HA LWMLLIA
30 FPUIT MAW BLPTALLMA CE LWL B/OT KOMepPaTa
Ce V3BbPLLBAT MO ChLLS HAUMH.
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BHumaHwme!

OnacHocT OT wW3rapsHe nopaau

ropeLLy noBbpxHOCTH!

e 30 10 NOCTABWTE BbPTALLATA CE
KOLLHWLLQ, BLPTALLATA Ce NOCTaB-
KQ HQ LUWLIG 30 UM WAK BbPTS-
LLWS Ce LKLL, Ce NPenopbuBa aad
13non3eaTe MOMOLLHO CPeacTBo
30 W3BAX[ICOHE, 30 00 Npeno-
TBPATMTE W3rAPSHUA OT rOpPeLLs
YPEL.

30 [0 U3BALMTE OT Ypena rope-
LLIATQ BbPTALLIA C& KOLLHMLIC, BbP-
TALLATA Ce NOCTABKA HA LLIMLLIC 3Q
FPUN WKW BLPTALLMA CE LLMLL, 13-
Non3BawTe BUHATW BKAKOUEHOTO B
KOMMNEeKTa MOMOLLHO CpeacTBo
30 13BAX[AHE.

@6

U3non3saxe

* [NocTaBeTe MOMOLLHOTO CPEeACTBO 3a M3BAX-
[AHe, KaKTO € MOKA3aHO Ha dur. 3, nof, 4sata
Kpast CTPAHMYHO BbPXY BLPTALLLA CE KOLLHMLA
(pecn. Bbpxy BbPTALLATA CE MOCTABKA WM
BbPTALLYS Ce LumLw) (1) 1 ro noBaurHeTe B Ka-
mepara (2).

« [1bpBO BKApAWTE N1EBUS KPa B MOCTABKATA
0TNABO B Kameparta (3).

o Crief, TOBA MOBAMIHETE [ECHMA KPait NEKo
1 TO OKQUETe B MOCTABKATA OTASCHO B KAMe-
para (4).

o [lpoBepeTe AN BbPTALLATA Ce KOLLUHMLA
e MPABWIHO GUKCMPOHG, 30 10 MOXe Ad ce
BbPTW.

- BbpTaLaTa ce KoLHMLA (pecn. BbpTALLATA
Ce NOCTABKA NN BbPTALLMA Ce LML) He 61~
BG [0 Ce BbPTW OKOMO COBCTBEHATA OC, AKO
YPEIbT € M3KMHOUEH.

- Ako BCe MaK TOBA € CyYasT, MbXHETE NeBUs
Kpaw Ha 0CTa no-Abn6oko B NOCTABKATA.
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WU3BaxpaHe

« [ToCcTOBETE MOMOLLHOTO CPECTBO 3A M3BAX-
[(He Mo, [BATA KPAs CTPAHWYHO BbPXY BbP-
TALLO Ce KOLHMLQ (pecn. BbpXy BbpTALLAT
Ce NOCTABKA MM BbPTALLMA CE LLNLL).

o [1bpBO MOBLOMIHETE OECHUS KPAW HArope ot
MOCTABKATA BAACHO B KAMEPATA.

e [leko 3aBbpTETE MOMOLLHOTO CPefcTBO 3d
M3BAXLAHE, [LOKATO NEBUST KPAn He e u3-
X7y31 OT NOCTABKATA.

e BHMMaTeNHO M3BageTe BbPTALLATA Ce KOLW-
HMLQ (pecn. BbPTALLATA Ce MOCTABKA WM
BbPTALLMS Ce LML) OT KaMepara 1 4 nocra-
BETe BbpXY TOMIOYCTONUMBA MOLIOXKA.



Onucanmne Ha nynta 3a ynpasnexnue (¢ur. [[1)

®ynkunoHanum 6ytonn (ur. [T1))

OyHKLMOHANHUTEe BGYTOHW BBLPXY MyNTd 3
ynpasneHue UMar cresHnuTe GyHKLum:

Cumeon ®yHKLMA Ha 6yTOHMTE
/\ YBenMUaBaHe Ha
TEMNepaTypaTa

\@/ Hamanssaxe Ha

TEMNeparypara
L, | BKNOuBaHe/M3KNOUBaHE
’O‘ HQ OCBETNEHMETO Ha

a Kamepara

V13bupaHe Ha npeg-
@ BAPMTENHO HACTPOEHM
nporpamu

% BYTOH 30 BKNHOYBAHE-U3-
KMtOUBAHE/CTapT-CTON

Onucanmne

- Cneq, BK/IOYBAHE HA MYNTA 30 YNpaBNeHWe ce Nokassad
NpeLBAPUTENHO HOCTPOEHA TemMnepaTypa.

Ype3 [oKocBaHE HA OyTOHA TeMnepdTypara Moxe 4d ce
YObXM HA uHTepaany ot no 5°C no makcumym 200°C .

B kombMHALLMA C NpOrpamaTad 3a M3cyLLABaHe MakcUman-
HATA NMOAIEXALLA HA HACTPOMBAHe Temnepatypa e 80°C.

Ype3 [oKOCBAHE HA OyTOHA TeMMepaTypara Moxe ad ce
Hamanu Ha uHTepBanm ot no 5°C 0o MuHUMYM 65°C .

B kombMHaLWMs € Nporpamara 3a M3CyLIABAHE MUHAMANT-
HATA NOAJIEXALLA HA HACTPOMBAHE Temnepatypa e 30°C.

L1[’)63 [OKOCBAHE HA 6)/TOH(] OCBET/IEHMETO Ce BKMNHOUYBA.

ﬂpl/l NOBTOPHO [,0KOCBAHE OCBETIEHNETO CE NU3KITHOUBA.

- OCBeTNEHNETO Ce BKIKUBA Npwn OTBAPAHE HA BPATATA AB-
TOMATMYHO W NpK 3aTBAPAHE CE U3KNHOYBA OTHOBO.

- Cnep, ok. 1 MWHYTA OCBET/IEHNETO ABTOMATUYHO Ce WU3-

Knroysda.

Cnep, MbPBOTO OOKOCBAHE HA 6yTOHC] MbPBUAT NPOrpameH
C/MBOIT Ce MOoKa3Ba.

- Cnepn, BCAKO [1OKOCBAHE CNedBaLLyST NnporpameH CUmBOI
Ce Mnokasea.

30 BKNKOUBAHE HA NYNTA 30 YNPABEHUE [OKOCHETe 3 OK.
2 cekyH ByTOHC.

- Cnef, HOCTPOWKATA HA XeNaHaTa TeMmnepatypa 1 BpemMeto
HQ roTBeHe Wnu cneq, 136opa Ha NPeaBAPUTENIHO HACTPO-
€HATA NPOrpama HaTUCHeTe OTHOBO OYTOH, 30 L CTAPTU-
pare NpoL,eca Ha roTBeHe.
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CumBon  ®yHKuMA Ha GyTOHMTE

~ BkntousaHe/nskntoy-
t) BAHE HA QYHKLMATA 30
BbpTEHE

/\ YObIXaBAHe HA BPEMETO
HQ rOTBEHE

\('3/ CKbCSBAHE Ha BPEMETO
Ha roTBeHe

Onucaxme

Upes OoKOCBAHE HA 6YTOHA GYHKLMATA 30 BbpTEHe Ha
BbPTALLATA Ce KOLUHMLG, BbPTALLATA Ce MOCTABKA HA Lik-
LLIQ 30 TP MAM BLPTALLMS CE LML Ce BKMOUBA.

Mpu NOBTOPHO JOKOCBAHE GYHKLLMATA 30 BbpTEHE Ce W3-
KMIoUBA.

Cner, BKMKOUBGHE HA MyNTa 30 YNpaBReHWe Ce MoKa3Ba
npenBapUTENHO HOCTPOEHO BPEME HA rOTBEHE.

Ype3 JOKOCBAHE HA OYTOHA BPEMETO HA FOTBEHE MOXe Ad
Ce YObMXW HA MHTEPBANW OT MO 1 MUHYTA [0 MAKCUMYM
60 MUHyTY.

B koM6MHALLMS C MPOrpaMATA 3 U3CYLLABAHE € Bb3MOXHA
HOCTPOWKA CaMO Ha MHTepBanM oT 30 MUHYTU LO MAKCK-
Mym 24 yaca.

Ype3 pokoceaHe Ha ByTOHA BPEMETO HA rOTBEHE MOXe Ad
Ce CbKPATW HA WHTEPBANK OT MO 1 MUHYTA 00 MUHUMYM
1 MUHYTC.

B koMbMHALWMS C MPOrpamarTd 3a U3CyLLABAHe € Bb3MOXHA
HACTPOWKA CAMO HA MHTEPBANK OT 30 MUHYTW [LO MUHUMYM
2 yaca.

* [lokocBauTe ¢pyHKLIMOHANHUTE BYTOHM C Bb3- YkasaHue:
[MABHWUYKITE HA NPBLCTUTE, O He C BbPXA. Bparata Ha ypena TpsbBa OO € 3ATBOPEHC,
ByToHMTE pearupart Ha DOMWP, HE € HyXHO 30 Ld MOraT HACTPOMKUTE LA Ce W3BbpLIAT

HATUCKAHE.

n ¢yHKLI,MOHGJ'IHMT€ 6yTOHI/I 0a ce HaTnekar.

Korato ypenbr pa3no3Hae O0KOCBAHE, NPO3-

By4ydBA CUrHANEH TOH.

* BHumaBainTe 6yTOHI/ITe BMHArK 0a ca yunctn,
Cyxu n 0Aa He Ca NOKPUTK OT NpefMeTn.
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Unamkauum (ur. [£13)

MHaykaumnTe BbpXy MONETO 34 YnpaBneHve
MMAT CNEeJHOTO 3HAUEHME:

Cumson DYHKLMA 30 MHAUKALLUSA
‘.0.. BeHTUNATOPLT @ aKTUBEH

o

HarpsBaHeTo e aKTMBHO

6

VIHLVMKALMS HO HOCTPOEHATa
Temnepatypa, Hanp. 180°C

"
s

-
Y

G MHovkauys Ha HOCTPOEHOTO Bpe-
Me Ha roTBeHe, Hamp. 15 MUHYTH

([
1

MpeaBapUTENHO HACTPOGHN NPOrPaMM
(¢ur.[£3))

Ako n3bepeTe edHa OT MPeBApUTENHO Ha-
CTPOEHUTE MPOrpamy, NPefBapUTeNHO 3a-
[0LeHNTe HACTPOAKM 30 BpeMe Ha rOTBeHe,
Temnepatypa v ¢yHKUMSTA 30 BbpTeHe 3a or-
pefienexn SCTus ce Npeanarat aBToMATUUHO.
MoxeTe [0 MPOMEHNTE NO BCSKO Bpeme Tesu
MpOrpamu ¢ GyHKLUMOHANHNTE BYTOHN 30 Tem-
nepaTypa 1 Bpeme Ha roTBeHe, KKTO 1 PbUHO
[0 BKNKOUBATE UMW U3KMKOUBATE GyHKLMATA 30
BbPTEHE.

Onucaxmne

AKO NPOLECHT HA FOTBEHE Ce CNPE UK MYNTHT 3a
YNPABNEHME Ce U3KMHOUM, BEHTUNATOPBT NPOabI-
XaBa na pabotv 3a ok. 20 cekyHaw, 3a La 0xnagm
ypena. CUMBOMBT YracBa, Cnef, Kato BEHTUNATO-
PBT CE € M3KMIoUNN.

CMMBONBT Yracea, ko HACTPOEHATA TemnepaTypa
e OCTUTHATA, 1 CBETBA OTHOBO, AKO YPeIbT Ce Ha-
rpSBA DOMbIHUTENHO.

TemnepaTypara Lie ce NOKA3BaA C peflyBaHe C Ha-
CTPOEHOTO BpeMe Ha FOTBEHE.

Bpemeto Ha roTtBeHe ce MOKA3BA C pedyBaHe
C HaCTpoeHara Temnepatypa. o Bpeme Ha roTee-
He BpemeTo e 0T6pOosIBA HAO6PATHO.

YkasaHue:

MpennaraHnTe TEMNEPATYPU W BPEMEHA HA
FOTBEHE €A CAMO CPeHM CTOMHOCTW 1 TPS6Ba
00 Ce aaanTMpar Npu Hyxaa. Tbid KATO CbCTAB-
K1Te Ce pasnMyaBaT No MPOM3X0[, roNeMMHG,
TEMMEPATYPA W KAYECTBO, OEUCTBUTENHMTE
TEMMEPATYPY 1 BDEMEHA HA FOTBEHE MOrAT A
Ce pasnnMyaBar.

HenpemeHHO ce ybefeTe, ue npeou BCUUKO
MecoTo, pubata unu NTULKUTe Ca nobpe w3ne-
UEHM.
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MpepBaputen- [pepsaputenHo [lpepBaputen-

CumBon Mporpama HO HOCTPOEHA HACTPOEHO BpeMe HO HACTPOEeHd
Temneparypa Ha neyeHe pyHKUMA
w [bpxeHn kapTodu 200 °C 25 MUHYTH yHkuma 30
BbPTEHE
@ CrexoBe/kotnetu 180 °C 20 MuHyTH =
# [MuneLuko byTue 180 °C 30 MUHYTH -
’ Puba 180 °C 18 MuHyTH =
QJ Ckapuan 160 °C 12 MUHyTH -
% [lomatuHu nTuuw, uenu/ 200 °C 40 wiHyTH ®yHKuMA 30
neyeHo BbpTEHE
ugff LLInwwose 3a rpun 200 °C 20 MUHYTH ByHkuma 30
BbpTEHE
é’a‘ M3cywiasare 15°C 1 yoca _
(Ha nnomoBe UnK 3eneHuyL)

BknrouBaHe 1 U3KNHOUBAHE HA ypena Uskniousane
* 30 [0 M3KNtouMTe Ypead, NOKoCHeTe 6yTOH

BkniousaHe 30 BKMKOUBAHE-W3KNMIOUBAHE/CTAPT-CTON 30

« 30TBOpETE CTHKMEHATA BPATA. OK. 2 CEKYHIM.

« BkntoueTe Lencena B 06e30MaceH KOHTAKT, - B nynTa 30 ynpasneHme MHOrOKPATHO M-
KOIATO He e MOBPE/ieH M € MOHTUPCH B CbOT- rar ,00" ¥ CUMBOMTT Ha BYTOHA 30 BK/IOY-
BETCTBME C U3NCKBAHMATA. BAHE-W3KMIOUBAHE/CTAPT-CTON.

- Bcuuku cmBonm Ha nynTa 3a ynpasnexue - CUMBONBT C BEHTUNATOP CBETU [0TOrGBA,
CBETBAT 30 KPATKO. [,0KATO BEHTUNATOPBT He CE W3KIHOUM.

- Cnep, TOBA CUMBOILT HA BYTOHA 34 BKMHOY- - Bcuuky Opyrv cumBonu BbpXy MynTa 3a
BAHE-W3KNKOUBAHE/CTAPT-CTON CBETBA. yrnpaBNeHue Yracear.

« 30 BK/OUBAHE HA MyNTA 30 YNPABIEHue 10- - Cnep, KaTo BEHTUNATOPLT Ce € WU3KMounn,
KOCHeTe 3a OK. 2 ceKyHay 6yTOHA 3a BKMHOY- CUMBONBT HA OYTOHA 30 BKMKOUBAHE-U3-
BAHE-W3KNIOUBAHE/CTAPT-CTON. KMHOUBAHE/CTAPT-CTOMN CBETBA NEPMAHEHT-
- MlynTbT 30 yNpaBneHie ce BKHOUBA. HO.

- Beuku cumBonn Ha GyHKUMOHANHUTE By- o 3g 00 W3KMouMTe Ypend W3LANo, U3BageTe
TOHY Ce MOKa3BaT. LLencena oT KOHTAKTA.

- CumBonbT Ha 6YTOHA 30 BKMOYBOHE-U3-
KNHOYBAHE/CTAPT-CTON MUT.

- Temneparypara (180°C) v BpemeTo Ha ro-
TBeHe (15 MUHYTI) LLie ce MOKA3BAT C pedy-
BAHe.
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MpomsaHa Ha Temneparypara
¥ BPEeMeTo Ha roTBeHe

Cnep, BKNIOYBAHE HA NYNTA 30 YNpaBNeHue ce
npegnarar Temnepatypa ot 180°C v Bpeme Ha
roteeHe ot 15 MuHyTH.

C dyHKUMOHANHUTE BYTOHM ,YBENUYaBaHe/Ha-
MQnABAHe HA TeMnepatypara’ v, YobinxasaHe/
CKbCSBAHE HA BPEMETO HA FOTBEHE” MOXETE [0
MPOMeHsTe TeMnepaTypatd U BPEMETO Hd ro-
TBEHe.

e HacTtpoMTe xenaHara temneparypa ¢ GyHk-
LioHanHuTe ByTOHM ,YBEnuuaBaHe/Hamans-
BOHE HA Temneparypara”.

- Temneparypa, KOATO MOXe [d Ce HACTPON-
Ba: 0T 65 00 200°C Ha MHTEpBANY OT M0
5°C.

e HacTponTe XenaHoto Bpeme Ha TOTBEHe
C ¢yHKUMOHANHMTe OyTOHM ,YBenuuasaHe/
HOMANSBAHE HA BPEMETO HA rOTBEHE".

- BpeMme, K0eTo MOXe [0 Ce HACTPOVBA:
ot 1,00 60 MMHYTW HQ MHTEPBA/X OT NO
1 MUHYTC.

CTOMHOCTUTE HA HACTPOEHWTE Temneparypd
11 BpEMe Ce MOKA3BAT C pedyBaHe B Moneto 3a
yrpasnexue.

Ykasaume:

- MHOrokpaTHOTO KPATKO HATUCKAHE HA QYHK-
LLMOHANHMTE BYTOHM 30 HOCTPOWKA HA TeMne-
pATypa UM Bpeme BnmuAe NOCTHIKOBO BbPXY
MOBWLLABAHETO UMW MOHUXABAHETO HA CTOW-
HOCTTA.

- TparHOTO HATMCKAHE BOAM [0 No-6bp3o no-
BULLIABAHE WK MOHWXABAHE HA CTOMHOCTTA.

Ykasauue: MoxeTe 1o BCAKO Bpeme 4a NpomMe-
HATE HACTPOWKATA HA TeMNepaTtypara u Bpe-
METO HA roTBeHe C QYHKLMOHANHMTE OYTOHM.

Yka3saHue: Ao B pamkute Ha 1 MUHYTA He ce
HATWUCHe BYTOH, NONeTO 3a YNpaBleHue ce n3-
KNIOUBA OTHOBO W HACTPOWKWTE TPAOBA Aa Ce
W3BbPLLAT OTHOBO.

MU36upaHe Ha npepBAPUTENTHO
HACTPOEHM Nporpamm

« Bkntouete ypena.

« [lokocHeTe NocnefoBaTeNHO 3a Kpatko 6y-
TOHa ,[lporpammn’, 0oKATO CUMBOINBT 30 Xe-
NAHATA NPOrpamMa He Ce NoKaxe.

- C pefyBaHe Ce NOKA3BAT MPeABAPUTENHO
HACTPOEHATA TeMNepaTypa v BpeMe Ha ro-
TBEHE 30 XeNnaHaTa nporpama.

- CmBONbT Ha 6yTOHA 30 BKMKOUBAHE-U3-
KNKOUBAHE/CTAPT-CTON MUTC.

- Ako BbPTALLATA Ce dYHKLYMS 30 M3bpaHaTa
NporpaMa e MpeaBAPUTENIHO HACTPOEHA,
LOMBIHUTENHO MAFA CUMBONTBT 30 GyHKLLM-
470 30 BbpTEHE.

o [p1 HYX [0 NPOMeHeTe NPeLnoXeHATa Tem-
neparypa 1 BpEME Ha roTBEHe.

YKkasaHme: Ako B pamkuTe Ha 1 MUHYTa He ce
HaTWCHe BYTOH, NONETO 3a YNpaBNeHue ce n3-
KNKOUBA OTHOBO M HACTPOWKWTE Tp6BA Aa Ce
W3BbPLLIAT OTHOBO.

CTCIpTVIpCIHe HA npouecd Ha rotBeHe

e [locTaBeTe NpOAyKTUTE 30 TOTBEHE B KaAMe-
para.

« 3aTBOpETE CTHKNEHATA BPATC.

« BkntoueTte ypenga.

 HacTpoute XenaHuTe TemMneparypa v Bpeme
HQ roTBeHe unu u3bepete NpenBAPUTENHO
HACTPOEHA Nporpama.
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o CTapTMpamnTe NpoLeca Ha roTBeHe, KATO HA-
TCHeTe OYTOHA BKIKOUBAHE-U3KNKOUBAHE/
CTAPT-CTON 30 KPATKO.

- CMmBONMTE 30 HArPSBAHE U BEHTUNATOP Ce
MOKA3BAT B MHAMKALMATA.

- CTOMHOCTUTE HO HACTPOEHWTE Temnepda-
TYpa U Bpeme Ce MOKA3BAT C pemyBaHe
B MONETO 30 YNpaBneHue.

- [1o Bpeme Ha roTBeHe BpeMeTo ce 0Tbpos-
BA HAO6PATHO.

- CMMBOMBT 30 HArpsBaHe yracsd, ako Ha-
CTPOEHATA TeMneparypa e [LOCTUrHATA,
1 CBETBA OTHOBO, AKO YPedpT Ce HArpssad
LOMbIHUTENHO.

MpekbcBaHe/npekparasaHe
HA Npou,eca Ha roTBeHe

MpekbCBAHe Ha NpoLLeca Ha roTBeHe

* 30 [0 NpekbCHeTe MPOLECa HA rOTBEHE,
LOKOCHETe 3a KpaTko OYTOHA BKMOBAHE-U3-
KNKOYBAHE/CTAPT-CTON.

- VHovkaumaTa 3a Bpeme cnvpa.

- CMBONBT BKMIOYBAHE-M3KNIOUBAHE/CTAPT-
CTON MUTC.

- HarpsBaHeTo Ce M3kntouBa.

- CMBONBT C BEHTMNATOP CBETM [0TOrABA,
L0KATO BEHTUNATOPBT HE Ce M3KIKUN.

 ANTEPHATVMBHO MOXeTe [0 NPeKbCHeTe Mpo-

LLeCa Ha roTBEHe 1 KaTo OTBOPUTE CTbKNEHA-

70 BPATA.

* 30 4,0 NPOLBXMTE NPOLLECA HA FOTBEHE, 10-
KOCHeTe OTHOBO 34 KpaTKO 6yTOHA 3 BKHOY-
BOHE-/3K/MIOYBAHE/CTAPT-CTON UK 3aTBOPe-
Te CTbKNEHATa BPaTa.

- HarpsBaHETO W BEHTUNATOPBT Ce BKMIOUBAT
OTHOBO.

- /HovkaumaTa 3a Bpeme 3anousa Ad OT-
6posiBa HAOBPATHO.
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YkasaHue: AKO MpOLLeCHT HA roTBeHe He ce
NPOOBIXM B POMKWTE HA 3 MUHYTH, BBTPELL-
HOTO OCBETNEHME Ce W3KMKUBA. HacTponkute
OCTABAT 3AMAMETEHN U MPOLECHT MOXe [a Ce
MPOLBIIXM MO BCAKO Bpeme. 30 NpekpaTaBaHe
Tp96Ba 0A Ce HATWUCHe GYTOHBT 30 BKKOUBA-
He-W3KNKUBAHE/ CTapT-CTON.

MpekpaTABaHe HA NPOLLECA HA FOTBEHE

* 30 [0 NpekpatuTe MpexneBpemMeHHo npo-
Lieca Ha rotBeHe W A U3KMOuNTe ypead,
LoKocHeTe OyTOHO 30 BKMKOYBAHE-M3KNMIOY-
BAHE/CTApT-CTON 30 OK. 2 CeKyHIU.

* 30 [0 M3KNIOuUMTe Ypena w3ugno, nsagere
LLIerncena ot KOHTAKTa.

Kpaii Ha npou,eca Ha roteexe

Cnepn, KaTO HACTPOEHOTO BpeMe e W3TEKNo,
MpO3BYYABA CWUFHANEH TOH LUECT MBTW efyH
cneq Apyr 1 B MOMeTo 3a yNpaBneHue MUrat
MHOrokpatHo ,00" 1 cumBONBT HA OYTOHA
BKITKOUBAHE-V3KNHOYBAHE/CTAPT-CTON.
HarpsBaHeTO Ce M3KNMoYBA ABTOMATHAYHO.
CYMBONBT C BEHTWNATOP CBETW LOTOraBA, [0-
KATO BEHTWNATOPBT HE Ce U3KIHOUM.

Bcuukmn gpyrv cumBony BbpXy MynTa 3a ynpa-
BNEHMWeE Yracsar.

Cneq, KATO BEHTUNATOPBT Ce W3KMHOUM, CUMBO-
NbT HA 6yTOHA 30 BK/HOUBAHE-W3KMIOUBAHE/
CTAPT-CTON CBETBA NEPMAHEHTHO.



BHumaHwme!

Ypelsr 1 NpUHAOIEXHOCTUTE B Ka-
MepaTa ca MHoro ropewin. Onac-
HOCT OT M3rapsiHe!

 XBOLLLOWTE CTbKNEHATA BPATA CA-
MO 30 APbXKATA.

e bbaere BHUMATENHY NpK OTBAPS-
He Ha CTbK/eHATa BpATa, MOXe Ad
n3nese ropeLLa napa.

e 30 [0 “3BAAMTE MPUHALIEXHOC-
TT0 OT KAMepaTa, M3non3sanre
rOTBAPCKA PbKABMLA WK BKIHO-
UEHOTO B KOMM/IEKTA MOMOLLHO
CPeLCTBO 30 U3BAXIAHE.

Mpenopbku 3a NpuroTBsiHe

e BHumatenHo OTBOpETE CTbKIEeHATa BpaATA.

* [13non3eainTe roTBAPCKA  pbkaBMLA 1NN
BKMKOYEHOTO B KOMMIEKTA MOMOLLUHO Cpef-
CTBO 30 U3BAXOAHE M BHUMATENHO N3BALETE
ACTWETO OT Kamepdara.

« [locTaBETE CbOA 30 FOTBEHE BbPXy TOMNMOy-
CTONYMBA NOLNOXKC.

» AKO He Xenaete [d roTBMTE NOBEYE XpaHu-
TENMHW NPOOYKTW, u3ternete Lencena ot KOH-
TAKTA 1 OCTaBeTe ypena v npnuHagnexHocT-
nTe 0a ce oxnagAat HambHO.

flctue MuH - Makc Bpeme

Temnepa- Mpenopbka

terno (rpama)  (munytn)  Typa (°C)

TbHKM ObN6OKO
30MPA3EHN MbPXEHM
kapTodu *

[ebenn opnboko
30MPA3EHN MbPXEHU
kaptodwm *

OrperteH ot KapTou

[oBexan cTek
CBUMHCKM KOTNET

bpateypct
Munewwku byTueta

[neLwku repau
MuneLwku kpunua

Llsno nune

Kaptogu n nbpxeHn kaptodu

350 - 450 20-25 200  nmomxoAgLUo 3a BLPTALLATA Ce
KOLLHULA

400 -500 20-25 200 | noLxoLdLLO 3a BLPTALLATA Ce
KOLLHMLA

500-600 25-30 200  roTBeTe HA CPefHO HWUBO

Meco n nTuuu

250 - 300 15-20 180  roTBeTe Ha 2 HWBQ, NpeMecTeTe
peLLeTkara 3a neyeHe cnep, 10 mMuH

400-500 15-20 180 | roTBeTe HA 2 HUBQ, NpeMecTeTe
peLLieTkaTa 3a nevene cnep, 10 MuH

400-800 B="1 200

400 -800 25-30 180 | neyete Ha 2 HMBQ, NpemecTeTe
peLLeTKATa 30 NeyeHe cneq, 12 myH

400-800 15-20 180  neuete Ha 2 HMBC, MpemecTeTe
PELLIETKATa 30 NeyeHe cnef, 8 MuH

600-2800 25-30 180 | neyuete Ha 2 HMBQ, NpemecTeTe
peLeTkara 3a neueHe cnep 15 MyH

500-1000 30-40 200  makc. Termno 1,2 Kr, 3aLLmMiATe
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fictne

[poneTHy ponua
[bnboko 3ampaseHy

PUBHYU NPbUNLY
[NeueH, NaHMpaH
KaLukasan
3eneHuyLm

Cyxu nnogose

duanAkm 3a ToCT
CnapgkuLu
KuLu

MbduHm

MuH - Makc
Temo (rpama)

500 - 600
500 -800
500 - 800
300-600

200-400

130 - 150
500 -800
500 -800

500 - 800

Bpeme
(mmHyTH)

3aKycku

§-10

6-10
8-10
12-20

600 (10 )
Meuunsa

5H=0
15-20
15-20

15-18

Temnepa-
Typa (°C)

200
200
180
200

45

160
160
180

200

Mpenopuka

roTBETE HA 2 HUBA, MPeMecTeTe
PELLETKATA 30 NeyeHe cnep, 5 MuH
roTBeTe Ha 2 HYBA, NpemecTeTe
peLLIeTKaTa 3a nevexe cnep, 5 MuH
rOTBETE HA 2 HUBA, MPEMeCTeTe
PeLLeTKaTa 3a neyeHe cnef, 5 MuH
rOTBETE HA 2 HMBQ, NPeMecTeTe
peLleTkara 3a neyeHe cnet 10 MuH

neyeTe Ha 2 HWBA, MpemecTeTe
PELLIeTKATA 30 MeyeHe cret 3 MUH
neyeTe Ha CPEAHOTO HUBO HA
BKOpBAHE

neyeTe Ha CPeLHOTO HYBO HA
BKOPBQHE

neyeTe Ha CPELHOTO HUBO Ha
BKOpBAHe

[aHHuTe B TO31 TA6AMLA €A caMO OPMEHTMPOBBYHN. B 3aBucumocT ot TEMNepATyparaq, CBOWCTBATA HA XpaHKU-
TENHUTE NPOAYKTK 1 Op. MOCOYEHUTE CTOWHOCTU MOraT Aa Ca PA3MMYHM HO NPAKTKUKA.

* 30 pABHOMEPHO MbPXeHe onpeeneHi AcTus (Hanp. MbpxeHy kaptodu) TpF6BA Ad Ce pasTbPCBAT MO Cpe-

[0aTa HA rOTBEHETO.
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CbBeTH

- XpAHUTENHMTE NPOLYKTW HO MANKW NAPYEH-
LA OBWKHOBEHO Ce HYX[IAST OT MO-KpaTtko
BPEME HQ FOTBEHE OT Te3W HA ronemu nap-
yeTa.

[onemmTe KONMUECTBA XPAHUTENHW NPOLYKTH
Ce HyXQaasaT OT MAnKo Mo-fAbnro Bpeme OT
MO-MAnKMTe KONMYeCTRa.

O6pbliaHeTo M pa3bbpkBAHETO  HA
MO-MQMKM ACTUA FTAPAHTMPA, Ye BCUUKM YaCTu
€O PUBHOMEPHO M3NeyeHN.

3akycKkuTe, KOMTO 0OUKHOBEHO C& MPUroTBAT
BbB QypHATA, MOTAT A Ce MPUrOTBAT W BbB
OPUTIOPHYKA, paboTeLL, C ropeLL, Bb3MyX.

30 NPUroTBAHETO HA XPYMKABM MbPXEHM KAP-
TOOM BbB BbPTALLATA Ce KOLLUHWLQA ONTMMAn-
HOTO KONMYeCTBO Bb3MM3a Ha 700 rpama.
13non3sanTe rotoBo TeCTo, 3a [d NPUroTBM-
Te 6bP30 M NECHO 3aKYCKM C MbiHEX. [0TOBO-
TO TECTO Ce HyX[de OT Mo-KpaTko BpeMe Ha
neyexe OT [OMALLIHOTO TecTo.

\13non3sante Gopma 3a neyeHe unu ycTon-
UMBA HA OFbH KYNa MPU NPUrOTBAHE HA CNAA-
KL unm k. ChLLO TAKA W KOTaTo MpUroTes-
Te NECHO POHMMBI UAN MbHEHM ACTHS.
MoxeTe [a u3nonssare GpUTIOPHUKA, pabo-
TeLL, C ropeLL, Bb3yx, W 30 3arpsaBaHe. MpocTo
HaCTpounTe Temnepdtypara 3a 10 MUHYTW Ha
150°C.

YkasaHue 3a akpunamug,:

[py MbpxeHe € TBbpLE BMCOKA Temneparypa

MOraT [0 Bb3HWKHAT OMACHM 30 3[pABETO Be-

LLeCTBA.

o OTCTPAHABAWTE W3rOpennuTe OCTATbUM OT
XPAHM.

e He oCTaBsiTe XpaHnuTe Oa ce U3MbpXBAT 10
Momy4YaBaHe HA TBbPLE ThbMEH LBAT.

MouncTeaHe M NOAAPLXKKA

Cnep, BCska ynotpeba ypeasT 1 NpUHAmnex-
HOCTUTE My TPSGBA A4 C& MOUMCTBAT OCHOBHO.
OCTATBLATE OT XPAHA HAIA-NECHO Ce OTCTPaHS-
BAT HEMOCPEeLCTBEHO e[, M3CTUBAHETO.

/N

Mpepynpexpexue!

Mpw BNAra MMA OMACHOCT OT TOKOB

ynap!

Ypenr

e He Tps6Ba [0 Ce NOTANS BbB BOA,

e He TpsbBA 04 Ce ObpXu nog, Te-
uaLLla BOAG;

e He TpabBa [0 C& MOYNCTBA B Cb-
JOMUSNHA MALLMHQ.

BHumaHwme!

OnacHoCT OT m3rapsHe nopaay

rOpeLLy NOBbPXHOCTM!

« [peau NouMCTBaHe BUHAMY OCTA-
BATE ypena 1 NpuHAIeXHOCT-
WTE My [0 M3CTUHAT HAMbBIHO.

AN

BHUMaHMe!

- Hukora He nouncTBaMTE Ypeaa ¢ NOYNCTBA-
LM NPenapaTi Uy pasTBOpUTENN, Tbii KATO
T€ MOraT a4 ro NOBPedAT WK 04 3aMbPCAT
XPAHUTENHWUTE MPOLYKTW NpU ClefBaLlaTd
ynorpeba.

- He w3nonseante abpasmBHW 0K, HUTO
abpa3svBHK NOUMCTBALLM Mpenapary, 3a aa
He noBpe[nyTe MOBLPXHOCTWTE HA ypend u
HEroBuTe NMPUHAZIEXHOCTY.
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BHuMaHwue!

- He u3ctbpraante 3aropenure oCTatbuy OT
XPAHUTENHW NPOLYKTW C TBbPLU MPesMEeTH.
ToBa MOXe [a MOBPedMW Ypeau W Herosute
YacTu U NPUHALIEXHOCTW.

- [pUHAONEXHOCTTE He €A MOAXoOALM 3d
CbOOMUANHA MALLMHA.

- He nounctBamte kamMeparta 3a rotBeHe CbC
Crpen 3a GypHY, T KATO OCTATBLLUTE MO HA-
[PEBATENHNTE eNEMEHTU He MOoraT 4d Obaar
OTCTPAHEHMN.

MouncTBaHe Ha ypena

e YBepeTe ce, ue LUEMCENtT 30 MPEXOBOTO
30XPAHBAHE € M3BA[EH OT KOHTAKTA U e
YPEMBT € U3CTVHAN HAMbIIHO.

* /13BafeTe BCUUKM NPUHALNEXHOCTN OT ype-
aa.

« [oumncTete KaMEpATA 34 FOTBEHE C HABNAX-
HeHa kbpna. Mpu HeobxoaMMOCT MoxeTe [d
CNOXMTE HA KbPMATA M MeK Mpenapar 3a Mu-
eHe.

e [10UMCTBAITE BLHLLIHMTE MOBbPXHOCTW 1 MO-
11eTO 30 YNpaBNeHWe C MeKd, NeKo HaBNAX-
HEHa Kbpra.

o Cnep, TOBA M36bpLLETE € Kbprid, HABNAXHEHA
C UnCTa BOJQ.

o Cnief, TOBA BHAMATENHO MOACYLUETe ypeaa.

MouncTBAHeE HA CTbKMEHATA BPaATa
(¢ur. [E9)

CTbKNIeHATa BPATG MOXe OQ Ce CBAAM 3d

Mo-NecHO NOYNCTBAHE.

 HaknoHeTe CTbKNeHaTa Bpara Ha 90°.

o /136yTaiiTe NNb3raLLLA Ce NPEeBKKOYUBATEN OT
BLTPELLHATA CTPAHA HA BPATATA A0 YNOP Ha-
N9IBO B MOCOKA HA CTPENKATA M T0 30pbXTe
HQ No3nLMS.

» HaknoHeTe CTbKNEHATA BPATA OTAACHO BbPXY
NAHTATa MAnKo HAJONY v 9 CBANETE HALONY.
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e [loymcTeTe CTbKNEHATA BPATA OTBLTPE U OT-
BbH C BMAXHA KbPNA U MANKO Mpenapar 3a
MUEHe Ha Cb0Be.

 Cnep, T0BA M36bPLLETE C KbPMA, HABNAXHEHA
C UnCTa BOAQ.

e [lofcyLLeTe BHUMATENHO CTbKNEHATA BpaTA.

e 30 MOCTABAHE HAKNOHETE CTHKNEeHATd BpaATa
OTLOACHO N1EKO HaZomy.

o [1bpBO BKApAWTE nEBMY LIAPHMPEH 6onT
B OTBOPA.

e [/13byTainTe nb3rAliMg ce MpeBKNoYBaTeN
[L,0 YNOp HAMSBO U 0 304PbXTE HA NO3NLMS.

e [loBOMrHeTe OACHATA CTPAHA NEKO W OTNyC-
HeTe NAb3ralys ce NPeBKKYBATEN, TAKA
ue [ECHWAT LUApHMpeH 6oNT 1a ce nnb3He B
0TBOpA.

e [poBepeTe [anu CTbKNEHATA BPATA YBUCBA
MPABUNHO B NAHTUTE W Ce OTBAPS W 30TBAPA
CUTYPHO.

MouncTBaHE HAO NPUHALJIEXHOCTUTE

A

BHUMaHue!

OnacHoCT OT HApaHSBAHE MOPaam
OCTPY BUMKM HQ BbPTALLMS CE LN
W LUMLLIOBE 30 rPpUN, KAKTO 1 OCTpYU
pbOOBe M0 BbPTALLMTE Ce AMCKOBE!
e bbaete BHUMATENHM NpU Mo-
UMCTBAHE HA OCTPY YACTM.

e [TouncTBAMTE MPUHAANEXHOCTMTE B TOMAA
BOAA C MANKO NPenapaT 3a MUAEHE.

« [py ynopuTa MpbCOTHS MOXeTe La OCTABUTE
yacTuTe 4a Ce HAKMCHAT B TOMAA BOAA C npe-
MapaT 3a MUeHe.

e /I3nnakHeTe BCUUKM YacTy € UKUCTa BOAQ.

e (el  NMOUMCTBAHETO MOLCYyLUeTe  pobpe
BCWUKM YacTw.



MomoLy, npu noBpegm
Mpo6nem Bb3MOXHM NPUUUHK Momowy,
Ypemur He GyHk- | LLlencensT He e nbxHaT B koTakTa. | [TbXHETe Liiencenda B 06e30NaceH KOHTAKT,
LIMOHMPA. KOWATO He e MOBPEfIEH W € MHCTANMPCH B CbOT-

BETCTBME C N3NCKBAHMATA.

ByTOH®T 30 BKNKOUBAHE-U3KIOUBA-
He/CTapT-CTOM He e HATUCHAT.

CrapTvpaiTe NpoLeca Ha rotBeHe ¢ 6YTOHA 30
BKJ'IIOLIBCIHe-VI3KJ'IIOHBOHG/CTODT-CTOI'I.

(CTbKneHaTa BpaTa e 0TBOpPeHa

3aTBOpETE CTbKNEHUTE BPATU.

fcTnaTa He ca
OTOBY.

MapueTara NpoyKT 3d roTBeHe Ca
TBbPAE ronemm.

Hope>KeTe HQA NO-MAnkKn napyera. [To-mankute
NnapyeTa ce rotBaT N0-pABHOMEPHO.

TeMnepatypaTa Ha roteeHe e
TBbPAE HNCKA.

HacTpolite no-B1coka Temnepatypa Ha
roTBeHe.

BpeMmeTo 3a roTBeHe € TBbp/e
KpaTKo.

HGCTpOVlTe NOo-abNro Bpeme 3a rotBeHe.

dcTvgTa He ca
PABHOMEPHO
CroTBEHMW.

MpomyKTUTe 30 rOTBEHE CA NALTHO
MVH BbPXY OpYT.

Hsikou NpofiyKTV 30 NeyeHe, KaTo Hamp. mbp-
XeHWTe kapTodu, TpA6BA [a Ce PasTbPCBAT M0
CPpe[aTa Ha roTBeHeTO. Pa3TbpceTe BbPTALLATA
Ce KOLLHML.

OT ypena usnusa
0N NyLLeK.

ﬂpOﬂ,yKTbT 30 roTBeHe e MHOro
MA3seH.

[Tpu 3arpsBaHe HA MHOTO MA3eH NPOLYKT 3d
roTBEHE MA3HMHATA Ce CTYA B KamepaTa n
TOMNMHATA B HEro CTaBa no-ronama ot Hop-
MQJTHOTO. YBepeTe Ce, ue CbApT 3d ynassaHe Ha
MA3HMHA € NOCTABeH HA AbHOTO HA KamepdaTd.

B kamepata vy Bbpxy NpuHAL-
NEXHOCTITE MMA OLLE OCTATbLIM OT
MQ3HWHA OT NPEMLLIHOTO FOTBEHE.

OCTaTbLMTE MA3HWHA U3rapAT B KAMepaATa 3a
rotBeHe. [MouncTBamTe KaOMepaTd 3a roTBeHe
W NPUHALNEXHOCTUTE Cef, BCAKA ynotpeba.

[MpecHuTe nbp-
XEHM KApTOOU He
CTABAT XpyNKABK.

KaprodwuTe ca 18bpLE BAAXHM.

[MPSCHO HOPA3QHMTE CypOBYM KApTOOM TPSOBA
0,0 Ce M3CYLLAT W Cnef, TOBA Aa Ce NOpbCAT
C MAIKO OMNO.

Kaprodute ca HapA3aHu HA TBbPOE
ronemv napyerta.

HapexeTe kapTohuTe HA NMO-MAnKK NapyeTa.

MpecHute
MbPXEeHN KapTodu
CQ W3MbPXEHU
HepaBHOMEPHO.

HapsaaHuTe CypoBu KapTOOM He Ca
[0CTATLYHO HATOMEHI BbB BOA.

MpACHO HPS3aHMTE KApTOdU Ce NOCTABST 3a
3BECTHO BpeMe BbB BOAC, 30 1A C& OTCTPAHM
ckop6snata ot NoBbPXHOCTTA. Cref, ToBA
KapToQuTe Ce OTLEXAAT W Ce M3CYLLIaBaT

C KYXHEHCKQ XapTms.

A3n0on3BaHMIT COPT KApTOHU He e
MOLXOASALL, 30 MbPXeHe.

13non3BanTe NpecHu, 30,pasu KapTodu.
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YKasaHue 3a 0CBeTNEHNE HO KamepaTa

Namnunykara B kamepara e GUKCUPAHO MOHTH-
PAHA 1 He MOXe 14 Ce CMeHS.

CbXpaHeHue

e [peny oa rv npubeperte, MoYMCTETE OCHOBHO
YpeLa vi NpUHALIEXHOCTUTE My W TV OCTOBE-
Te HAMbHO Aa U3CHXHAT.

o CbXpaHaBaMTe ypeLd W NMpUHALNEXHOCTUTE
HQ UKCTO, CyX0 MACTO 6e3 Npax.

OTCTpCIHiIBCIHe HaA oTnagbLuTte

WU3xBbpnsiHe HO ONAKOBKATA

OnakoBKaTa Ha NPoLdyKTa € OT peuUmnkn1paLLn
ce marepuanu. OTCTDGHHBGPITG marepuannte
HO OMAKOBKATA B CbOTBETCTBME C 0603HAYeE-
HNETO UM HA 06LLI|eCTBeHl/ITe MecCTa 3a Cb6MpG-
He Ha oTnagbuk, pecn. cnopep, N3NCKBaHMATA
BbB Bawwata CTpaHa.

W3xBbpnsiHe Ha CTap ypep, KaTo oTnapbk

AKko He uckate noBeye 4a W3Non3sare

ypena, npenante ro 6e3nnartHo B NyHKT

30 CbOMpaHe Ha CTApU enekTpoypemu.
B HMKOKBB Cyuai CTApUTE enekTpoypedm He
Tps6BA [ Ce U3XBLPAAT B KOHTEMHEPA 3a 06-
LWLy 0TNAmbLm (BX. cuMBONa).

Dpyru yKasaums 3a OTCTPaHABaHe

MpepnaiTe CTapUS enekTPoyper, TaKa, Ye Aa He
6ble HAPYLUEHO Bb3MOXHOCTTA 30 HEroBATA
MOBTOPHA ynoTpe6a unu npepaboTBaHe.
CTapute enekTpoypemLy MOraT Ad ChObpXAT
BPe/iHM BeLLecTBa. Mpy HenpaBunHa ynotpe-
6a 1M NOBPEXAAHE HA Ypend Moxe Brocnef-
CTBME 10 BB3HWKHAT LIETW 3a 30,pPABETO WM
30MbPCSIBAHE HA BOAMTE W NOUBMTE.
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TexHUUeCKU JaHHU

Mogen DF-E0201
Hanpexexwe 220 - 240 V~
Yecrora 50/60 Hz
MolwuHoCT 2000 W
LLym 61dB(A)
O6em Ha kame- |11 nuTpa
para

Bmectumoct Ha 3,5 nutpa

BLPTALLATA Ce
KOLLHMLG

Pasmepu Ha ypeaa BucounHa x LmpmHa x
Ibn60UMHA
oK. 375x 28 x 34 cm

3

fapaHuus

Kaufland Bu oaBa rapaHums ot 3 roguHM Ot
[,ATATA HA NOKYNKATA.

[apaHUMgTa He ce OTHACA 3a LWETH, MpUYMHe-
HW OT HECMa3BaHe HA MHCTPYKLWATA 3 yno-
Tpeba, 3noynotpeda, HenpasuiHO HopaseHe,
COOCTBEHOPBYHN PEMOHTH UMK HEAOCTATHYHO
06CnyxBaHe v NOLLPBLXKA.
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@

Haben Sie Fragen zur Bedienung des Geriites?
Schnelle und kompetente Hilfe erhalten Sie Uber
unsere kostenlose Service-Hotline:

@ 0800/1528352

(Kostenfrei aus dem deutschen Fest- und Mobil-
funknetz)

www.kaufland.de

@

Mate dotazy tykajici se obsluhy zafizeni?
Rychlou a kompetentni pomoc ziskate na nasi
bezplatné servisni lince:

@800 165 894

(Bezplatné volani z pevné i mobilni sité v ramci
Ceske republiky.)

www.kaufland.cz

Imate li pitanja vezano uz ureda;j?

Za brzu i struénu pomoc nazovite nasu sluzbu za
korisnike na besplatan broj:

@ 0800 223 223

(Poziv na broj se ne naplacuje.)

www.kaufland.hr

Czy masz pytania dot. dziatania tego
urzqdzenia?

Szybkq i fachowg pomoc otrzymasz dzwonigc na
naszq bezptatng infolinie:

@ 800 300 062 (Bezptatna infolinia)
www.kaufland.pl

Aveti intrebdri cu privire la utilizarea
aparatului?

V@ stam la dispozitie prin asistenta rapidd si com-
petentd disponibild gratuit prin hotline-ul nostru:
RO: @ 0800 080 888 (Numar apelabil gratuit din
retelele: Orange, Vodafone, Telekom, Upc Romania
si RCS&RDS)

MD: @ 0800 10800 (Numdr apelabil gratuit din
orice retea de telefonie din Moldova)
www.kaufland.ro

Gy

Mate otdzky tykajiice sa zariadenia?
Rychlu a odborn( pomoc ziskate na nasej
bezplatnej zakaznickej linke:

@ 0800/15 28 35

(Bezplatne z pevnej aj mobilnej siete.)
www.kaufland.sk

Wmare n1 BbAPOCK 0THOCHO U3MON3BAHETO HA
ypepa?

bbp3a v KOMNETEHTHA NOMOLL, MOXeTe A nonyuuTe
Mo HaLaTa 6€3nnaTHA CepBU3HA ropeLLa NMHKUS:
@ 080012220

(O6apete HM ce 6e3MNATHO OT LANATA CTPAHA.)
www.kaufland.bg



SEICICCERS,
®

Die aktuelle Bedienungsanleitung finden Sie auch unter: www.kaufland.de

Aktudini navod k pouZiti je mozné nalézt také na adrese: www.kaufland.cz

Upute za uporabu moZzete potraziti i na adresi: www.kaufland.hr

Aktualng instrukcje obstugi mozna znalez¢ rdwniez na stronie: www.kaufland.pl

Din acest moment puteti gasi instructiunile de utilizare si pe: www.kaufland.ro

Aktudlny navod na obsluhu je mozné ndjst aj na adrese: www.kaufland.sk

AKTYanHOTO pPbKOBOLCTBO 3a ynoTpeba MoXeTe fa HamepuTe cbllo Ha: www.kaufland.bg

Hersteller / Viyrobce / Proizvodac / Producent /
Producdtor / Vyrobca / Mpowussogurten:

Kaufland Stiftung & Co. KG, Rotelstr. 35,
74172 Neckarsulm, Deutschland, Némecko,
Njemacka, Niemcy, Germania, Nemecko,
lepmaHus

Importator / Distribuitor MD: Kaufland SRL,
str. Sfatul Tarii, nr. 29, Chisindu, MD-2012,
Republica Moldova

OuctpubyTop: Kayonang, bunrapua EOO[,
eHf Ko K[, yn. Ckonve 1A, 1233 Codus

Ursprungsland: China / Zemé pévodu: Cina /
Zemlja podrijetla: Kina / Wyprodukowano
w Chinach / Tara de origine: China / Krajina
povodu: Cina / Crpara Ha npounaxom; Kutaii

DF-E0201
788 11247640 / 3530660

Stand der Informationen e Stav informaci e« Datum informacija e Stan informacji  Versiunea informatiilor e

Stav informacii e AktyanHocT Ha nHpopmauuata: 01/ 2020





